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1. SAFETY INFORMATION

®

For your own safety and
correct operation of the
appliance, please read
this manual carefully be-
fore installation and oper-
ation. Always keep these
instructions together with
the appliance, even if it is
sold or transferred to third
parties. It is important that
users are familiar with all
the appliance's operating
and safety characteristics.
These hobs have induc-
tion s%stems that comply
with the requirements of
EMC standards and with
the EMF directive, and
they should not interfere
with  other electronic
devices. Pacemaker
wearers and those using
other electronic implants
must consult their doctor
or the manufacturer of the
implanted device to as-
sess whether or not it is
sufficiently resistant to in-
terference.

A Electrical  connections
must be performed by a
trained technician. Before
making the electrical con-
nection, please read the
section on ELECTRICAL
CONNECTION.

For appliances with a power
supply cable, the terminals or
section of wire between the
cable anchor point and the ter-

minals must be laid out so that

they allow the live wire to be ex-

tracted before the earth wire if it
comes loose.

* The manufacturer cannot be
held responsible forany dam-
age resultingfromincorrector
inadequate installation.

* Check that the mains power
supply corresponds to the
one indicated on the rating
plate affixed to the inside of
the product.

* The cut-out devices must be
installed in the fixed system
according to the wiring sys-
tem regulations.

» For Class | appliances, check
that the domestic power sup-
ply has a suitable earthing
connection.

* If the power cable is dam-
aged, it must be replaced by
the manufacturer, an author-
ised service centre or a quali-
fied technician, to avoid any
risk of danger.

WARNING: Remove the
protective films before in-
stalling the appliance.

* Only use the screws and
other hardware elements
supplied with the appliance.

WARNING: Failure to in-
stall the screws or fixing
devices as described in
these instructions may
lead to a risk of electric
shocks.

« Cleaning and maintenance
must not be carried out by
children, unless they are su-
pervised by an adult.
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 Children must be supervised
to ensure thatthey do not play
with the appliance.

« This appliance must not be
used by persons (including
children) with limited phys-
ical, sensory or mental abllit-
ies, orbyinexperienced orun-
trained persons, unless
closely supervised and in-
structed in the safe use of the
appliance by a person re-
sponsible for their safety.

* This aﬁfliance may be used
by children over the age of
eightand by persons with lim-
ited physical, sensory or men-
tal abilities or with insufficient
experience and knowledge,
provided they are closely su-
pervised and instructed on
the safe use of the appliance
and on the dangers that it in-
volves. Do not allow children
to play with the appliance.

AWARNING: The appli-

ance and its accessible
ﬁarts become extremely
ot during use.

Be very careful not to touch the
surface of the cooking areas.

Keep children under 8 years of
age well away from the appli-
ance, unless they are under
constant supervision.

WARNING: If the surface
shows any signs of cracking,

turn the appliance off to prevent
any risk of electric shock.

* Do not touch the appliance if
your hands or body are wet.

* Do not use steam appliances
to clean the product.
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» Donotrestmetal objectssuch
as knives, forks, spoons and

an lids on the surface of the
ob, as they might overheat.

« Use the relevant control to

turn the hob off after use; do
not rely on the pan indicators.

WARNING: Unsupervised
cooking on a hob using oil and
grease may be dangerous and
could cause a fire. NEVER at-
tempt to put flames out with wa-
ter. Turn the appliance off and
suffocate the flames by cover-
ing them with a pan lid or a fire
blanket, for example.

WARNING: The cookingdpro-
cess must be supervised. A
short cooking process must be
constantly monitored.

» Theapplianceisnotdesigned
tobe started usingan external
timer or a separate remote-
controlled system.

WARNING: Danger of fire: do
not place objects onthe cooking
surfaces.

« The appliance must be in-
stalled to allow it to be cut off
from the electrical power sup-
ply with a contact opening (3
mm) that ensures complete
disconnection under over-
voltage category Ill condi-
tions.

* The appliance must never be
exposed to the elements
(rain, sun).

* Keep the packaging away
from children and animals.

* Make sure the device is con-
nected directly to the power
outlet.




* Do not use adapters, multiple
sockets or extension cables
to connect the device.

* Never use the appliance for
purposes other than those for
which it has been designed.

* Fryers must be monitored at
alltimes during cooking; over-
heated oil could catch fire.

* Do not operate the appliance
using an external timer or
separate remote-controlled
system.

* Do not use the hob as a work
or support surface.

* Do not bring fabrics or other
flammable materials near the
appliance until all the com-
ponents have completel
cooled down to avoid the ris
of fire.

* Donotrestmetal objectssuch
as knives, forks, spoons and
pan lids on the surface of the
hob, as they might overheat.

» The appliance must never be
installed behind a decorative
door, to prevent it from over-
heating.

* Do not stand on the appli-
ance, as this may damage it.

* Do notrest hot pots and pans
onthe edcj;e, as this may dam-
age the silicone seals.

Declaration of Conformity

The manufacturer declares that
this appliance with radio func-
tionality complies with Directive
2014/53/EU.

The complete text of the EU de-
claration of conformity is avail-

able at the following link by
searching for the product code:

https://www.franke.com/

This code can be found on the
labellocated inside the product.

Fre- Maximum transmit-
quency |ted power

bands

24 GHz |2mW max.

2. INSTALLATION

The installation process must comply
with the laws, ordinances, directives and
standards (electrical safety rules and
regulations, proper recycling in accord-
ance with the regulations, etc.) in force in
the country of use!

» For further information on the installa-
tion, please refer to the Assembly In-
structions.

* Do notuse silicon sealant between the
appliance and the worktop.

» Make sure that there is a sufficient gap
underneath the hob for air circulation.
Please refer to the assembly instruc-
tions.

* The underside of the appliance can
get hot. If the appliance is installed
over drawers, install a non-combust-
ible separation panel under the appli-
ance to prevent access to the under-
side. Please refer to the assembly in-
structions.

» Ventilation of the appliance must com-
ply with the manufacturer’s instruc-
tions.

» Create a front opening of at least 28
cm? in the kitchen unit which houses
the hob to allow correct air circulation.

Requirements for kitchen units

» If the appliance is installed on flam-
mable materials, the guidelines and
regulations relating to low voltage in-
stallations and fire prevention must be
strictly observed.



https://www.franke.com/

For built-in units, the components (in
plastic and veneered wood) must be
applied with heat-resistant adhesives
(85°C min.): the use of unsuitable ma-
terials and adhesives may cause the
components to deform or detach.

The use of decorative hardwood bor-
ders around the worktop behind the
appliance is permitted, provided the
minimum distance always complies
with the indications indicated in the in-
stallation drawings.

For further information on the installa-
tion, please refer to the Assembly In-
structions.

If there is no oven beneath the hob, in-
stall a separation panel under the ap-
pliance according to the Assembly In-
structions.

3. ELECTRICAL

CONNECTIONS

WARNING: All electrical connec-
tions must be carried out by an au-
thorised installer.

Before making the connections, check
that the rated voltage of the appliance
indicated on the relevant rating plate
corresponds to the power supply
voltage. The rating plate is affixed to
the underside of the hob.

Follow the connection diagram (loc-
ated on the underside of the hob).

* Only use original components sup-
plied by the spare parts service.

* The appliance is supplied with a
power cable.

 |If damaged, replace the power supply
cables with original spare cables.
Contact the After Sales Service.

Warning! Do not weld any of the
cables!

Electrical connection

» The electrical connection must be per-
formed by a specialised technician.

» This device has a Y-shaped connec-
tion with an HO5V2V2-F cable. Min.
wire section: 5x2.5 mm?>.

» The connection terminals can be ac-
cessed by removing the junction box
cover.

* Make sure the specifications of the
household electrical system (voltage,
maximum power and current) are
compatible with those of the appli-
ance.

» Connect the appliance as shown in
the diagram (in accordance with the
mains voltage and country standard
reference).

Connection diagram

220V - 240V 1N ~

S ———
L Black
L Brown
N Blue




N Grey

@ Yellow / Green

380V - 415V 2N ~

=

REE B

Brown

Black

Blue

Grey

Yellow / Green

@zzﬁ:

380V - 415V 2N ~

L1 Brown

L2 Black

N1 Blue

N2 Grey

@ Yellow / Green

4. CLEANING AND
MAINTENANCE

Never use abrasive sponges, wire
wool, hydrochloric acid or other
products that might scratch or mark
the surface.

Do not consume any food that falls ac-
cidentally or builds up on the surface
and the functional or aesthetic ele-
ments of the hob.

Switch off or unplug the appliance
from the mains supply before carrying
out any maintenance work.

Clean the appliance after every use to
prevent any residual food from burn-

ing on to it. It is much harder work to
remove encrusted and burned-on dirt.

» For everyday dirt, use a soft cloth or
sponge and a suitable detergent. Fol-
low the manufacturer’'s recommenda-
tions regarding detergents to be used.
The use of neutral detergents is re-
commended.

* Remove all traces of encrusted dirt ,
e.g. milk that has boiled over, using a
scraper suitable for ceramic glass,
while the hob is still hot. Follow the
manufacturer’'s recommendations re-
garding the type of scraper to be used.

* Remove food containing sugar, e.g.
jam that has spilled during cooking,
using a scraper suitable for ceramic
glass, while the hob is still hot. If this
residue is not removed, it may dam-
age the ceramic glass surface.

* Remove any melted plastic using a
scraper suitable for ceramic glass
while the hob is still hot. If this residue
is not removed, it may damage the
ceramic glass surface.

* Remove limescale using a small
amount of descaler, e.g. vinegar or
lemon juice, once the hob has cooled
down. Then, clean again with a damp
cloth.

» Do not cut or prepare foodstuffs on the
surface and do not drop hard objects
ontoit. Do notdrag pans or plates over
the surface.

* Do not use steam cleaning equip-
ment.

Maintenance and repairs

* Make sure that any maintenance on
the electrical components is only car-
ried out by the manufacturer or by the
service technicians.

* Make sure that damaged cables are
only replaced by the manufacturer or
by the service technicians.

In there is a fault, try to resolve it by fol-

lowing the troubleshooting guidelines. If

the problem cannot be resolved, contact
the After Sales Service.




When contacting the After Sales Ser-
vice, please provide the following inform-
ation:

- type of fault

- appliance model (Art./Code)

- serial number (S.N.)

This information can be found on the rat-
ing plate. The rating plate is affixed to the
underside of the appliance.

If the event of incorrect use of the appli-
ance or if the installation has not been
performed by an authorised installer, the
intervention by the After Sales Service
technician or dealer may not be free of
charge, even during the warranty period.

2 Sln%e cooking zone (197x220 mm) 2100 W, with
3000 W Booster functlon

3 Sln%e cooking zone (197x220 mm) 2100 W, with
3000 W Booster function

4 Sln%e cooking zone (197x220 mm) 2100 W, with
3000 W Booster function

5 S|n%e cooking zone (197x220 mm) 2100 W, with
3000 W Booster function

6 |Control panel

1+2 |Bridge cooking area (395 x 220 mm) 3000 W, with
3700 W Booster function.

3+4 |Bridge cooking area (395 x 220 mm) 3000 W, with
3700 W Booster function.

INDICATORS

Pan detection

Each cooking zone is equipped with a
system that detects the presence of a
pan on the hob.

5. PRODUCT The detection system is able to recog-
nise pans with a magnetisable bottom of
pESCRIPTION a type suitable for use on induction hobs.
Cooking surface layout If the pan is removed during operation or
an unsuitable pan is used, the symbol &
appears on the display.
""" Residual heat indicator
The residual heat indicator is a safety
""" feature, indicating that the surface of the
cooking area is still at a temperature of
§ o - 50°C or above, which may cause burns if
ns J touched with bare hands. The digit for
1 Sm%e cooking zone (197x220 mm) 2100 W, with the correspondlng COOkIng area indic-
3000 W Booster function ates
6. CONTROL PANEL
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Pause key

Timer control and cooking time indicator

“Bridge” symbol

Timer symbol

Power level indicator

Defrost symbol

Melting

OO N G~ WN

Scroll keypad

=y
o

Lock key

The cooking areas can be activated by
pressing the corresponding swipe key-
board. The digit becomes brighter to
confirm the operation.

It is also possible to activate the cooking
areas simply by placing a pan on the
cooking area. The hob automatically re-
cognises the presence and size of the
pan and therefore activates the required
cooking areas.

7. POWER LIMITATION

When connecting to the household
power supply for the first time, the in-
staller must set the power of the cooking
zones based on the actual capacity of
the household power supply.

If this is not necessary, the hob can be

turned on directly using @, otherwise,

follow the operations below to access the

menu.

« Connect the hob to the domestic
mains power (this operation must be
performed each time the menu is ac-
cessed).

» Allthe digits light up for a few seconds.

» As soon as the digits turn off, press
and hold o~ + |l until you hear an
acoustic signal.

* Press and hold both swipe keyboards
on the left at the same time until the 3
control digits indicate “CF6”.

+ Press |l until “PHA" appears.

» Press the last keyboard on the left to
select the correct setting.

See the following table for the specifica-

tions:

Valueon | KW |Notes
swipe key-
board
0 7.4 |Standard initial setting
1 4
2 25
3 6

Once the correct value has been
entered, confirm by pressing and holding
o=+l

8. DEMO FUNCTION

The DEMO function is designed to use
all functions of the product without it ac-
tually working.

« Connect the hob to the domestic
mains power.

+ Allthe digits light up for a few seconds.

* As soon as the digits turn off, press
and hold o~ + Il until you hear an
acoustic signal.

* Press and hold both swipe keyboards
on the left at the same time until the 3
control digits indicate “CF6”.

« Presslluntil*_0_“appears.

* Press the last keyboard on the left to
select the correct setting.

See the following table for the specifica-

tions:

Value on swipe |Notes
keyboard
0 DEMO function disabled
1 DEMO function activated

Once the correct value has been
enterlclad, confirm by pressing and holding
o-+Il.




9. HOB FUNCTIONS

Hn

min
% -+
ILI O soooooooooonooooonnnnnnnInIL P O— | ]|
Lock It is possible to lock the hob functions during use, e.g. to clean the hob.
To enable/disable: press O—.
Child lock This function prevents accidental use of the appliance. This cannot be used during a cooking oper-

ation

|
To enable: press U simultaneously press and release O— + Il and then again O—.

All the digits that indicate l_ .
The operations described must be completed within 10 seconds.

I
To disable: press U simultaneously press and release O— + Il and then again Il.

All the digits that indicate L disappear.
The operations described must be completed within 10 seconds.

Boost function Every cooking area can be set to an additional power level for a maximum of 5 minutes.

To enable: select one of the 4 cooking areas and select “Boost” on the swipe keyboard. The corres-
ponding digit indicates I .

To disable: select one of the other possible values on the swipe keyboard.

Cooking areatimer | The timer allows a specific cooking area to be switched off when the set time expires.
The cooking areas can be programmed individually because each one has its own timer.

To enable: turn on /thg hob and select one of the cooking areas, then press “+” and “-" to set the

timer. The symbol € of the cooking area lights up. Press “+” and *-" separately to set the count-
down. The increase and decrease of the value during the setting varies according to the time to be
set. The display in the timer management controls area shows the countdown which ends with an
acoustic warning. Press “+” or “-" to silence the alarm.

To confirm the set time, do not touch anything for 5 seconds.

Tc_)t hdﬁﬂ)bl&): wait until the end of the countdown or reset the time values (press “+” and “-” and reset
with “).

Timer (generic) Timer with alarm for generic use.

To enable: turn on the hob, then press “+” and "- to set the timer. Press “+” and *-" separately to
set the countdown. The increase and decrease of the value during the setting varies accordlnﬁ_ to
the time to be set. The display in the timer management controls area shows the countdown which
ends with an acoustic warning. Press “+” or “-” to silence the alarm.

To confirm the set time, do not touch anything for 5 seconds.

Tc_)t rgji‘s"a)ble: wait until the end of the countdown or reset the time values (press “+” and “-” and reset
with “-).

Melting To enable: select one of the cooking zones and press ILI

The digit of the selected zone shows UJ.

|
To disable: press Iil or press U

10




Pause function

This function allows you to pause/restart any active function on the hob, by reducing the power
available in the cooking zone and resetting all'the functions.

|
During the pause, all the digits indicate l 1 to inform the user that:
- No energy is produced in any of the cooking areas.
- All functions and the timer are disabled.

To enable: with the hob on, press and hold “ for at least 1 second.

To deactivate: press and hold II for at least 1 second and press for 3 seconds on the swipe key-
board, which shows an animation.

Recall function Tt|1is function is used to recall the function settings of the hob if it is switched off by mistake using
I
With the hob off, to recover the settings press QO within 6 seconds, then press II' within 6
seconds. A beep is emitted to confirm the operation.
When the hob is off, if it is not turned back on within 6 seconds, the settings of the previous func-
tions are lost.
Heating function

This function is used to heat a ﬁan to the maximum power before continuing to cook at a selected
level. The time interval for which the cooklnP zone is held at maximum power depends on the final
cooking level that has been set. See the table:

Power level Timer (seconds)

40

72

120

176

256

432

120

O N |~ W —

192

9 Not available

Boost Not available

Select one of the cooking areas and press and hold the selected value (from 1 to 8) on the swipe
keyboard for 3 seconds. The hob will have a maX|m.um_Power peak for a period of time that varies
according to the previously set cooking power, then it will go back to the value set at the beginning.

The corresponding digit indicates /7 and the set value.

Combo mode (“bridge”
function)

This function allows 2 cooking areas to be combined to use and control them as if they were one

gnd have a bigger cooking area at your disposal. This function allows you to use pans with a wider
ase.

Thﬁtcooking zones that can be selected for this function are both those on the left and those on the

right.

n
To enable: simultaneously press both keyboards on of left right until a digit indicates I and the

symbol n lights up.
To set the power of the zone that can be used in combined mode, use the swipe keyboard which
indicates the value.

In both cooking areas, the symbol ﬂ lights up.

'drp disable: simultaneously press the keys used to enable the “bridge” function until the symbols
isappear.

Important! The hob automatically recognises the presence of a larger pan that occupies two cook-
ing areas, but it will manage the areas separately unless the “bridge” function is enabled.

Heating function

This function is used to keep cooked foods warm.
'(Ij'p .?nable/disable: press Iil on the cooking area concerned, displaying & on the corresponding
igit.

1




AUTO function

This function allows you to enable AUTO mode so that operation of the hob and hood are coordin-
ated. When the hob Is switched on, the lights are also switched on. The hood speed is automatic-
ally set using the highest power level present on the hob.

Hob-Hood Coupling

coupled.

Press “+” and “-” again to confirm.

Before starting the procedure follow the specific instructions of the manuals of the devices to be

With the hob off, simultaneously press “+" and “-” and the coupling procedure will be activated and
an animation will appear on the display.

WARNING: once the procedure has been activated, refer to the hood manual and check that the K-
Link Coupling procedure has been activated.

The coupling procedure takes 2 minutes. If no devices are recognised within this time check that
you have previously activated the procedure for the devices to be coupled. The maximum number
of linkable devices may have been reached.

10. COOKING TABLE

Power level | Cooking method To be used for
1 Melting, heating gently Butter, chocolate, gelatine, sauces
2 Melting, heating gently Butter, chocolate, gelatine, sauces
3 Warming up Rice
4 Prolonged cooking, thickening, stewing Vegetables, potatoes, sauces, fruit, fish
5 Prolonged cooking, thickening, stewing Vegetables, potatoes, sauces, fruit, fish
6 Prolonged cooking, braising Pasta, soups, braised meat
7 Light frying Rosti (potato fry-ups), omelettes, breaded and fried
foods, sausages
8 Frying, deep fat frying Meat, chips
9 Quick frying at high temperature Steak
P Quick heating Boiling water
11. POWER MANAGEMENT of the other cooking area, if necessary
FUNCTION (the last command has highest priority).
Hob in power limitation setting - the func-
tion divides the power between cooking
i areas and does not allow you to set the
power for the other cooking area above
the limit (to increase the power of a par-
B B icular cooking area, the power setting
for the other one must be decreased
B @\ manually).
Example:
. N If boost level (P) is selected for hob 1,
‘ ‘ ‘ ' hob 2 cannot exceed level 9 at the same

“This product is equipped with electron-
ically controlled power management.
See the illustration.

This function controls the maximum
power delivery of 3700 W between the
cooking zones used in combined mode
(1+2 and 3+4), optimising power distri-
bution and avoiding system overload
situations.

Hob in full power setting - the function di-
vides the power between cooking areas
and automatically decreases the power

12

time and will be automatically limited.”

12. GUIDE TO PAN USE

Which pans to use

Only use pots and pans with the bottom
made from ferromagnetic material which
are suitable for use with inductions hobs:
« castiron

* enamelled steel

« carbon steel

« stainless steel (including partial)




 aluminium with ferromagnetic coating
or ferromagnetic plate
To determine if a @t or pan is suitable,

check for the 9 symbol (usually
stamped on the bottom). You can also
hold a magnet to the bottom. Ifit clings to
the underside, the pan can be used on an
induction hob.

To ensure optimum efficiency, always
use pots and pans with a flat bottom that
distributes the heat evenly. If the bottom
is not perfectly flat, this will affect power
and heat conduction.

How to use the pans

Minimum diameter of the pot/pan for the
various cooking zones.

To ensure that the hob functions prop-
erly, the pan must cover one or more of
the reference points indicated on the sur-
face of the hob, and must be of a suitable
minimum diameter.

Always use the hob that best corres-
ponds to the diameter of the bottom of
the pan.

| Cooking areas \ Pan base diameter \

13. TROUBLESHOOTING

@ min.(recommen- | @ max (recommen-
ded) ded)
Combined left/right 190 mm 230 mm
Singles 110 mm 190 mm

Empty or thin-bottomed pots/pans
Do not use empty or thin-bottomed pots/
pans on the hob as this would prevent
controlling of the temperature or would
automatically switch off the cooking zone
if the temperature is too high, with the
risk of damaging the pan or the surface of
the hob.

If this occurs, do not touch anything and
wait for all components to cool down.

If an error message appears, refer to
“Troubleshooting”.

Hint/tips

Noise during cooking

When a cooking area is active, it may
hum briefly. This is a characteristic of all
ceramic glass hobs and does not impair
the function or life of the appliance. The
noise depends on the pan used. If it
causes considerable disturbance, it may
help to change the pan.

Errorcode  |Description Possible causes of the error Solution
’J Hob switches off after 10|Continuous key activation detected. ~ |Remove water or pan from the ceramic
s Watelr or pan placed on the control|glass surface and control panel.
panel.
ER21 Hob switches off. The internal temperature of electronic |Let the hob cool down.
parts is too high. Please check if the hob has sufficient
ventilation.
If the error persists, please contact the
After-Sales Service.
E2 Corresponding  cooking| Empty or unsuitable pan. Let the hob cool down.
area switches off. Pan or ceramic glass surface temper-|Use a suitable pan.
ature too high. Do not heat empty pans.
E'Ieﬁtronic component temperature too
igh.
E3 Corresponding  cooking| Unsuitable pan. Use a suitable pan.
area switches off. The pan is losing its magnetic proper-|The error is automatically cancelled
ties and may damage the induction|after 8 seconds and the cooking area
hob. can be used again.
If any other errors occur, the pan must
be changed.
If the error persists, please contact the
After-Sales Service.
E6 Hob does not switch on. | Power supply voltage and/or frequency|Check mains voltage and/or fre-
is out of range. quency.
If necessary, contact the After-Sales
Service.

13




E8 Cf?oking areas are turned|Fan fault.
off.

Fan blocked by dust or fibres.

Clean and remove foreign bodies from
the fan.

If the error persists, please contact the
After-Sales Service.

EH Corresponding

area switches off. ing area.

cooking | Temperature sensor blocked for cook-|Switch off the hob and switch it on

Insufficient temperature variation de-|If the error persists, please contact the
tected after switching on the hob.

again after cooling down.

After-Sales Service.

U400 Overvoltage due to an incorrect electrical Disconnect the hob from the power
connection. supply.
Reconnect the hob based on the dia-
gram provided.
If the error persists, please contact the
After-Sales Service.
E4/ES[ET/E9/ | Disconnect the hob from the power supply.
ER20/ER22/ |\Vait a few seconds, then reconnect the hob to the power supply.
EEJRf&gEE%(ISEIA If the problem persists, call the After Sales Service and specify the error code that appears on the display.

14. TECHNICAL DATA

Unit Value
Type of product Built-in Hob
Dimensions Width mm 770
Depth mm 510
Min./max. height mm 53
Total power W 7400
Parameter Value

Power supply voltage/frequency

220-240V, 50 Hz; 220 V; 60 Hz;
2N~ 380-415V, 50 Hz; 2N~ 380 V, 60 Hz;

Weight of the appliance 15kg

15. ENERGY EFFICIENCY OF HOB

Number of cooking areas 5

Number of combinable cooking areas 1- Left
1-Right

Cooking technology Induction

Dimensions of combinable cooking area Left 395 x 220 mm

Dimensions of combinable cooking area Right 395 x 220 mm

Cooking zone dimensions Central 192 x 220 mm

Energy consumption of combinable cooking area Left 192 Whikg

Energy consumption of combinable cooking area Right 192 Wh/kg

Energy consumption per cooking zone Central 192 Whikg

Energy consumption of the hob (electric cooking) 189.7 Whikg

16. ENVIRONMENTAL
ASPECTS

Disposal of household appliances

hi¢

The == symbol on the product or pack-
aging indicates that the product must not
be disposed of with normal domestic

14

waste. The product must be disposed of
at a specialist recycling centre for elec-
trical and electronic components. By en-
suring that this product is disposed of
correctly, you will help prevent possible
negative consequences for the environ-
ment and health that might result from its
improper disposal. For more detailed in-




formation on how to recycle this product,
please contact your local municipal of-
fices, local waste disposal service or the
shop from which the product was pur-
chased.

Disposal of packaging materials

Materials with the symbol & are recyc-

lable. Dispose of the packaging in spe-

cial recycling collection bins.

Energy saving

You can save energy during cooking

every day by following the suggestions

below.

* When you heat water, only use the
quantity you require.

« If itis possible, always put the lids on
the cookware.

» Place the pan on the hob before you
switch it on.

» Put smaller pans on the smaller cook-
ing areas.

» Put the pans directly in the centre of
the cooking area.

* Use residual heat to keep the food
warm or melt it.

17. CONFORMITY

Information on the product pursuant
to EU regulation no. 66/2014
Reference standards:

EN/IEC 60350-2

EN/IEC 50564

C€

This appliance has been designed, man-
ufactured and sold in compliance with
EEC Directives.

“The technical data is provided on the
rating plate affixed to the underside of
the product.”
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D
1. SICHERHEITSINFORMA
TIONEN
®

Fir die eigene Sicherheit
und die korrekte Funktion
des Gerats diese Be-
triebsanleitung bitte sorg-
faltig durchlesen, bevores
installiert und in Betrieb
genommen wird. Die Be-
dienungsanleitung stets
zusammen mit dem Gerat
verwahren, auch wenn es
an Dritte weitergeben oder
ubertragen wird. Es ist
wichtig, dass die Benutzer
mit allen Funktions- und
Sicherheitsmerkmalen
des Gerates vertraut sind.
Die  Induktionssysteme
dieser Kochfelder ent-
sprechen den Bestim-
mungen der EMV- und
EMF-Richtlinien und dur-
fen keine anderen elektro-
nischen Gerate storen.
Personen mit Herzschritt-
machern oder anderen
elektronischen Implanta-
ten sollten ihren Arzt oder
den Herstellerdesimplan-
tierten Gerats konsultie-
ren, um ihre Stéranfallig-
keit zu beurteilen.
AElektrische Anschlisse

sind von einem Fachmann
auszufuhren. Bevor mit
dem elektrischen An-
schluss fortgefahren wird,
den Abschnitt ELEKTRI-
SCHER ANSCHLUSS le-
sen.

Bei Geraten mit Stromkabel
sind die Klemmen bzw. der
Drahtquerschnitt zwischen
dem Kabelverankerungspunkt
und den Klemmen so anzuord-
nen, dass der spannungsfuh-
rende Leiter vor dem Erdkabel
beim Austreten aus seiner Ver-
ankerung herausgezogen wer-
den kann.

* Der Hersteller haftet nicht fur
etwaige Schaden, die durch
die fehlerhafte Installation
oder falschen Gebrauch ent-
stehen konnten.

» Sicherstellen, dass die Netz-
spannung der auf dem Ty-
penschild im Innern des Pro-
dukts angegebenen Span-
nung entspricht.

* Trennvorrichtungen mussen
in Ubereinstimmung mit den
Verkabelungsvorschriften in
die fixe Anlage eingebaut
werden.

* FUr Gerate der Klasse | muss
sichergestellt werden, dass
die hausliche Stromversor-
gung uber eine angemesse-
ne Schutzerdung verfugt.

* Wenndas Netzkabel bescha-
digt ist, muss es durch den
Hersteller, ein autorisiertes
Servicezentrum oder einen
kompetenten Techniker er-
setztwerden, umjedes Risiko
oder jede Gefahrensituation
Zu vermeiden.

WARNHINWEIS: Bevor
das Gerat installiert wird,
ﬂie Schutzfolien abzie-
en.



* Nur die mit dem Gerat gelie-
ferten Schrauben und sonsti-
gen Artikel verwenden.

WARNHINWEIS: Die
mangelnde Verwendung
von Schrauben und Be-
festigungselementen ge-
mal der vorliegenden An-
leitung kann zu Strom-
schlaggefahr flhren.

* Reinigungs- und Wartungs-
arbeiten durfen nicht von Kin-
dern durchgefuhrtwerden, es
sei denn unter Aufsicht eines
Erwachsenen.

» Kinder mussen beaufsichtigt
werden, damit sichergestellt
wird, dass sie nicht mit dem
Gerat spielen.

* Dieses Gerat darf nicht von
Personen (einschliellich Kin-
dern) mit eingeschrankten
korperlichen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten
oder ohne Erfahrung und
Wissen verwendet werden,
es sei denn, sie werden auf-
merksam uberwacht und hin-
sichtlich der sicheren Ver-
wendung des Gerats durch
eine verantwortliche Person
eingewiesen.

* Dieses Gerat darf von Kin-
dernab 8 Jahrenundvon Per-
sonen mitbeschrankten geis-
tigen, physischen oder sen-
sorischen Fahigkeiten oder
mangelnder Erfahrung und/
oder Wissen benutzt werden,
vorausgesetzt, sie werden
aufmerksam  beaufsichtigt
oder in den sicheren Ge-
brauch des Gerats und die
damit verbundenen Gefah-

ren eingewiesen. Kinder nicht
mitdem Gerat spielenlassen.

WARNHINWEIS: Das
Gerat und seine zugangli-
chen Teile werden wah-
Ler]g des Betriebs sehr
eild.

Achten Sie darauf, dass Sie die
Oberflache der Kochzonen
nicht berthren.

Kinder unter 8 Jahren vom Ge-
rat fernhalten, es sei denn, sie
werden stetig beaufsichtigt.

WARNHINWEIS: Wenn die
Oberflache Beschadigungen
aufweist, das Gerat ausschal-
ten, um die Gefahr von Strom-
schlagen zu vermeiden.

* Das Gerat nicht mit nassen
Handen oder Korperteilen
beruhren.

» Zur Reinigung des Produkts
keine Dampfgerate verwen-
den.

 Keine  Metallgegenstande
wie Messer, Gabeln, Loffel
und Deckel auf die Kochfeld-
oberflache legen, da diese
uberhitzen kdnnen.

» Mittels des entsprechenden
Befehls das Kochfeld nach
Gebrauch ausschalten; nicht
auf die Sensoren der Topfe
verlassen.

WARNHINWEIS: Es ist gefahr-
lich, das Kochfeld unbeaufsich-
tigtzu lassen, wenn Ol oder Fett
verwendet wird, da eine gefahr-
liche Situation entstehen und
ein Feuer ausbrechen konnte.
NIEMALS versuchen, die Flam-
men mit Wasser zu loschen,
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sondern das Gerat ausschalten
und die Flammen zum Beispiel
mit einem Deckel oder einer
Loschdecke ersticken.

ACHTUNG: Der Garvorgang
muss Uberwacht werden. Ein
kurzer Garprozess muss stan-
dig Uberwacht werden.

» Das Geratistnichtfurden Be-
trieb durch einen externen Ti-
mer oder ein separates Fern-
ﬁteuerungssystem vorgese-

en.

WARNHINWEIS: Brandge-
fahr: Keine Gegenstande auf
die Kochfelder legen.

» Das Gerat muss so installiert
werden, dass es durch eine
Offnung zwischen den Kon-
takten (3 mm), die eine voll-
standige Trennung unter
Uberlastbedingungen  der
Kategorie Il gewahrleistet,
von der Stromversorgung ge-
trennt werden kann.

» Das Gerat darf keinen Witte-
rungseinflissen (Regen,
Sonne) ausgesetzt werden.

* Verpackungenaulerhalb der
Reichweite von Kindern und
Haustieren aufbewahren.

+ Sicherstellen, dass das Gerat
direkt an eine Steckdose an-
geschlossenist.

» Keine Adapter, Mehrfach-
steckdosen oder Verlange-
rungskabel verwenden, um
das Gerat anzuschliel3en.

» Das Gerat niemals firandere
als die vorgesehenen Zwe-
cke verwenden.

* Die Fritteusen mussen wah-
rend des Gebrauchs stetig
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beaufsichtigt werden: Das
uberhitzte Ol kdnnte sich ent-
zunden.

« Das Gerat nicht mit einem ex-
ternen Timer oder einem se-
paraten Fernbedienungssys-
tem betreiben.

* Verwenden Sie den Kochfeld
nicht als Arbeitsflache oder
Unterlage.

 Nahern Sie sich dem Gerat
nicht mit Tuchern oder ande-
ren brennbaren Materialien,
bis alle Komponenten voll-
standig abgekuhlt sind, um
die Gefahr eines Brandes zu
vermeiden.

* Legen Sie keine Metallge-
genstande wie Messer, Ga-
beln, Loffelund Deckel aufdie
Kochfeldoberflache, da diese
uberhitzen konnen.

» Das Geratdarf niemals hinter
einer dekorativen Tur instal-
liert werden, um eine Uberhit-
zung zu vermeiden.

* Nichtaufdas Geratstellen, da
?s beschadigt werden konn-
e.

» Topfe und Pfannen nicht auf
den Rand stellen, da dies die
Silikonfugen  beschadigen
konnte.

Konformitatserklarung

Der Hersteller erklart, dass die-
ses Gerat mit Funksteuerung
Funktion die Anforderungen
]g_%lrt Richtlinie 2014/53/EU er-
allt.

Der vollstandige Text der EU-
Konformitatserklarung ist auf
der folgenden Internetadresse




unter Eingabe des Produktco-
des in das Suchfeld einsehbar:

https://www.franke.com/

Der Produktcode kann auf den
Etikett im Produkt abgelesen
werden.

Frequenz-
bereiche

Maximal gesende-
te Leistung

2,4 GHz

Max. 2 mW

2.

INSTALLATION

Bei der Installation sind die im Verwen-
dungsland geltenden Gesetze, Verord-
nungen, Richtlinien und Normen (Vor-
schriften fur die Sicherheit elektrischer
Anlagen, ordnungsgemafle Wiederver-
wertung von Bauteilen usw.) einzuhal-
ten!

Fur weitere Informationen zur Installa-
tion siehe Installationsanleitungen.
Zwischen dem Geréat und der Arbeits-
platte keine Silikondichtungsmasse
verwenden.

Sicherstellen, dass der Raum unter
dem Kochfeld flir die Luftzirkulation
ausreicht. Siehe Installationsanlei-
tung.

Der Boden des Gerats kann sehr heil}
werden. Wenn das Geréat Gber Schub-
laden installiert wird, darauf achten,
eine feuerfeste Trennwand unter dem
Gerat anzubringen, um den Zugang
zum Boden zu verhindern. Siehe In-
stallationsanleitung.

Die Bellftung des Gerats hat nach
den Anweisungen des Herstellers zu
erfolgen.

Fir eine Offnung von mindestens 28
cm? auf der Vorderseite des Herd-
blocks, der das Kochfeld enthalt, sor-
gen, um fir eine korrekte Bellftung
des Produktes zu sorgen.

Anforderungen an den Herdblock

Wird das Gerét auf brennbaren Mate-
rialien montiert, sind die Richtlinien

und Vorschriften fir Niederspan-
nungsanlagen sowie die Brand-
schutzvorschriften strikt einzuhalten.
Die Komponenten (aus Kunststoffma-
terial und Furnierholz) missen bei
Einbauelementen mit hitzebestandi-
gen Klebstoffen (min. 85 °C) befestigt
werden: Die Verwendung von nicht
geeigneten Materialien und Klebstof-
fen kann zu Deformationen und Abl6-
sen der Komponenten fihren.

Die Verwendung von Massivholzprofi-
len um die Arbeitsplatte hinter dem
Gerat ist zulassig, sofern die Min-
destabstande stets den Anweisungen
in den Installationszeichnungen ent-
sprechen.

Fiar weitere Informationen zur Installa-
tion siehe Installationsanleitungen.
Wenn sich unter dem Kochfeld kein
Ofen befindet, eine Trennwand unter
dem Gerat installieren, wie in der In-
stallationsanleitung gezeigt.

3. ELEKTRISCHER

ANSCHLUSS

WARNHINWEIS: Alle elektri-
schen Anschliisse miissen von ei-
nem autorisierten Installateur
ausgefiihrt werden.

Vor dem AnschlieRen Uberprifen, ob
die auf dem Typenschild angegebene
Nennspannung des Gerates mit der
Spannung der Netzversorgung Uber-
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https://www.franke.com/

einstimmt. Das Typenschild befindet
sich an der Unterseite des Kochfelds.

» Das Anschlussschemaiist einzuhalten
(auf der Unterseite des Kochfelds).

» AusschlieBlich Originalkomponenten
verwenden, die vom Ersatzteilservice
geliefert wurden.

» Das Gerat wird mit Anschlusskabel
geliefert.

» Sollte das Versorgungskabel bescha-
digt sein, muss des durch eine ange-
messene Originalkomponente ersetzt
werden. In diesem Fall muss der Kun-
dendienst kontaktiert werden.

Achtung! Keine Schweil3arbei-
ten an Kabeln ausfihren!

Elektrischer Anschluss

» Elektrische Anschlisse sind von ei-
nem Fachmann auszufihren.

* Dieses Gerat weist einen Y-An-
schluss mit einem Kabel vom Typ
HO5V2V2-F auf. Mindestquerschnitt
der Leiter: 5x2,5 mm>.

* Die Anschlussklemmen sind durch
Entfernen des Anschlusskastende-
ckels zuganglich.

 sicherstellen, dass die Eigenschaften
der Hauselektrik (Spannung, maxima-
le Leistung und Stromstarke) mit de-
nen des Gerats Ubereinstimmen.

» Das Gerat, wie in der Abbildung ge-
zeigt, anschlielRen (gemafl den auf
nationaler Ebene geltenden Refe-
renzstandards fur die Netzspannung).

Anschlussschema
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4. REINIGUNG UND
WARTUNG

¢ Niemals Scheuerschwamme, Stahl-
wolle, Salzsaure oder andere Produk-
te, die Kratzer oder Flecken auf der
Oberflache hinterlassen kénnten, ver-
wenden.

» Keine Speisereste verzehren, die auf
die Oberflache und auf die funktionel-
len oder asthetischen Elemente des
Kochfeldes gefallen sind oder sich
dort angesammelt haben.

* Vor Reinigungs- oder Wartungsarbei-
ten am Gerat muss dieses ausge-
schaltet und spannungslos gemacht
werden.

* Umdas Einbrennen von Speiseresten
zu vermeiden, das Gerat nach jedem
Gebrauch reinigen. Es ist viel schwie-
riger, Spuren von verhartetem oder
verbranntem Schmutz zu entfernen.

* Um den taglichen Schmutz zu entfer-
nen, ein weiches Tuch oder einen
Schwamm mit einem geeigneten Rei-
nigungsmittel verwenden. Die Emp-
fehlungen des Herstellers hinsichtlich
der zu verwendenden Reinigungsmit-
tel befolgen. Die Verwendung von
neutralen Reinigungsmitteln wird un-
bedingt empfohlen.

* Spuren von verhartetem Schmutz,
z.B. beim Kochen ubergelaufene
Milch, mit einem Schaber fir Glaske-
ramikflachen entfernen, solange das
Kochfeld noch heif} ist. Die Empfeh-
lungen des Herstellers hinsichtlich
des zu verwendenden Schabers be-
folgen.

» Zuckerreiche Speisereste, z.B. Mar-
meladenspritzer wahrend des Ko-
chens, mit einem Schaber fir Glaske-
ramikflachen, solange das Kochfeld
noch heil} ist. Solche Ruickstande
kénnten, wenn sie nicht entfernt wer-
den, die Glaskeramikoberflache be-
schadigen.

* Geschmolzenen Kunststoff mit einem
Schaber fiir Glaskeramikflachen ent-
fernen, solange das Kochfeld noch
heil} ist. Solche Riickstande konnten,

wenn sie nicht entfernt werden, die
Glaskeramikoberflache beschadigen.

» Kalkflecken mit einer kleinen Menge
Entkalkerlésung, zum Beispiel mit Es-
sig oder Zitronensaft, entfernen, so-
bald das Kochfeld abgekihlt ist. An-
schlieBend erneut mit einem feuchten
Tuch abwischen.

» Die Oberflache nicht zum Schneiden
oder Zubereiten der Lebensmittel ver-
wenden und darauf achten, dass kei-
ne harten Gegenstande darauf fallen.
Keine Topfe oder Geschirr Gber die
Oberflache ziehen.

» Keine Dampfreiniger verwenden.

Wartung und Reparatur
» - Sicherstellen, dass die Wartung der
elektrischen  Komponenten  aus-
schliel3lich dem Hersteller oder Kun-
dendiensttechnikern anvertraut wird.
» - Sicherstellen, dass beschadigte Ka-
bel nur durch den Hersteller oder Kun-
dendiensttechnikern ersetzt werden.
Im Falle von Stérungen versuchen mit-
hilfe der Anleitung fiir Problemlésungen
eine Losung zu finden. Sollte das Pro-
blem nicht gelést werden kdnnen, den
Kundendienst kontaktieren.

Der Kundendienst bendtigt folgende In-
formationen:

- Art der Stdérung

- Geratemodell (Art./Code)

- Seriennummer (S.N.)

Diese Informationen befinden sich auf
dem Typenschild. Das Typenschild be-
findet sich am Boden des Gerats.

Im Falle einer unsachgemaflen Verwen-
dung des Gerats oder einer Installation,
die nicht von einem autorisierten Instal-
lateur durchgefihrt wurde, konnte der
Besuch des Kundendiensttechnikers
oder Handlers auch wahrend der Garan-
tiezeit kostenpflichtig sein.

5. PRODUKTBESCHREIB
UNG

Anordnung der Kochflachen
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1 |Einzelkochzone (197x220 mm) 2100 W, mit Booster-
Funktion 3000
2 |Einzelkochzone (197x220 mm) 2100 W, mit Booster-
Funktion 3000
3 |Einzelkochzone (197x220 mm) 2100 W, mit Booster-
Funktion 3000
4  |Einzelkochzone (197x220 mm) 2100 W, mit Booster-
Funktion
5 |Einzelkochzone (197x220 mm) 2100 W, mit Booster-
Funktion 3000
6 |Bedienfeld
1+2|Kombinierbare Kochzone 9\?5 x 220 mm) 3000 W,
mit Booster-Funktion 3700 W.
3 +4 Kombinierbare Kochzone WS x 220 mm) 3000 W,
mit Booster-Funktion 3700 W.
ANZEIGEN

6. BEDIENFELD

Erfassung des Vorhandenseins eines
Topfes

Jede Kochzone ist mit einem System
ausgestattet, welches das Vorhanden-
sein eines Topfes auf dem Kochfeld er-
kennt.

Das Topf-Erkennungssystem erkennt
Topfe mit einem magnetisierbaren Bo-
den, der fir Induktionskochfelder geeig-
net ist.

Wenn der Topf wahrend des Betriebs
entfernt oder ein ungeeigneter Topf ver-
wendet wird, erscheintdas Symbol Yauf
dem Display.

Restwdrmeanzeige

Die Restwarmeanzeige ist eine Sicher-
heitsfunktion und signalisiert, dass die
Oberflache der Kochzone noch eine
Temperatur von 50 °C oder mehr hatund
daher bei Berlihrung mit bloRen Handen
Verbrennungen verursachen konnte.
Die Digit-Taste der entsprechenden

Kochzone gith an.

gne

888

| - 4+
S

| /,,,,,,,,,,,,,,,,,n
|L, o snnnnnRoRRRRRRRRRRRRRRORONYE P O U ]|
a a 10] 2]
Ein/Aus
Pausenfunktionstaste

Timersteuerung und Kochzeitanzeige

Symbol der ,Briickenfunktion*

Timer-Symbol

Anzeige der Leistungsstufe

Symbol der Schmelzfunktion

O IN o GEAWN -

Schmelzfunktionstaste
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9 |Scrolltastenfeld

10  |Sperrfunktionstaste

Die Kochzonen kdnnen eingeschaltet
werden, indem auf das entsprechende
Scrolltastenfeld gedrtickt wird. Ein inten-
siveres Leuchten des Digits bestatigt
den Vorgang.

Dartber hinaus kdnnen die Kochzonen
auch aktiviert werden, indem man einen
Topf darauf stellt. Das Kochfeld erkennt
automatisch den Topf und dessen Ab-
messungen. Folglich schaltet es die not-
wendigen Kochzonen ein.

7. LEISTUNGSBEGRENZU

NG
Wenn das Gerat zum ersten Mal an die
hausliche  Stromversorgung  ange-

schlossen wird, muss der Installateur die
Leistung der Kochzonen entsprechend
der tatsachlichen Kapazitaten der haus-
lichen elektrischen Anlage einstellen.

Wenn dies nicht erforderlich ist, kann

das Kochfeld direkt mit (O eingeschaltet

oder alternativ das unten beschriebene

Verfahren befolgt werden, um auf das

MenU zuzugreifen.

« DasDas Kochfeld an die hausliche
Stromversorgung anschlief3en (dieser
Vorgang muss bei jedem Zugriff auf
das Menu ausgefuhrt werden).

» Alle Digit-Tasten leuchten fur einige
Sekunden auf.

» Sobald sich die Digit-Tasten aus-
schalten, halten Sie o + Il gedriickt,
bis Sie ein akustisches Signal horen.

» Halten Sie gleichzeitig beide Scroll-
Tasten auf der linken Seite gedriickt,
bis die 3 Kontroll-Digit-Tasten " CF6 "
anzeigen.

« Driicken Il, bis ,PHA“ erscheint.

» Auf das letzte Tastenfeld driicken, um
die richtige Einstellung auszuwahlen.

Schauen Sie in die folgende Tabelle fir
die Angaben:

Wert auf dem | kW |Hinweise
Scrolltasten-
feld
0 7,4 |Anfangs-Standardeinstellung
1 4
2 25
3 6

Nachdem der richtige Wert eingegeben
wurde, auf o- + |l zur Bestatigung
driicken und gedrickt halten.

8. DEMO-FUNKTION

Die DEMO-Funktion ermdglicht es Ih-

nen, das Gerat in all seinen Funktionen

zu nutzen, ohne dass es tatsachlich
funktioniert.

» Das Kochfeld an die hausliche Strom-
versorgung anschlief3en.

» Alle Digit-Tasten leuchten fiir einige
Sekunden auf.

« Sobald sich die Digit-Tasten aus-
schalten, halten Sie o- + Il gedriickt,
bis Sie ein akustisches Signal héren.

+ Halten Sie gleichzeitig beide Scroll-
Tasten auf der linken Seite gedrickt,
bis die 3 Kontroll-Digit-Tasten " CF6 "
anzeigen.

« Driicken Sie ll, bis" 0 _"erscheint.

» Auf das letzte Tastenfeld driicken, um
die richtige Einstellung auszuwahlen.

Schauen Sie in die folgende Tabelle fir

die Angaben:

Wert auf dem
Scrolltastenfeld

0 DEMO-Funktion deaktiviert
1 DEMO-Funktion aktiviert

Hinweise

Nachdem der richtige Wert eingegeben
wurde, auf o- + |l zur Bestatigung
drlcken und gedrickt halten.
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9. FUNKTIONEN DES KOCHFELDES

Hn

)
i, O soooooooooonooooonnnnnnnInIL P O— | ]|
Sperren Man kann die Funktionen des Kochfelds wahrend des Gebrauchs sperren, um zum Beispiel das
Kochfeld zu putzen.
Zum Aktivieren/Deaktivieren: driicken Sie O—.
Kindersicherung | Diese Funktion verhindert die versehentliche Bedienung des Geréts

|
Zum Akiviren: dricken Sie (O, driicken und lassen Sie gleichzeitig 0= + Il und dann o= wie-
er 10s.

Alle Digits zeigen L .
Die beschriebenen Vorgange miissen innerhalb von 10 Sekunden abgeschlossen sein.

I
gun; Deaktivieren: drlicken Sie Q driicken und lassen Sie gleichzeitig O— + Il und dann Il wie-
er los.

Alle Digits, die L anzeigen, verschwinden.
Die beschriebenen Vorgénge miissen innerhalb von 10 Sekunden abgeschlossen sein.

Boost-Funktion

Jede Kochzone kann fiir maximal 5 Minuten auf eine zusétzliche Leistungsstufe eingestellt werden.

Um sie zu aktivieren: Eine der 4 Kochzonen auswahlen und dann den Wert ,Boost" auf dem Scroll-
tastenfeld auswahlen. Das entsprechende Digit zeigt /™ .

Um sie zu deaktivieren: Einen der anderen Werte auf dem Scrolltastenfeld auswahlen.

Timer der Kochberei-
che

ge_i Timer erméglicht das Abschalten einer bestimmten Kochzone nach Ablauf der eingestellten
eit.
Die Kochzonen kénnen einzeln programmiert werden, da jede ihren eigenen Timer hat.

Um ihn zu aktivieren: Das Kochfeld einschalten und eine d/er\Kochzonen auswahlen, dann auf ,+*

und ,-* driicken, um den Timer einzustellen. Das Symbole © der Kochzone leuchtet auf. Einzeln
auf ,+“ und ,-* driicken, um den Countdown zu aktivieren. Das Erhdhen und Verringern des Werts
wahrend der Einstellung hangt von der einzustellenden Zeit ab. Das Display im Bereich der Timer-
steuerung zeigt den Countdown an, der mit einem akustischen Signal endet. Driicken Sie ,+* oder
,~, um den Alarm stumm zu schalten.

Fiir 5 Sekunden nichts beriihren, damit die eingestellte Zeit bestatigt wird.

Um ihn zu aktivieren: Das Ende des Countdowns abwarten oder den Timer auf Null stellen (auf ,+*
und - driicken, und mit ,-* nullsetzen).

Timer (allgemein)

Alarm-Timer fiir den allgemeinen Gebrauch.

Um ihn zu aktivieren: Das Kochfeld einschalten und dann auf ,+* und ,-“ driicken, um den Timer
einzustellen. Einzeln auf ,+* und ,-* driicken, um den Countdown zu aktivieren. Das Erhéhen und
Verringern des Werts wéhrend der. Einstellung héngt von der einzustellenden Zeit ab. Das Displa
im Bereich der Timersteuerung zeigt den Countdown an, der mit einem akustischen Signal endef.
Driicken Sie ,+ oder -, um den Alarm stumm zu schalten.

Fir 5 Sekunden nichts berihren, damit die eingestellte Zeit bestatigt wird.

Um ihn zu aktivieren: Das Ende des Countdowns abwarten oder den Timer auf Null stellen (auf ,+*
und - driicken, und mit ,-* nullsetzen).

Schmelzfunktion

Um sie zu aktivieren: Eine der Kochzonen auswahlen und ILI driicken.

Das Digit der ausgewahlten Zone zeigt U.

|
Zum Deaktivieren Iil oder Q driicken.
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Pausenfunktion

Diese Funktion erlaubt jede auf dem Kochfeld aktivierte Funktion in Pause zusetzen /neu zu star-
ten, indem die fiir das Kochfeld zur Verfiigung stehende Leistung reduziert wird und alle Funktio-
nen auf Null gestellt werden.

Wahrend der Pause zeigen alle Digitsl’ / an um folgendes zu signalisieren:
- Es wird keine Warme in keiner der Kochzonen abgegeben.
- Alle Funktionen und der Timer sind deaktiviert.

Um sie zu aktivieren: Bei eingeschaltetem Kochfeld auf I driicken und min. 1 Sekunde lang ge-
drickt halten.

Zum Deaktivieren: Halten Sie die Taste ||‘ mindestens 1 Sekunde lang gedriickt, und driicken Sie 3
Sekunden lang auf das Scrolltastenfeld, die eine Animation anzeigt.

Abruffunktion Diese Funktion wird verwendet, um die Betriebseinstellungen des Kochfelds bei einem unbeabsich-
tigten Halt abzurufen, indem auf Q gedriickt wird.
Um die Betriebseinstellungen bei ausgeschaltetem Kochfeld abzurufen, 6 Sekunden auf C) und
dann 6 Sekunden auf |l driicken. Ein Piepton bestatigt den Vorgang.
Wird bei ausgeschaltetem Kochfeld diese nicht innerhalb von 6 Sekunden wieder eingeschaltet, ge-
hen die Einstellungen der vorhergehenden Funktionen verloren.

Aufwarmfunktion | Diese Funktion dient zum Aufwérmen eines Kochtopfes auf der hochsten Stufe, bevor man mit dem
Kochen auf einer ausgewahlten Stufe fortfahrt. Die Dauer, fiir welche die Kochzone auf der hochs-
ten Leistungsstufe gehalten wird, hangt von der eingestellten Endgarstufe ab. Siehe die Tabelle:
Leistungsstufe Timer (Sekunden)

1 40
2 72
3 120
4 176
5 256
6 432
7 120
8 192
9 Nicht verfiighar
Boost Nicht verfiighar
Eine der Kochzonen auswahlen und den ausgewahlten Wert avon 1 bis 8) 3 Sekunden auf dem
Scrolltastenfeld gedrickt halten. Das Kochfeld hat fir einen Zeitraum, der je nach zuvor eingestell-
ter Kochleistung variiert, eine maximale Leistung und kehrt dann zu dem’zu Beginn eingestellten
Wert zurtick. Die entsprechende Digit-Taste zeigt /7 und den eingestellten Wert an.
Kombifunktion Diese Funktion erlaubt, 2 Kochzonen zu koppeln, um sie wie eine einzige, groRere Kochzone zu

(»Briickenfunktion)

verwenden und zu kontrollieren. Das bietet die Mdglichkeit, Topfe mit breiteren Boden zu benutzen.
Die auswahlbaren Kochzonen fiir diese Funktion sind sowohl links als auch rechts.

Zum Aktivieren: Driicken Sie gleichzeitig die linke oder rechte Tastatur, bis ein Digit erscheint n

und das Symbol I 1 aufleuchtet.
Um die Leistung der Zone einzustellen, die im kombinierten Modus verwendet werden kann, ver-
wenden Sie die Rolltastatur, die den Wert anzeigt.

In beiden Kochzonen leuchtet das Symbol ﬂ auf.

Um sie zu deaktivieren: Gleichzeitig die Tasten, die fir die ,Brlickenfunktion“ verwendet wurden,
driicken, bis die Symbole verschwinden.

Wichtig! Das Kochfeld erkennt automatisch das Vorhandensein eines groReren Topfes, der zwei
quhlzcmerll( tbeler?t, tverwal‘[et die Zonen jedoch unabhéngig voneinander, sofern die ,Briickenfunkti-
on“ nicht aktiviert ist.

Aufwarmfunktion

Diese Funktion dient dazu, gekochte Speisen warm zu halten.
Zum Aktivieren/Deaktivieren: Driicken Sie Iil auf die entsprechende Kochzone, indem Sie die
entsprechende Digit-Taste UJ anzeigen lassen.
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AUTO-Funktion

Diese Funktion erlaubt, den AUTO-Modus zu aktivieren, in dem das Kochfeld und die Dunstab-
zugshaube zusammen laufen. Wenn man das Kochfeld einschaltet, schalten sich automatisch die
Lichter ein. Die Geschwindigkeitsstufe der Dunstabzugshaube wird automatisch eingestellt, wenn
man die hdchste Leistungsstufe in der Kochfeldzone benutzt.

Koppelung von Kochfeld und Dunstabzugshaube

Vor dem Starten des Vorgangs den spezifischen Anleitungen aus den Betriebsanleitungen der an-
zukoppelnden Geréte folgen.

Die Tasten ,+* und ,-“ bei ausgeschaltetem Kochfeld gleichzeitig driicken und das Koppelungsver-
fahren wird aktiviert, was durch eine Animation angzeigt wird.

ACHTUNG: nachdem das Verfahren aktiviert wurde, auf das Handbuch der Dunstabzugshaube
Bezug nehmen und Uberpriifen, dass das K-Link-Koppelungsverfahren eingeschaltet wurde.

Der Kopplungsvorgang dauert 2 Minuten. Wenn innerhalb dieses Zeit, kein Gerat erkannt wird,
uberpriifen, ob man vorher den Vorgang fir die anzuko [)glnden Geréte gestartet hat. Es ist mog-
lich, dass die Hochstzahl an koppelbaren Geréten erreicht ist.

Die Tasten ,+* und ,-“ erneut zur Bestatigung driicken.

10. GARTABELLE

Leistungsstufe |Garmethode Zu verwenden zum
1 Schmelzen, leichtes Erhitzen Butter, Schokolade, Gelatine, Saucen
2 Schmelzen, leichtes Erhitzen Butter, Schokolade, Gelatine, Saucen
3 Auf Temperatur bringen Reis
4 Lange Garzeiten, reduzieren, diinsten Gemise, Kartoffeln, Saucen, Obst, Fisch
5 Lange Garzeiten, reduzieren, diinsten Gemiise, Kartoffeln, Saucen, Obst, Fisch
6 Lange Garzeiten, Schmoren Nudeln, Suppe, Schmorfleisch
7 Leichtes Frittieren Rosti (Kartoffelpuffer), Omeletts, panierte und ge-
bratene Gerichte, Bratwurst
8 Ausbacken, Frittieren Fleisch, Pommes Frites
9 Schnelles Braten bei hohen Temperaturen Steaks
P Schnelles Erhitzen Wasser kochen
11. LEISTUNGSMANAGEM Kochfeld auf maximaler Leistungsstufe -
ENT-EUNKTION die Funktion verteilt die Leistung zwi-
- schen den Kochzonen und reduziert bei
Bedarf automatisch die Leistung einer
i Kochzone (der letzte Befehl hat die
hoéchste Prioritat).
Kochfeld mit Leistungsbegrenzung - die
B "B Fynktion verteilt die Leistung zwischen
den Kochzonen und verhindert, dass die
B- @ Leistung einer Kochzone den Grenzwert
Uberschreitet (um die Leistung einer be-
stimmten Kochzone zu erhdhen, muss
moem M LA die fiir die andere Kochzone eingestellte

Leistungsstufe manuell reduziert wer-

,Dieses Produkt verfiigt Uber eine elek-
tronisch gesteuerte Leistungsmanage-
ment-Funktion.

Siehe lllustration.

Diese Funktion steuert die Verteilung der
maximalen Leistung von 3700 W auf die
Kochzonen im Kombinationsmodus
(1+2 und 3+4), um die Leistungsvertei-
lung zu optimieren und eine Uberlastung
des Systems zu vermeiden.
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den).

Beispiel:

Wenn die zusatzliche Leistungsstufe
(Boost) (P) fur Kochzone 1 gewahlt wird,
kann Kochzone 2 die Leistungsstufe 9
nicht gleichzeitig Uberschreiten und wird
automatisch begrenzt.”




12. LEITFADEN ZUR
VERWENDUNG DER
TOPFE

Welche Topfe zu verwenden sind

Nur Topfe mit ferromagnetischem Bo-

den verwenden, die fur die Verwendung

auf Induktionskochfeldern geeignet sind:

* Gusseisen

* Emaillierter Stahl

» Karbonstahl

. Roitfreier Stahl (auch nicht vollstan-
dig

* Aluminium mit ferromagnetischer Be-
schichtung oder Boden mit ferroma-
gnetischer Platte

Um die Eignung eines Topfes zu besti‘rg

men, Uberprifen, ob das Symbol 9200
(normalerweise auf dem Boden gestem-
pelt) vorhanden ist. Es kann auch ein
Magnet in die Nahe des Topfes gebracht
werden. Bleibt er anhaftend, bedeutet
dies, dass der Topf auf einem Indukti-
onskochfeld verwendet werden kann.
Immer Toépfe mit einem flachen Boden
verwenden, welche die Warme gleich-
mafig verteilen, um die Effizienz zu ge-
wahrleisten. Wenn der Boden nicht voll-
kommen eben ist, kann dies die Strom-
und Warmeleitung beeintrachtigen.

Verwendung von Tépfen
Mindestdurchmesser des Topfes/der
Pfanne fir verschiedene Kochzonen.
Um die einwandfreie Funktion des Koch-
feldes zu gewahrleisten, muss der Topf
einen oder mehrere der auf der Oberfla-
che des Kochfeldes angegebenen Refe-

13. PROBLEMLOSUNG

renzpunkte abdecken und einen geeig-
neten Mindestdurchmesser aufweisen.
Immer jene Kochzone verwenden, die
sich am besten fir den Durchmesser des
Topfbodens eignet.

Kochzone Durchmesser des Topfbodens
@ min (empfohlen) | @ maxi (e;npfoh-
en
Kombinierte Kochzo- 190 mm 230 mm
ne links/rechts
Einzeln 110 mm 190 mm

Leere Topfe/Pfannen oder mit diin-
nem Boden

Verwenden Sie keine leeren Topfe/Pfan-
nen mit dinnem Boden auf dem Koch-
feld, da dadurch die Temperatur nicht
kontrolliert oder die Kochzone bei zu ho-
her Temperatur nicht automatisch aus-
geschaltet werden kann, Es besteht die
Gefahr, dass der Topf oder die Oberfla-
che des Kochfeldes beschadigt werden.
Sollte dies eintreten, nichts berihren
und abwarten, bis alle Komponenten ab-
gekuhlt sind.

Sollte eine Fehlermeldung auftreten sie-
he Abschnitt ,Problemlésung®.

Ratschlage/Empfehlungen
Gerausche wahrend des Betriebs

Bei Aktivierung einer Kochzone ertont
ein kurzer Summton. Diese Erscheinung
ist typisch fur Glaskeramikkochzonen
und beeinflusst weder den Betrieb noch
die Lebensdauer des Gerats. Das Ge-
rausch kann je nach Art des verwende-
ten Topfs variieren. Bei einer starken
Stoérung kann es sinnvoll sein, den Topf
auszutauschen.

sich aus.

Fehlercode |Beschreibung Mogliche Fehlerursache Abhilfe
’J Das Kochfeld schaltet| Es wurde ein stetige Aktivierung der|Das Wasser bzw. den Topf von der
sich nach 10 Sekunden|Tasten festgestellt. Glaskeramikoberflache und dem Bedi-
ab. Es befindet sich Wasser oder ein Topf|enfeld entfernen.
auf dem Bedienfeld.
ER21 Das Kochfeld schaltet|Die Innentemperatur der elektroni-| Das Kochfeld abkiihlen lassen.

schen Komponenten ist zu hoch.

Uberpriifen, ob das Kochfeld tber eine
ausreichende Beliiftung verfligt.
Sollte der Fehler weiterhin bestehen,
den Kundendienst kontaktieren.
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E2 Die entsprechende Koch-|Der Kochtopf ist leer oder nicht geeig-|Das Kochfeld abkihlen lassen.
zone wird abgeschaltet. B‘?t- . ur des Kochtonfes od Einen geeigneten Topf verwenden.
ie Temperatur des Kochtopfes oder|Kej 5 i
der Glask%ramikoberﬂéche ist zu hoch. Keine leeren Topfe erhitzen.
Die Temperatur der elektronischen
Komponenten ist zu hoch.
E3 Die entsprechende Koch-| Topf nicht geeignet. Einen geeigneten Topf verwenden.
zone wird abgeschaltet. |Der Kochtopf verliert seine magneti-| Der Fehler wird nach 8 s automatisch
schen Eigenschaften und kann das In-|behoben und die Kochzone kann er-
duktionskochfeld beschadigen. neut verwendet werden.
Sollte es zu weiteren Stérungen kom-
men, muss der Kochtopf ausgetauscht
werden.
Sollte der Fehler weiterhin bestehen,
den Kundendienst kontaktieren.
E6 Die Kochzone lésst sich|Versorgungsspannung und/oder -Fre-|Die Netzspannung und/oder -Frequenz
nicht einschalten. quenz aullerhalb des zuldssigen Be-|kontrollieren.
reichs. Im Bedarfsfall den Kundendienst kon-
taktieren.
E8 Die Kochzonen schalten |Lifterstorung. Lufter reinigen und eventuelle Fremd-
sich ab. Liifter durch Staub oder Faden ver-|korper entfernen.
stopft. Sollte der Fehler weiterhin bestehen,
den Kundendienst kontaktieren.
EH Die entsprechende Koch-|Der Temperaturfiihler der Kochzone ist|Das Kochfeld abschalten und nach-
zone wird abgeschaltet. | blockiert. dem es abgekiihlt ist erneut einschal-
Es wird keine ausreichende Tempera-|ten.
turanderung nach dem Einschalten|Sollte der Fehler weiterhin bestehen,
des Kochfeldes erfasst. den Kundendienst kontaktieren.
U400 Uberspannung durch falsch durchgefiihrten Das Kochfeld von der Stromversor-
elektrischen Anschluss. gung trennen.
Das Kochfeld nach dem gelieferten
Schaltplan neu anschliefen.
Sollte der Fehler weiterhin bestehen,
den Kundendienst kontaktieren.
E4/ESET/E9/ |Das Kochfeld von der Stromversorgung trennen.
EE%%EE%%’ Einige Sekunden abwarten und dann das Kochfeld wieder an die Stromversorgung anschlieRen.
Sollte das Problem weiterhin bestehen, den Kundendienst kontaktieren und den am Display angezeigten
ERAOERATIEA | Fehlercode angeben. play angezeig

14. TECHNISCHE DATEN

Einheit Wert

Produkttyp Integriertes Kochfeld
Abmessungen Breite mm 770

Tiefe mm 510

Héhe min./max. mm 53
Gesamtleistung W 7400
Parameter Wert
Versorgungsspannung/-frequenz 220-240 V, 50 Hz; 220 V; 60 Hz;

2N~ 380-415 V, 50 Hz; 2N~ 380 V, 60 Hz;

Gewicht des Gerétes 15kg

15. ENERGIEEFFIZIENZ DES KOCHFELDES

Anzahl Kochbereiche 5
Anzahl der kombinierbaren Kochzonen 1- Links

1- Rechts
Kochtechnologie Induktion
Abmessungen des kombinierbaren Kochzonen Links 395 x 220 mm
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Abmessungen des kombinierbaren Kochzonen Rechts 395 x 220 mm

Abmessungen der Kochzonen Mitte 192 x 220 mm

Stromverbrauch der kombinieren Kochzone Links 192 Whikg

Stromverbrauch der kombinieren Kochzone Rechts 192 Whikg

Stromverbrauch pro Kochzone Mitte 192 Whikg

Energieverbrauch des Kochfeldes (elektrischer Betrieb) 189,7 Whikg

16. UMWELTASPEKTE 17. KONFORMITAT

Entsorgung von Elektrogeraten Produktinformation gemaR Verord-
b5d nung Nr. 66/2014

Das Symbol == auf dem Produkt oder auf
der Verpackung weist darauf hin, dass
das Produkt nicht als normaler Hausmdill
entsorgt werden darf. Das ausrangierte
Produkt muss vielmehr bei einer speziel-
len Sammelstelle fir elektrische und
elektronische Gerate abgegeben wer-
den. Mit der vorschriftsmaRigen Entsor-
gung des Produkts tragt der Benutzer
dazu bei, schadliche Auswirkungen auf
Umwelt und Gesundheit aufgrund der
nicht angemessenen Entsorgung zu ver-
meiden. Fur weitere Informationen tber
das Recycling dieses Produktes an die
Gemeinde, den ortlichen Abfallentsor-
gungsdienst oder den Handler, bei dem
das Gerat gekauft wurde, wenden.
Entsorgung von Verpackungsmateri-
al

Die Materialien mit dem Symbol O sind

recyclingfahig. Das Verpackungsmateri-

alin den dafiir vorgesehenen Containern

fur Recyclingmaterial entsorgen.

Energieeinsparung

Sie kénnen taglich beim Kochen Energie

sparen, indem Sie die folgenden Tipps

befolgen.

* Nur die erforderliche Menge an Was-
ser erwarmen.

* Wenn moglich, die Topfe immer mit
dem Deckel abdecken.

* Den Topf auf die Kochzone stellen,
bevor diese aktiviert wird.

» Die kleineren Topfe auf die kleineren
Kochzonen stellen.

» Die Topfe direkt in der Mitte der Koch-
zone platzieren.

» Die Restwarme nutzen, um Lebens-
mittel warm zu halten oder zu schmel-
zen.

Bezugsnormen:
EN/IEC 60350-2
EN/IEC 50564

C€

Dieses Gerat wurde gemal den EWG-
Richtlinien entworfen, hergestellt und
vermarktet.

,Die technischen Daten sind auf dem Ty-
penschild auf der Unterseite des Pro-
dukts angegeben.”
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INFORMATIONS SUR
LA SECURITE

Pour la sécurité person-
nelle et pour le fonctionne-
ment correct de I'appareil,
nous vous prions de lire at-
tentivement ce manuel
avant linstallation et la
mise en marche. Gardez
toujours ces instructions
avec l'appareil, méme en
cas de cession ou de
transfert a des tiers. |l est
important que les utilisa-
teurs connaissent toutes
les caractéristiques de
fonctionnement et de sé-
curité de l'appareil. Ces
plagues de cuisson dis-
posent de systémes d’in-
duction conformes aux
exigences des directives
EMC et EMF et ne de-
vraient pas interférer avec
d’autres appareils électro-
niques. Les porteurs de
pacemakers ou d’autres
Implants  électroniques
doivent consulter leur mé-
decin ou le fabricant de
ces implants pour évaluer
leur degré de sensibilité
aux interférences.

Faire effectuer les raccor-
dements électriques par
un technicien spécialisé.
Avant de procéder au rac-
cordement électrique, lire
la section RACCORDE-
MENT ELECTRIQUE.

Pour les appareils munis d'un
cordon ‘alimentation, les
bornes ou la section des fils
entre le point d'ancrage du cor-
don et les bornes doivent étre
disposées de maniere a per-
mettre d’extraire le conducteur
sous tension en amontdu cable
de mise a la terre au cas ou le
cordon sortiraitde sonancrage.
 Lefabricant ne pourra étre te-
nu responsable des dom-
mages découlant d'une mau-
vaise installation ou d'un
mauvais usage.

 Vérifier que la tension élec-
trique indiquée sur la plaque
signalétique fixée al'intérieur
de I'appareil correspond a la
tension du secteur.

* Les dispositifs de sectionne-
ment doivent étre installés
dans I'équipement fixe,
conformément aux normes
sur les systemes de cablage.

» Pour les appareils de Classe
I, contrblez que le réseau
d’alimentation domestique
dispose d'un branchement
adequat a la masse.

» Si le cordon d’alimentation
estendommagg, le faire rem-
placer par le fabricant, par un
service aprés-vente agrée ou
par un technicien spécialisé,
afin d’éviter tout risque ou si-
tuation de danger.

AVERTISSEMENT :

Avantd’installerl’appareil,

{_etirer les films de protec-
ion.



« Utiliser uniquement les vis et
les petites piéces fournies
avec 'appareil.

AVERTISSEMENT
Toute installation de vis ou
de dispositifs de fixation
non conformes a ces ins-
tructions peut entrainer
des risques de décharges
électriques.

* Les opérations de nettoyage
et d’entretien ne doivent pas
étre effectuées par des en-
fants, a moins qu’ils ne soient
surveillés par un adulte.

» Surveiller les enfants. S’as-
surer qu’ils ne jouent pas
avec cet appareil.

» Cet appareil ne doit pas étre
utilisé par des personnes (en-
fants compris) ayant des ca-
pacités psychophysiques et
sensorielles réduites ou ne
disposant pas de I'expé-
rience et des connaissances
nécessaires, amoins qu’elles
ne soient attentivement sur-
veillées et instruites sur I'utili-
sation slre de l'appareil par
une personne responsable
de leur sécurité.

» Cet appareil peut étre utilisé
par des enfants agés de plus
de 8ansetpardes personnes
aKant des capacites psycho-
physiques et sensorielles re-
duites ou ayant une expeé-

rience et des connaissances

insuffisantes a condition
gu’elles soient attentivement
surveillées et instruites sur

I'utilisation sdre de I'appareil

et sur les dangers qu'elle

comporte. S’assurer que les

enfants ne jouent pas avec
cet appareil.

A AVERTISSEMENT :L’ap-
pareil etses parties acces-
sibles peuvent atteindre
de trés hautes tempéra-
tures durant I'utilisation.

Faites trés attention a ne pas
toucherla surface des zones de
cuisson.

Les enfants de moins de 8 ans
doivent étre tenus a I'écart de
I'appareil, a moins qu’ils ne
solent surveillés en perma-
nence.

AVERTISSEMENT : Si la sur-

face présente des fissures,

eteindre I'appareil pour éviter
tout risque de décharge élec-
trique.

* Ne pas toucher [l'appareil
avec les mains ou des parties
du corps mouillées.

* Nepasutiliserdesappareilsa
vapeur pour nettoyer le pro-
duit.

» Ne pas poser d’objets métal-
ligues tels que couteaux,
fourchettes, cuilléres, et cou-
vercles sur la surface de la
plague de cuisson, car ils
pourraient atteindre des tem-
pératures tres éleveées.

« Utiliser la commande prévue
pour éteindre la plaque de
cuisson aprés son utilisation,
ne pas s’en remettre aux cap-
teurs des casseroles.

AVERTISSEMENT : |l est dan-
gereux de laisser la plaque de
cuisson sans surveillance
lorsque vous utilisez de 'huile
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ou des graisses. Cela pourrait
provoquer une situation de dan-
ger et un risque d’incendie. Ne

AMAIS essayer d’éteindre des
flammes avec de l'eau, mais
éteindre I'appareil et étouffer le
feu, par exemple avec un cou-
vercle ou une couverture d’ex-
tinction.

ATTENTION : Surveiller le pro-
cessus de cuisson. Un proces-
sus de cuisson court doit étre
surveillé constamment.

* Cet appareil n'a pas été
congu pour étre mis en
marche via un temporisateur
externe ou un systeme de te-
lécommande séparé.

AVERTISSEMENT Risque

d'incendie : ne pas poser d'ob-

jets surles surfaces de cuisson.

« L’appareil doit étre installé de
maniére a permettre le sec-
tionnement de I'alimentation
électrique avec une ouver-
ture des contacts ﬁ3 mm) en
mesure de garantirle section-
nement total dans des condi-
tions de surtension de cate-
gorie 1.

* Ne jamais exposer |'appareil
aux agents atmosphériques
(pluie, soleil).

* Ranger les emballages hors
de portée des enfants et des
animaux domestiques.

» S’assurer que le dispositif est
directement raccordé a la
prise de courant.

* Ne jamais utiliser d’adapta-
teurs, de multiprisesouderal-
Ior_1|ges pour raccorder I'appa-
reil.
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* N'utiliser en aucun cas I'ap-
pareil a des fins autres que
celles pour lesquelles il a été
congu.

« Les friteuses doivent étre
constamment surveillées du-
rant 'utilisation : I'huile sur-
chauffée pourrait prendre
feu.

* Ne pas actionner l'appareil
avec un temporisateur ex-
terne ou un systeme de téle-
commande separée.

* Nepasutiliserlatable de cuis-
son comme plan de travail ou
d’appui.

* Ne pas approcher des tissus
ou d’autres matériaux inflam-
mables a proximité de I'appa-
reil tant que tous les compo-
sants n'ont pas compléte-
ment refroidi, afin d’éviter le
risque d’incendie.

» Ne pas poser d’objets métal-
ligues tels que couteaux,
fourchettes, cuilléres, et cou-
vercles sur la surface de la
plague de cuisson, car ils
pourraient atteindre des tem-
pératures trés élevées.

* Ne jamais installer I'appareil
derriére une porte décorative
afin d’éviter toute surchauffe.

* Ne pas se tenir debout sur
I'appareil, sous risque de I'en-
dommager.

* Ne pas poser de casseroles
oude poéles surle bord, sous
risque d’endommager les
joints en silicone.

Déclaration de Conformité

Le fabricant déclare que cet ap-
pareil disposant de la fonction




radio estconforme ala directive
2014/53/EU.

Le texte complet de la déclara-
tion de conformité EU estdispo-
nible al'adresse suivante enfai-
sant une recherche par réfé-
rence produit :

https://www.franke.com/

Cette référence est disponible
sur l'étiquette présente a l'inteé-
rieur du produit.

Bandes |Puissance maxi-
de  fré-maletransmise
quence

2,4GHz |2 mW max.
2. INSTALLATION

Le technicien chargé de l'installation est
tenu de se conformer a la législation, aux
réglementations, aux directives et aux
normes (réglements sur la sécurité des
installations électriques, le recyclage
correct des composants, etc.) en vigueur
dans le pays d’utilisation !

» Pour plus d’informations sur l'installa-
tion, voir les Instructions de montage.

* Ne pas utiliser de colle silicone entre
I'appareil et la plaque de travail.

» Veiller a ce que l'espace sous la
plague de cuisson soit suffisant pour
permettre I'aération. Voir les Instruc-
tions de montage.

» Le fond de I'appareil peut devenir trés
chaud. Si l'appareil est monté au-des-
sus de tiroirs, installer un panneau de
séparation ignifuge sous l'appareil
pour empécher I'accés au fond. Voir
les Instructions de montage.

» La ventilation de I'appareil doit étre
conforme aux instructions du fabri-
cant.

» Créer une ouverture d’au moins 28
cm? dans le bloc cuisine qui doit ac-
cueillir la plaque de cuisson pour per-

mettre une aération correcte du pro-
duit.

Exigences relatives au bloc cuisine

» Sil'appareil est monté sur des maté-
riaux inflammables, respecter scrupu-
leusement les directives et les régle-
ments relatifs aux installations a
basse tension et a la prévention
contre I'incendie.

* Pourles unités encastrables, les com-
posants (en plastique et en bois
contreplaqué) doivent étre appliqués
avec des colles résistantes aux
hautes températures (min. 85 °C) :
I'utilisation de matériaux et de colles
non adéquates peut provoquer des
déformations ou des détachements
des composants.

« L'utilisation de bordures décoratives
en bois massif autour du plan de tra-
vail derriere I'appareil est autorisée, a
condition que la distance minimale
soit toujours conforme aux indications
fournies dans les plans d’installation.

» Pour plus d’informations sur l'installa-
tion, voir les Instructions de montage.

» En absence de four sous la plaque de
cuisson, installer un panneau de sé-
paration sous I'appareil, comme illus-
tré dans les instructions de montage.
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3. BRANCHEMENT

ELECTRIQUE
AVERTISSEMENT Tous les
raccordements électriques

doivent étre effectués par un ins-
tallateur agréé.

¢ Avant d’effectuer les raccordements,
vérifier que la tension nominale de
'appareil indiquée sur la plaque si-
gnalétique correspond a la tension du
secteur. La plaque signalétique est
appliquée sur le c6té inférieur de la
plaque de cuisson.

» Suivre le schéma de raccordement
(situé sur la face inférieure de la
plague de cuisson).

o Utiliser exclusivement des piéces
d’origine fournie par le service des
piéces détachées.

* L’appareil est fourni avec un céble de
branchement.

» Sile cordon d’alimentation estendom-
magé, le remplacer par un cordon
d’origine. Contacter le Service tech-
nique.

Attention ! Ne pas souder les
cables!

Raccordement électrique

* Les branchements électriques
doivent étre effectués par un techni-
cien spécialisé.

» Cet appareil a un branchement de
type « Y » avec un céble de type
HO5V2V2-F. Section min. des
conducteurs : 5x2,5 mm?2.

» Les bornes de connexion sont acces-
sibles en retirant le couvercle de la
boite de jonction.

» Veérifier que les caractéristiques de la
ligne électrique domestique (tension,
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puissance maximale et courant) sont
compatibles avec celles de I'appareil.

» Brancher I'appareil de la fagon illus-
trée sur le schéma (conformément
aux normes de référence pour la ten-
sion secteur en vigueur au niveau na-
tional).

Schéma de raccordement

220V - 240V 1N ~
S ———

Noir

Marron

Bleu

Gris

L
L
N
N
@ Jaune / Vert

380V - 415V 2N ~

ﬂﬂ

REE B

Marron

Noir

Bleu

Gris

@DZZSE

Jaune / Vert




380V - 415V 2N ~

N ———
L1 Marron
L2 Noir
N1 Bleu
N2 Gris
@ Jaune / Vert

4. NETTOYAGEET
MAINTENANCE

Ne jamais utiliser de tampons a récu-
rer, laine d'acier, acide muriatique ou
autres produits qui pourraient rayer ou
marquer la surface.

Ne consommez aucun résidu alimen-
taire qui serait tombé ou se serait dé-
posé sur la surface et sur les éléments
fonctionnels ou esthétiques de la table
de cuisson.

Avant d’effectuer toute opération de
nettoyage ou d’entretien, éteindre ou
débrancher I'appareil du secteur.
Nettoyer I'appareil aprés chaque utili-
sation pour éviter que des résidus
d’aliments ne se carbonisent. Les
traces de saleté durcies ou brllées
sont bien plus difficiles a éliminer.
Eliminer la saleté quotidienne avec un
chiffon doux ou une éponge avec un
produit détergent approprié. Suivre
les conseils du fabricant en ce qui
concerne les produits nettoyants a uti-
liser. Utiliser les produits détergents
neutres.

Enlevez toute trace de saleté durcie,
par exemple du lait qui a débordé pen-
dant I'ébullition, a I'aide d'un grattoir
pour surfaces en vitrocéramique
lorsque la table de cuisson est encore
chaude. Suivre les conseils du fabri-

canten ce qui concerne le racloir a uti-
liser.

* Enlever les résidus alimentaires
riches en sucre, par exemple les écla-
boussures de confiture pendant la
cuisson, a l'aide d'un grattoir pour sur-
faces en vitrocéramique lorsque la
table de cuisson est encore chaude.
Sans cela, les résidus pourraient en-
dommager la surface en vitrocéra-
mique.

» Enlever tout résidu de matiere plas-
tique fondue a I'aide d'un grattoir pour
surfaces en vitrocéramique lorsque la
table de cuisson est encore chaude.
Sans cela, les résidus pourraient en-
dommager la surface en vitrocéra-
mique.

+ Eliminer les traces de calcaire en utili-
sant une petite quantité d’une solution
anticalcaire, par exemple du vinaigre
ou du jus de citron. Pour ce faire, at-
tendre que la table de cuisson soit
froide. Ensuite, nettoyer de nouveau
avec un chiffon humide.

* Ne pas couper ou préparer des ali-
ments sur la surface et ne pas y faire
tomber d’objets durs. Ne pas faire glis-
ser des casseroles ou des plats sur la
surface.

* Ne pas utiliser des appareils de net-
toyage a vapeur.

Entretien et réparation

» Veiller a ce que laréparation des com-
posants électriques soit exclusive-
ment confiée au constructeur ou aux
techniciens du Service d'Assistance.

» Veiller a ce que les cables endomma-
gés soient exclusivement remplacés
par le producteur ou par les techni-
ciens du Service d'Assistance.

En cas de panne, essayer de la résoudre

en suivant les indications fournies dans

le guide a la solution des inconvénients.

S'il est impossible de résoudre le pro-

bléeme, contacter le Service d’Assis-

tance.
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Lorsque vous contactez le service
aprés-vente, veuillez fournir les informa-
tions suivantes :

- type de panne

- modele de I'appareil (Art./Réf.)

- numéro de série (S.N.)

Ces informations se trouvent sur la
plaque signalétique. La plaque signalé-
tique est appliquée sur le fond de I'appa-
reil.

En cas d’utilisation impropre de I'appa-
reil ou d’installation non effectuée par un
installateur agréé, vous pourriez devoir
payer la sortie du technicien du service
aprés-vente ou du revendeur, cela
méme durant la période de validité de la
garantie.

5. DESCRIPTION DU
PRODUIT

Disposition de la surface de cuisson

""""
——————
1 |Zone de cuisson simple (197x220 mm) 2 100 W,
avec fonction Booster de 3 000 W
2 |Zone de cuisson simple (197x220 mm) 2 100 W,
avec fonction Booster de 3 000 W

36

3 |Zone de cuisson simple (197x220 mm) 2 100 W,
avec fonction Booster de 3 000 W

4 |Zone de cuisson simple (197x220 mm) 2 100 W,
avec fonction Booster de 3 000 W

5 |Zone de cuisson simple (197x220 mm) 2 100 W,
avec fonction Booster de 3 000 W

6 |Bandeau de commande

1+2|Zone de cuisson modulable (395 x 220 mm) 3 000
W, avec fonction Booster de 3 700 W.

3+4|Zone de cuisson modulable (395 x 220 mm) 3 000
W, avec fonction Booster de 3 700 W.

INDICATEURS

Détection de présence d’une casse-
role

Chaque zone de cuisson posséde un
systeme de détection de la présence de
casserole sur la plaque de cuisson.

Le systéme de détection de présence de
casserole reconnait les casseroles a
fond aimantable adaptées aux plaques a
induction.

Si on retire la casserole pendant le fonc-
tionnement ou si on utilise une casserole
inadaptée, l'affichage visualise le sym-
bole Y.

Indicateur de chaleur résiduelle

L’indicateur de chaleur résiduelle est un
dispositif de sécurité indiquant que la
surface de la zone de cuisson a toujours
une température de 50 °C ou plus, ce qui
risque de provoquer des brilures sion la
touche avec les mains nues. La touche
sensitive de la zone de cuisson corres-

pondante affiche H .




6. BANDEAU DE COMMANDE

El
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a a m 2]
Branché/Débranché

Touche de la fonction Pause

Contréle du temporisateur et indicateur du temps de cuisson

Symbole de la fonction « pont »

Symbole du temporisateur

Indicateur de niveau de puissance

Symbole de la fonction « Fonte »

Touche de la fonction Fonte

OO N G WN -

Zone de réglage

-
o

Touche de la fonction Verrouillage

Les zones de cuisson peuvent étre acti-
vées en appuyant sur la zone de réglage
correspondante. La touche sensitive
s’illumine plus intensément pour confir-
mer I'opération.

Il est également possible d’activer les
zones de cuisson en posant simplement
une casserole surla zone de cuisson. La
plague de cuisson reconnait automati-
quement la présence et les dimensions
de la casserole et active les zones de
cuisson correspondantes.

7. LIMITATION DE
PUISSANCE

Lors du premier branchement de 'appa-
reil au secteur, I'installateur doit régler la
puissance des zones de cuisson en
fonction de la capacité réelle de I'installa-
tion électrique domestique.

Si cela n’est pas nécessaire, la plaque
de cuisson peut étre activée directement

en intervenant sur O ou, autrement,

suivre la marche ci-aprés pour accéder

au menu.

» Brancher la plaque de cuisson au sec-
teur électrique (cette opération doit
étre réalisée a chaque accés au me-
nu).

* Tous les digits s’illuminent pendant
quelques secondes.

» Dés que les digits s’éteignent, mainte-
nir enfoncées o- + Il jusqu’a I'émis-
sion d’un signal sonore.

» Maintenir enfoncés les deux zones de
réglage sur la gauche, jusqu’a ce que
les 3 digits de commande indiquent
« CF6 ».

« Appuyer sur Il jusqu’a I'apparition de
« PHA ».

* Appuyer sur la derniére zone de ré-
glage a gauche pour sélectionner la
configuration correcte.

Voir le tableau suivant pour les spécifica-

tions :

37




Valeursurla | KW |Notes » Des que les digits s’éteignent, mainte-
z°';?$e’e' nir enfoncées o~ + Il jusqu’a I'émis-
0 74 |Réglage initial standard sion d’'un signal sonore.
1 4 * Maintenir enfoncés les deux zones de
2 25 réglage sur la gauche, jusqu’a ce que
3 6 les 3 digits de commande indiquent
R . i « CF6 ».
Aprés avoir entré la valeur correcte, i a
confirmer en maintenant enfoncées o~ + ° Appuyersurlljusquaceque« _0_»
apparaisse.
* Appuyer sur la derniére zone de ré-
8. FONCTION DEMO glage a gauche pour sélectionner la

_ ) B configuration correcte.
La fonction DEMO permet d'utiliser voirle tableau suivant pour les spécifica-
chaque fonction du produit sans qu’il ne  tions :
fonctionne réellement.
+ Brancher la plaque de cuisson au sec- z(}{,ﬂ‘“’(}gfé‘&ge Notes
teur électrique. 0 Fonction DEMO désactivée
* Tous les digits s’illuminent pendant 1 Fonction DEMO activée
quelques secondes.

Aprés avoir entré la valeur correcte,
confirmer en maintenant enfoncées o~ +

9. FONCTIONS DE LA PLAQUE DE CUISSON

g0 6§56

- +
S
i, O soonnonnaoonooooonooORORRILINL P O— | ]|
Verrouillage Il est possible de verrouiller les fonctions de la plaque de cuisson durant I'utilisation, par exemple

pour nettoyer la plague.

Pour activer/désactiver : appuyer sur O—.

Dispositiffge t:écurité Cette fonction empéche I'actionnement accidentel de I'appareil
enfan

I
Pour activer : appuyer sur Q appuyer et relacher simultanément O— + ” puis encore sur O,

Toutes les touches sensitives indiquent & .
Les opérations décrites doivent étre complétées dans les 10 secondes.

|
Pour désactiver : appuyer sur Q appuyer et relacher simultanément O— + Il puis encore sur Il

Tous les digits qui indiquent L disparaissent.
Les opérations décrites doivent étre complétées dans les 10 secondes.
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Fonction Boost

Chaque zone de cuisson peut étre réglée a un niveau de puissance supérieure pendant un maxi-
mum de 5 minutes.

Pour activer : sélectionner I'une des 4 zones de cuisson et sélectionner la valeur « Boost » sur la
zone de réglage. La touche sensitive correspondante indique .

Pour désactiver : sélectionner I'une des autres valeurs possibles sur la zone de réglage.

Temporisateur des
zones de cuisson

Le minuteur permet d'éteindre une zone spécifique de cuisson a la fin du temps défini.
Les zones de cuisson peuvent étre programmées individuellement, car chacune dispose de son
propre minuteur.

Pour activer : allumer la plaque de cuisson et sélectionner I'une 9e§ zones de cuisson, puis ap-

uyer sur « + » et sur « - » pour régler le minuteur. Le symbole © de la zone de cuisson s'al-
ume. Appuyer individuellement sur « + » et sur « - » pour régler le compte a rebours. L’'augmenta-
tion et la diminution de la valeur durant le réglage varie en fonction du temps a définir. L'afficheur
de la zone des commandes de gestion du minuteur montre le compte & rebours qui se termine par
un signal sonore. Appuyer sur « + » ou « - » pour éteindre I'alarme.
Ne rien toucher pendant 5 secondes pour confirmer le temps défini.

Pour désactiver : attendre la fin du compte a rebours ou remettre & zéro les valeurs du temporisa-
teur (appuyer sur « + » et sur « - » et remettre & zéro avec « - »).

Temporisateur (géné-
rique)

Temporisateur avec alarme & usage générique.

Pour activer : allumer la plaque de cuisson puis appuyer sur « + » et sur « - » pour régler e tempo-
risateur. Appuyer individuellement sur « + » et sur « - » pour régler le compte a rebours. L’augmen-
tation et la diminution de la valeur durant le réglage varie en fonction du temps & définir. L'afficheur
de la zone des commandes de gestion du minuteur montre le compte & rebours qui se termine par
un signal sonore. Appuyer sur « + » ou « - » pour éteindre |'alarme.
Ne rien toucher pendant 5 secondes pour confirmer le temps défini.

Pour désactiver : attendre la fin du compte a rebours ou remettre a zéro les valeurs du temporisa-

Fonction Fonte

teur (appuyer sur « + » et sur « - » et remettre a zéro avec « - »).
Pour activer : sélectionner I'une des zones de cuisson et appuyer sur § .

La touche sensitive de la zone sélectionnée indique U.

I
Pour désactiver : appuyer sur Iil ou sur U

Fonction Pause

Cette fonction permet de mettre en pause/redémarrer n'importe 3ue||e. fonction active sur la plaque
de cuisson, en réduisant la puissance disponible dans la zone de cuisson et en remettant a zero
toutes les fonctions.

11
Durant la pause, tous les digits indiquent I I pour signaler que :
- Aucune énergie n’est produite dans les zones de cuisson.
- Toutes les fonctions et le temporisateur sont désactivés.

Pour activer : avec la plaque de cuisson en marche, appuyer et maintenir enfoncé I pendant au
moins 1 seconde.

Pour désactiver : appuyer et maintenir II enfonce pendant au moins 1 seconde et appuyer pendant
3 secondes sur la zone de réglage qui montre une animation.

Fonction de Rappel

Cette fonction est utilisée pour rechar,q?r les réglages de fonctionnement de la plague de cuisson
en cas d'arrét involontaire en utilisant \_.

|
Avec la plaque de cuisson éteinte, pour récupérer les réglages, appuyer sur U dans les 6 se-
condes, puis appuyer sur |l dans les 6 secondes. Un bip est émis pour confirmer 'opération.

Quand la plaque de cuisson est éteinte, et qu'elle n'est pas rallumée dans les 6 secondes, les ré-
glages des fonctions précédentes seront perdus.
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Fonction Chauffage

Cette fonction sert a chauffer une casserole a la puissance maximale avant de continuer la cuisson
a un niveau sélectionné. La .dureeé)endant laguelle la zone de cuisson est maintenue a la puis-
sance maximale dépend du niveau de cuisson final défini. Voir le tableau :

Niveau de puissance Temporisateur (secondes)

1 40

72

120

176

256

432

120

192

O N | W N

Non disponible

Boost Non disponible

Sélectionner I'une des zones de cuisson et appuyer et maintenir enfoncée pendant 3 secondes la
valeur sélectionnée (de 1 a 8) sur la zone de réglage. La plaque de cuisson aura un pic de puis-
sance maximale pendant une période de temps qui varie en fonction de la puissance de cuisson
précédemment definie, puis se remettra a la valeur définie au départ. Le digit correspondant in-

dique I"7 et la valeur définie.

Mode combiné (fonc-
tion « pont »)

Cette fonction permet de connecter 2 zones de cuisson pour les utiliser et les controler comme une
zone de cuisson individuelle et plus grande. Cela donne la possibilité d'utiliser des casseroles
ayant un plus grand fond.

Les zones de cuisson sélectionnables pour cette fonction sont aussi bien celles de gauche que
celles de droite.

Pour activer : appuyer simultanément sur les deux zones de réglage de gauche ou de droite jus-

qu'a ce qu'un digit indique ! I et que le symbole | | s’allume.
Pour définir la puissance de la zone utilisable en mode combinée, utiliser la zone de réglage qui in-
dique la valeur.

Le symbole ﬂ s'allume dans les deux zones de cuisson.

Pour désactiver : appuEer simultanément sur les touches utilisées pour activer la fonction « pont »,
jusqu'a ce que les symboles disparaissent.

Important ! La plaque de cuisson reconnait automatiquement la présence d'une casserole plus
grande qui occupe deux zones de cuisson mais gérera les zones de maniére indépendante, a
moins que la fonction « pont » ne soit activée”.

Fonction chauffage | Cette fonction sert & maintenir au chaud les aliments cuits.
Pour activer/désactiver : appuyer sur ILI de la zone de cuisson concernée en affichant U sur le
digit correspondant.
Fonction AUTO Cette fonction permet d’activer le mode AUTO dans laquelle la Plaque et le Hotte fonctionnent en

coordination. Les Lumiéres s'allumeront autlolmatiqluement a l'allumage de la Plaque. La vitesse de
la hotte sera automatiquement définie en utilisant le niveau de puissance le plus élevé présent sur
les zones de la plaque de cuisson.

Appairage Plan-Hotte

Avant de lancer la procédure, suivre les indications spécifiques dans les manuels des dispositifs a
appairer.

Avec la plaque éteinte, appuyer simultanément sur les touches « + » et « - » : la procédure d’appai-
rage s'activera et une animation s’affichera a I'écran.

ATTENTION : une fois la procédure activée, faire référence au manuel de la hotte et vérifier que la
procédure d’Appairage K-Link a été activée.

La procédure d’accouplement dure 2 minutes. Si aucun dispositif n'est reconnu dans ce délai, véri-
fier d'avoir précédemment lancé la procédure des djs[)osmfs & accoupler. Il est possible que le
nombre maximal de dispositifs associables ait été atteint.

Appuyer de nouveau sur les touches « + » et « - » pour confirmer.

10. TABLEAU DE CUISSON

Niveau de puis- |Mode de cuisson A utiliser pour
sance
1 Fondre, chauffer Iégérement Beurre, chocolat, gélatine, sauces
2 Fondre, chauffer Iégérement Beurre, chocolat, gélatine, sauces
3 Réchauffer Riz
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4 Cuisson prolongée, épaissir, braiser Légumes, pommes de terre, sauces, fruits, poisson
5 Cuisson prolongée, épaissir, braiser Légumes, pommes de terre, sauces, fruits, poisson
6 Cuisson prolongée, braiser Pates, soupes, viande braisée
7 Friture légére Rosti (beignets de pommes de terre), omelettes,
plats panés et frits, saucisses
8 Friture, friture dans I'huile abondante Viande, frites
9 Friture rapide & haute température Steaks
P Chauffage rapide Eau bouillante
11. FONCTION DE Si le niveau boost (P) est sélectionné
GESTION DE LA pour la zone de cuisson 1’, la zone de
cuisson 2 ne pourra pas dépasser le ni-
PUISSANCE veau 9 en méme temps et sera automati-
quement limitée. »
| 12. GUIDE D’UTILISATION
o o DES CASSEROLES
. Quelles casseroles utiliser
Utiliser exclusivement des casseroles
2} B avec un fond en matériau ferromagné-
tique, elles sont adaptées a une utilisa-
o . e tion sur les plaques a induction :
» fonte

« Ce produit intégre une fonction de ges-
tion de la puissance a controle électro-
nique.

Voir la figure.

Cette fonction contréle la distribution de
la puissance maximale de 3700 W entre
les zones de cuisson utilisées en mode
combiné (1+2 et 3+4), optimisant la ré-
partition de la puissance et évitant les si-
tuations de surcharge du systéeme.
Plaque de cuisson a pleine puissance -
la fonction répartit la puissance entre les
zones de cuisson appartenant au méme
groupe et, si nécessaire, diminue auto-
matiquement la puissance de l'autre
zone de cuisson (la derniére commande
est prioritaire).

Plaque de cuisson avec réglage de la li-
mitation de puissance - la fonction répar-
tit la puissance entre les zones de cuis-
son et ne permet pas de régler la puis-
sance des autres zones de cuisson au-
dela de la limite (pour augmenter la puis-
sance d'une zone de cuisson, le niveau
de puissance des autres zones doit étre
baissé manuellement).

Exemple :

« acier émaillé

* acier au carbone

+ acier inoxydable (méme si non com-
plétement)

+ aluminium avec revétement ferroma-
gnétique ou un fond avec une plaque
ferromagnétique

Pour déterminer si une casserole ou une

poéle est appropri‘é=<'a, contréler la pré-

sence du symbole 20 (généralement es-
tampillé sur le fond). Vous pouvez égale-
ment approcher un aimant au fond du ré-
cipient. S’il reste accroché au fond, la
casserole peut étre utilisée sur une
plaque a induction.

Pour assurer une efficacité optimale,
toujours utiliser des casseroles et des
poéles a fond plat, qui répartissent la
chaleur de maniére uniforme. Si le fond
n’est pas parfaitement plat, cela affecte-
ra la puissance et la conduction de la
chaleur.

Comment utiliser les casseroles
Diamétre minimum de la casserole pour
les différentes zones de cuisson.
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Pour assurer le bon fonctionnement de
la plaque de cuisson, la casserole doit
couvrir un ou plusieurs des points de ré-
férence indiqués sur la surface de la
plaque de cuisson et avoir un diameétre
minimum approprié.

Toujours utiliser la zone de cuisson cor-
respondant le mieux au diamétre du fond
de la casserole.

Zones de cuisson Diametre du fond de la casserole
@ min. (conseillé) | @ max (conseillé)
Combiné gauche/ 190 mm 230mm
roite
Individuelles 110 mm 190 mm

Casseroles/poéles vides ou a fond fin
N'utilisez pas de casseroles/poéles
vides ou a fond fin sur la plaque de cuis-
son, car cela ne vous permettrait pas de
contréler la température ou d'éteindre
automatiquement la zone de cuisson si

la température est trop élevée, ce qui
pourrait endommager la casserole ou la
surface de la plaque de cuisson.

Si cela se produit, ne toucher arien et at-
tendre que tous les éléments refroi-
dissent.

Siun message d’erreur s’affiche, consul-
ter la section « Résolution des pro-
blémes ».

Suggestions et conseils

Bruits durant le fonctionnement

A l'activation d’une zone de cuisson, un
|Iéger bourdonnement pourrait se pro-
duire. Ce phénomeéne, typique des
zones de cuisson en vitrocéramique,
n’influence nile fonctionnement, nila du-
rée de vie de I'appareil. Le bruit peut dé-
pendre de la casserole utilisée. En pré-
sence d’'une forte nuisance sonore, il
pourrait étre utile de changer de casse-
role.

13. RESOLUTION DES PROBLEMES

la surface en vitrocéramique est trop
élevée.

Température des composants électro-
niques trop élevée.

Code d’erreur | Description Cause possible de I'erreur Solution
’_l La plaque de cuisson|Détection d'une activation continue|Enlever I'eau ou la casserole de la sur-
s'éteint aprés 10 se-|des touches. face en vitrocéramique ou du bandeau
condes. Eau ou casserole présente sur le ban-|de commande.
deau de commande.
ER21 La plaque de cuisson|La température interne des compo-|Laisser refroidir la plaque de cuisson.
s'éteint. sants électroniques est trop élevee. | S'assurer que la plaque de cuisson est
suffisamment ventilée.
Si I'erreur persiste, contacter le service
aprés-vente.
E2 La zone de cuisson cor-|Casserole vide ou non appropriée. Laisser refroidir la plaque de cuisson.
respondante s'éteint. La température de la casserole ou de|Utiliser une casserole appropriée.

Ne pas réchauffer des casseroles
vides.

s'éteignent.

Ventilateur bloqué par de la poussiére
ou des tissus.

E3 La zone de cuisson cor-| Casserole non appropriée. Utiliser une casserole appropriée.
respondante s'éteint. La casserole est en train de perdre ses|L'erreur  s'efface  automatiquement
propriétés magnétiques et risque d’en-|aprés 8 s et la zone de cuisson peut
dommager la plaque & induction. de nouveau étre utilisée.
En présence dautres erreurs, il est
utile de changer de casserole.
Si l'erreur persiste, contacter le service
aprées-vente.
E6 La zone de cuisson ne|Tension et/ou fréquence d’alimentation|Contréler la tension et/ou la fréquence
s'active pas. hors plage. du secteur.
S'ily a lieu, contacter le service apres-
vente.
E8 Les zones de cuisson|Ventilateur en panne. Nettoyer le ventilateur et enlever les

corps étrangers s'il y a lieu.
Si l'erreur persiste, contacter le service
aprés-vente.

42




EH La zone de cuisson cor-| Capteur de température de la zone de|Désactiver la plaque de cuisson, at-
respondante s'éteint. cuisson en panne. tendre qu'elle se soit refroidie avant de
Lors du branchement de la plaque de|la rebrancher.
cuisson le capteur ne détecte pas une|Si I'erreur persiste, contacter le service
variation de température suffisante. aprés-vente.
U400 Surtension due a un branchement électrique Débrancher la plaque de cuisson de
erroné. I'alimentation électrique.
Rebrancher la plaque de cuisson en
fonction du schéma fourni.
Si l'erreur persiste, contacter le service
apres-vente.
E4/ESIETIE9/  |Débrancher la plaque de cuisson de I'alimentation électrique.
ER20/ER22/ | Attendre quelques secondes, puis rebrancher la plaque de cuisson.
EEE&%EE%‘I)‘EIA Si le probleme persiste, contacter le service apres-vente en indiquant le code d’erreur inscrit a I'afficheur.

14. DONNEES TECHNIQUES

Unité Valeur

Type de produit Plaque de cuisson intégrée
Dimensions Largeur mm 770

Profondeur mm 510

Hauteur min/max mm 53
Puissance totale W 7400
Paramétre Valeur
Tension/fréquence d'alimentation 220-240V,50 Hz ;220V ;60Hz ;

2N~ 380-415V, 50 Hz ; 2N~380V,60 Hz ;

Poids de I'appareil 15kg

15. EFFICACITE ENERGETIQUE DE LA TABLE DE

CUISSON

Nombre de zones de cuisson 5
Nombre de zones de cuisson modulables 1- Gauche

1- Droite
Technologie de cuisson Induction
Dimensions de la zone de cuisson modulable Gauche 395 x 220 mm
Dimensions de la zone de cuisson modulable Droite 395 x 220 mm
Dimensions de la zone de cuisson Centrale 192 x 220 mm
Consommation d'énergie de la zone de cuisson modulable Gauche 192 Whikg
Consommation d'énergie de la zone de cuisson modulable Droite 192 Whikg
Consommation d'énergie par zone de cuisson Centrale 192 Whikg
Consommation d'énergie de la plaque de cuisson (fonctionne- 189,7 Whikg
ment électrique)

16. NOTIONS
ENVIRONNEMENTALES

Elimination des appareils électromé-
nagers

Le symbole >Esur le produit ou sur son
emballage indique que le produit ne doit
pas étre jeté avec les déchets ménagers

normaux. Cet appareil doit étre remis a
une déchetterie spécialisée dans le recy-
clage des composants électriques et
électroniques. Assurez-vous que cet ap-
pareil a été éliminé correctement, vous
participerez ainsi a prévenir les consé-
quences potentiellement négatives pour
I'environnement et pour la santé pouvant
découler d’'une d’élimination inappro-
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priée. Pour des informations plus dé-

taillées surla maniere de recycler ce pro-

duit, veuillez contacter votre municipali-

té, votre déchetterie locale ou le magasin

ou vous avez acheté ce produit.

Elimination des matériaux d'embal-

lage A

Les matériaux portant le symbole o sont

recyclables. Jeter 'emballage dans les

conteneurs a déchets spécialement pré-

vus pour leur recyclage.

Economie d'énergie

Vous pouvez économiser de I'énergie au

quotidien pendant la cuisson en suivant

les conseils ci-dessous.

* Lors du chauffage de l'eau, utiliser
uniquement la quantité nécessaire.

» Sipossible, toujours couvrir les casse-
roles avec leur couvercle.

* Bien mettre en place la casserole
avant d’activer la zone de cuisson.

» Utiliser les zones de cuisson plus pe-
tites pour les petites casseroles.

» Placer les casseroles directement au
centre de la zone de cuisson.

» Utiliser la chaleur résiduelle pour gar-
der chauds les aliments ou pour les
faire fondre.

17. CONFORMITE

Informations sur le produit conformé-
ment au réglement n° 66/2014
Normes de référence :

EN/IEC 60350-2

EN/IEC 50564

C€

Cet appareil a été congu, fabriqué et
commercialisé conformément aux direc-
tives CEE.

“Les données techniques figurent sur la
plague appliquée sur le fond du produit.”
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1.

®

INFORMATIE OVER DE
VEILIGHEID

Lees voor uw eigen veilig-
heid en voor een correcte
werking van het apparaat
eerst deze handleiding
aandachtig door, alvorens
het apparaat te installeren
en te gebruiken. Bewaar
deze instructies altijd bij
het apparaat, ook wan-
neer u het verplaatst of
verkoopt. Gebruikers
moeten volledig op de
hoogte zijn van de werking
en de veiligheidsfuncties
van het apparaat. Deze
kookplaten hebben induc-
tiesystemen die voldoen
aan de eisen van de EMC-
en EMF-richtlijnen en mo-
gen niet interfereren met
andere elektronische ap-
paraten. Dragers van pa-
cemakers of andere elek-
tronische systemen die-
nen contact op te nemen
met hun arts of metde pro-
ducent van het implantaat
om er de gevoeligheid
voor interferenties van te
beoordelen.

De elektrische aansluitin-
Een dienen door een vak-
undig elektricien tot
stand te worden gebracht.
Lees het deel ELEKTRI-
SCHE AANSLUITING al-
vorens de elektrische aan-
sluiting uit te voeren.

Bij toestellen met een netsnoer
moeten de klemmen of het deel
van de draden tussen het be-
vestigingspunt van de kabel en
de klemmen zo worden ge-
plaatst dat de onder spanning
staande geleider voor de aar-
dingskabel naarbuiten kan wor-
den gehaald als hij uit zijn be-
vestiging loskomt.

* De fabrikant is niet aanspra-
kelijk voor eventuele schade

als?evolgvan eenonjuistein-

stallatie of een oneigenlijk ge-
bruik.

» Controleer of de netvoeding
overeenstemt met de netvoe-
ding die op het typeplaatje
aan de binnenkant van het
product staat vermeld.

* In de vaste installatie moeten
er  scheidingsschakelaars
worden geinstalleerd, in
overeenstemming met de
normen inzake bedradings-
systemen.

» Controleer voor klasse |-ap-
paraten of het huishoudelijke
elektriciteitsnet een geschik-
te aardverbinding heeft.

 Laat een beschadigd net-
snoer vervangen door de pro-
ducent, een erkend service-
centrum of een vakkundige
monteur om risico’s of ge-
vaarlijke situaties te voorko-
men.

WAARSCHUWING: Ver-
wijder de beschermfolie
alvorens het apparaat te

installeren.
» Gebruik alleen de samen met
het apparaat geleverde
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schroeven en andere kleinij-
zerwaren.

WAARSCHUWING: In-
dien de schroeven of be-
vestigingssystemen niet
worden geinstalleerd zo-
alsindeze aanwijzingenis
beschreven, bestaat het
gevaar voor elektrische
schokken.

* Reiniging en onderhoud mo-
gen niet worden uitgevoerd
door kinderen, tenzij zij onder
toezicht staan van een vol-
wassene.

* Kinderen moeten worden ge-
controleerd om er zeker van
te zijn dat ze niet met het ap-
paraat spelen.

» Ditapparaat mag niet worden
gebruikt door personen (in-
clusief kinderen) met een li-
chamelijke, zintuiglike of
geestelijke beperking of zon-
der ervaring en kennis, tenzij
ze onder toezicht staan en
worden geinstrueerd over
een veilig gebruik van het ap-
paraat door een persoon die
verantwoordelijk is voor hun
veiligheid.

» Hetapparaatmagwordenge-
bruikt door kinderen ouder
dan 8 jaar en door personen
met een lichamelijke, zintuig-
lijke of geestelijke beperking
of met onvoldoende ervaring
en kennis, mits ze onder toe-
zicht staan en goed geinstru-
eerd zijn over een veilig ge-
bruik van het apparaat en de

evaren die ermee samen-
angen. Laat kinderen niet
met het apparaat spelen.
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WAARSCHUWING: Het

apparaat en de toeganke-

Iciijke delen worden heet tij-
ens het gebruik.

Wees voorzichtig dat u het op-
pervlak van de kookzones niet
aanraakt.

Houdkinderen jongerdan 8 jaar
uit de buurt, tenzij ze constant
onder toezicht staan.

WAARSCHUWING: Als het
oppervilak barsten vertoont,
moet het a(j)paraat worden uit-
geschakeld om het risico op
elektrische schokken te voorko-
men.

« Raak het apparaat niet aan
met natte handen of li-
chaamsdelen.

» Gebruik geen stoomappara-
ten om het product te reini-
gen.

* Plaats geen metalen voor-
werpen zoals messen, vor-
ken, lepels en deksels op het
opperviak van de kookplaat,
omdat deze oververhit kun-
nen raken.

» Gebruik de speciale bedie-
ning om de kookplaat na ge-
bruik uit te schakelen; ver-
trouw nietop de sensorenvan
de pannen.

WAARSCHUWING: Het is ge-
vaarlijk om de kookplaat onbe-
heerd achter te laten bij gebruik
van olie of vet, omdat er een ge-
vaarlijke situatie kan ontstaan
en er brand kan uitbreken. Pro-
beer NOOIT eventuele vlam-
men met water te doven, maar
zethetapparaatuiten smoorde



vlammen, bijvoorbeeld door ze
met een deksel of een brandde-
ken af te dekken.

LET OP: Het kookproces moet

onder toezicht plaatsvinden.

Een kort kookproces moet con-

stant worden bewaakt.

* Het apparaat is niet ontwor-
penom meteen externetimer
of met een apart afstandsbe-
dieningssysteem te worden
ingeschakeld.

WAARSCHUWING: Brandge-
vaar: Plaats geen voorwerpen
op de kookoppervlakken.

» Hetapparaat moetzoworden
geinstalleerd dat het kan wor-
den losgekoppeld van de
elektrische voeding met een
meerpolige schakelaar met
een openingsafstand tussen
de contacten (3 mm? die een
complete loskoppeling ga-
randeertbijoverbelasting van
categorie lll.

* Het apparaat mag nooit aan
weersinvloeden worden
blootgesteld (regen, zon).

* Houd de verpakking buiten
het bereik van kinderen en
huisdieren.

» Zorg ervoor dat het apparaat
rechtstreeks op het stopcon-
tact is aangesloten.

» Gebruik geen adapters, stek-
kerdozen of verlengsnoeren
om het apparaat aan te slui-
ten.

» Gebruik het apparaat nooit
voor andere doeleinden dan
waarvoor het bedoeld is.

* Friteuses moeten tijdens het
gebruik voortdurend worden

gecontroleerd: oververhitte
olie zou kunnen ontbranden.

» Schakel het apparaat niet in
met een externe timer of een
apart afstandsbedienings-
systeem.

» Gebruik de kookplaat niet als
werkblad of aanrecht.

» Breng geendoeken ofandere
brandbare materialen in de
buurt van het apparaat totdat
alle onderdelen volledig zijn
afgekoeld om brandgevaar te
voorkomen.

* Plaats geen metalen voor-
werpen zoals messen, vor-
ken, lepels en deksels op het
opperviak van de kookplaat,
aangezien deze heet kunnen
worden.

* Het apparaat mag nooit ach-
ter een sierdeurtje worden
geinstalleerd om te voorko-
men dat dit heet wordt.

« Ga niet op het apparaat
staan, omdat het beschadigd
kan raken.

 Plaats geen pannen en koe-
kenpannen op de rand, om-
dat dit de siliconenvoegen
kan beschadigen.

Conformiteitsverklaring

De fabrikant verklaartdat dit ap-
paraatmetde functies radio vol-
cé%et aan de richtlijn 2014/53/

De volledige tekst van de EG-
conformiteitsverklaring is be-
schikbaar op de onderstaande
website, na een zoekopdracht
op productcode:

https://www.franke.com/
47



https://www.franke.com/

De productcode staataangege-
ven op het etiket dat aan de bin-
nenkant van het product is aan-

gebracht.

Frequen- Maximaal  uitge-
tiebanden |zonden vermogen
2,4GHz |2 mW max.

2. INSTALLATIE

De installatieprocedure moetin overeen-
stemming zijn met de wetten, verorde-
ningen, richtlijnen en normen (veilig-

heidsvoorschriften

inzake elektrische

systemen, correcte recycling van com-
ponenten, etc.) die van kracht zijn in het
land van gebruik!

Zie de installatie-instructies voor meer
informatie over de installatie.

Gebruik geen siliconenkit tussen het
apparaat en het werkblad.

Controleer of er voldoende ruimte on-
der de kookplaat is voor luchtcircula-
tie. Zie de installatie-instructies.

De onderkant van het apparaat kan
erg heet worden. Als het apparaat bo-
ven kastladen is geinstalleerd, moet
er een brandwerend scheidingspa-
neel onder het apparaat worden gein-
stalleerd om toegang tot de bodem te
voorkomen. Zie de installatie-instruc-
ties.

De ventilatie van het apparaat moet
aan de instructies van de producent
voldoen.

Zorg dat er minstens een opening van
28 cm? zit aan de voorkant van het
keukenblok op de plek waar de kook-
plaat wordt geplaatst om een goede
ventilatie van het product mogelijk te
maken.

Vereisten van het keukenblok
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Als het apparaat op brandbaar materi-
aal wordt gemonteerd, moeten de
richtlijnen en voorschriften met be-
trekking tot laagspanningsinstallaties
en brandpreventie nauwgezet worden
opgevolgd.

» Bij verzonken apparaten moeten de

onderdelen (plastic en gefineerd hout)
worden aangebracht met hittebesten-
dige lijm (min. 85 °C): het gebruik van
ongeschikte materialen en lijm kan lei-
den tot vervorming of onthechting van
de onderdelen.

Het gebruik van massief houten pro-
fielen rond het werkblad achter het ap-
paraat is toegestaan, mits de minima-
le afstanden altijd voldoen aan de
aanwijzingen op de installatietekenin-
gen.

« Zie deinstallatie-instructies voor meer
informatie over de installatie.

» Als er onder de kookplaat geen oven

aanwezig is, installeer dan een schei-
dingspaneel onder het apparaat, zo-
als aangegeven in de installatie-in-
structies.

3. ELEKTRISCHE

AANSLUITING

WAARSCHUWING: Alle elektri-
sche aansluitingen dienen door
een erkend elektricien tot stand te
worden gebracht.

» Controleer of de nominale spanning

van het apparaat op het typeplaatje
overeenstemt met de netspanning,
voordat u de aansluitingen tot stand
brengt. Het typeplaatje is op de onder-
kant van de kookplaat aangebracht.




* Volg het aansluitschema (op de on-
derkant van de kookplaat).

* Maak uitsluitend gebruik van originele
onderdelen die door de onderdelen-
service worden geleverd.

* Het apparaat wordt met een aansluit-
kabel geleverd.

» Als het netsnoer beschadigd is, moet
het worden vervangen door het als ori-
gineel reserveonderdeel geleverde
snoer. Neem contact op met de servi-
ceafdeling.

Opgelet! De kabels mogen niet
gelast worden!

Elektrische aansluiting

* De elektrische aansluitingen dienen
door een gespecialiseerd elektricien
tot stand te worden gebracht.

« Dit apparaat heeft een "Y"-aansluiting
met een HO5V2V2-F-kabel. Min. door-
snede van de geleider: 5x2,5 mm?>.

» De aansluitklemmen zijn toegankelijk
door de afdekking van de aansluitkast
te verwijderen.

» Controleer of de eigenschappen van
de elektrische huisinstallatie (span-
ning, maximaal vermogen en stroom)
compatibel zijn met die van het appa-
raat.

e Sluit het apparaat aan zoals in het
schema is aangetoond (in overeen-
stemming met de referentienormen
voor de netspanning die op nationaal
niveau gelden).

Aansluitschema

220V - 240V 1N ~

N ————

Zwart

Bruin

Blauw

Grijs

Geel / Groen

380V - 415V 2N ~

|

RIEE

Bruin

Zwart

Blauw

Grijs

@ZZIGE

Geel / Groen

380V - 415V 2N ~

L1

N1

N2

Geel / Groen
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4. SCHOONMAKEN EN
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ONDERHOUD

Gebruik nooit schuursponsjes, staal-
wol, zoutzuur of andere producten die
krassen of sporen op het opperviak
kunnen achterlaten.

Consumeer geen voedselresten die
zijn gevallen of zich hebben opge-
hoopt op het oppervlak en op de func-
tionele of esthetische elementen van
de kookplaat.

Schakel het apparaat uit of koppel het
los van het elektriciteitsnet alvorens
reinigings- of onderhoudswerkzaam-
heden uit te voeren.

Maak het apparaat na elk gebruik
schoon om te voorkomen dat eventu-
ele voedselresten verbranden. Het is
veel moeilijker om verhard of verbrand
vuil te verwijderen.

Gebruik een zachte doek of een spons
met een geschikt reinigingsmiddel om
het dagelijkse vuil te verwijderen. Volg
de aanbevelingen van de producent
over de te gebruiken schoonmaak-
middelen. Het gebruik van neutrale
reinigingsmiddelen wordt aanbevo-
len.

Verwijder eventueel verhard vuil, bij-
voorbeeld overgekookte melk, met
behulp van een schraper voor glaske-
ramische opperviakken als de kook-
plaat nog warm is. Volg de aanbeve-
lingen van de producent over de te ge-
bruiken schrapers.

Verwijder suikerrijke etensresten, bijv.
jamspatten tijdens het koken, met be-
hulp van een schraper voor glaskera-
mische oppervilakken als de kookplaat
nog warm is. Dergelijke resten kun-
nen, als ze niet worden verwijderd, het
glaskeramische oppervlak beschadi-
gen.

Verwijder eventuele gesmolten plasti-
cresten met een schraper voor glas-
keramische kookplaten als de kook-
plaat nog warm is. Dergelijke resten
kunnen, als ze niet worden verwijderd,
het glaskeramische opperviak be-
schadigen.

» Verwijder kalkvlekken met een kleine
hoeveelheid van een antikalkoplos-
sing, bijvoorbeeld azijn of citroensap,
zodra de kookplaat is afgekoeld.
Maak hem daarna weer schoon met
een vochtige doek.

 Snijd of bereid de levensmiddelen niet
op het opperviak en voorkom dat er
harde voorwerpen op vallen. Schuif
geen pannen of eet- en drinkgerei
over het oppervlak.

» Gebruik geen stoomreinigers.

Onderhoud en reparaties

» Zorg ervoor dat het onderhoud van de
elektrische componenten alleen aan
de fabrikant of de monteurs van de
servicedienst wordt toevertrouwd.

» Zorg ervoor dat beschadigde kabels
alleen door de producent of door de
monteurs van de servicedienst wor-
den vervangen.

Als er een storing is, probeer dan een op-
lossing te vinden door de instructies in de
gids voor het oplossen van storingen te
volgen. Als u het probleem niet kunt op-
lossen, neem dan contact op met de ser-
viceafdeling.

Als u contact opneemt met de service-
dienst, geef dan de volgende informatie
op:

- soort storing

- model van het apparaat (Art./Cod.)

- serienummer (S.N.)

Deze informatie vindt u op het typeplaat-
je. Het typeplaatje is op de achterkant
van het apparaat aangebracht.

Bij oneigenlijk gebruik of een installatie
die niet door een erkende installateur is
uitgevoerd, wordt het bezoek van de ser-
vicemonteur ook tijdens de garantieperi-
ode in rekening gebracht.

5. OMSCHRIJVING VAN
HET PRODUCT

Indeling van het kookoppervilak




a

1 |Enkele kookzone 6197)(220 mm) 2100 W, met boos-
terfunctie van 300

2 |Enkele kookzone (()197x220 mm) 2100 W, met boos-
terfunctie van 300

3 |Enkele kookzone 6197x220 mm) 2100 W, met boos-
terfunctie van 3000 W

4 |Enkele kookzone 6197x220 mm) 2100 W, met boos-
terfunctie van 300

5 |Enkele kookzone 8197x220 mm) 2100 W, met boos-
terfunctie van 3000 W

6 |Bedieningspaneel

1+2|Gecombineerde kookzone 6395 x 220 mm) 3000 W,
met boosterfunctie van 3700 W.

3+4 |Gecombineerde kookzone 6395 x 220 mm) 3000 W,
met boosterfunctie van 3700 W

6. BESTURINGSPANEEL

INDICATOREN

Pandetectie

Elke kookzone is uitgerust met een sys-
teem dat de aanwezigheid van een pan
op de kookplaat detecteert.

Het detectiesysteem is in staat om pan-
nen met een magnetiseerbare bodem te
herkennen die geschikt zijn voor gebruik
op inductiekookplaten.

Als de pan tijJdens de werking wordt weg-
gehaald of een ongeschikte pan wordt
gebruikt, verschijnt op het display het
symbool v

Restwarmte-indicator

De restwarmte-indicator is een veilig-
heidsfunctie om te signaleren dat het op-
pervlak van de kookzone nog een tem-
peratuur van 50°C of hoger heeft en bij
aanraking met blote handen dus brand-
wonden kan veroorzaken. De digit van

de desbetreffende kookzone toont H

gﬂ

&1 o snnnnnnpooRRRRRIRRRRRRRRRRRRNL P

umn

898

Aan/Uit

Toets functie Pauze

Regeling van de timer en indicator kooktijd

Symbool van de functie “brug”

Symbool van de timer

Indicator vermogensniveau

Symbool van de functie Smelten

Toets functie Smelten

O NG WN -

Vermogensbalk

=y
o

Toets functie Blokkering
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De kookzones kunnen geactiveerd wor-
den door te drukken op de overeenkom-
stige vermogensbalk. De digit wordt ster-
ker verlicht om de handeling te bevesti-
gen.

Verder is het mogelijk om de kookzones
te activeren door eenvoudig een pan op
de zone te plaatsen. De kookplaat her-
kent automatisch de aanwezigheid en de
afmetingen van de pan en activeert dien-
overeenkomstig de noodzakelijke kook-
zones.

7. VERMOGENSBEPERKI
NG

De eerste keer dat het apparaat wordt
aangesloten op het huishoudelijke elek-
triciteitsnet moet de installateur het ver-
mogen van de kookzones instellen op
basis van de werkelijke capaciteit van
het elektriciteitsnet.

Als dit niet nodig is, kunt u de kookplaat

direct inschakelen met of, als alterna-

tief, de hieronder beschreven procedure

volgen om het menu te openen.

» Sluit de kookplaat aan op het elektrici-
teitsnet (deze handeling moet voor el-
ke opening van het menu worden uit-
gevoerd).

» Alle digits lichten enkele seconden op.

* Hou, zodra de digits uitschakelen, o-
+ |l ingedrukt totdat u een geluidssig-
naal hoort.

* Houd beide vermogensbalken aan de
linkerkant tegelijkertijd ingedrukt tot-
dat de 3 bedieningsdigits “ CF6 “ aan-
geven.

« Druk op Il tot “ PHA “ verschijnt.

* Druk op de vermogensbalk links om
de correcte instelling te selecteren.
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Zie de onderstaande tabel voor de speci-
ficatie van de vermogens:

Waarde op de | KW |Opmerkingen
vermogens-
bal
0 74 |Standaard startinstelling
1 4
2 25
3 6

Bevestig, na het invoeren van de correc-
te waarde, door o- + |l ingedrukt te hou-
den.

8. DEMO-FUNCTIE

Met de DEMO-functie kunnen alle func-
ties van het product worden gebruikt
zonder dat het echt in werking is.

 Sluit de kookplaat aan op het huishou-
delijke elektriciteitsnet.

+ Alle digits lichten enkele seconden op.

* Hou, zodra de digits uitschakelen, o-
+ |l ingedrukt totdat u een geluidssig-
naal hoort.

* Houd beide vermogensbalken aan de
linkerkant tegelijkertijd ingedrukt tot-
dat de 3 bedieningsdigits “ CF6 “ aan-
geven.

+ Drukoplltot“ 0 _“verschijnt.

* Druk op de vermogensbalk links om
de correcte instelling te selecteren.
Zie de onderstaande tabel voor de speci-

ficatie van de vermogens:

Waarde op de
vermogensbalk

0 DEMO-functie gedeactiveerd
1 DEMO-functie geactiveerd

Opmerkingen

Bevestig, na het invoeren van de correc-
te waarde, door o- + |l ingedrukt te hou-
den.




9. FUNCTIES KOOKPLAAT

Hn
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Blokkering Het is mogelij[k om de functies van de kookplaat tijdens het gebruik te blokkeren, bijvoorbeeld om
de kookplaat te reinigen.
Om te activeren/deactiveren: druk op O—.
Kinderslot Deze functie voorkomt de onbedoelde inschakeling van de apparatuur

I
Om te activeren: druk op U tegelijkertijd indrukken en loslaten van O— + Il en dan weer O—.

Alle digits tonen L .
De beschreven handelingen moeten binnen 10 seconden voltooid worden.

I
Om te deactiveren: druk op U tegelijkertijd indrukken en loslaten van O— + || en dan weer ||
Alle digits die L tonen, verdwijnen.

De beschreven handelingen moeten binnen 10 seconden voltooid worden.

Functie Boost Elke kookzone kan voor een tijd van maximaal 5 minuten worden ingesteld op een extra vermo-
gensniveau.

Activering: selecteer één van de 4 kookzones en selecteer dan de waarde “Boost” op de vermo-

gensbalk. De overeenkomstige digit toont I”".

Deactivering: selecteer één van de andere mogelijke waarden op de vermogensbalk.

Timer van de kookzo- |Door middel van de timer kan een bepaalde kookzone aan het einde van de ingestelde tijd worden
nes uitgeschakeld.

De kt?r%lézrones kunnen individueel geprogrammeerd worden omdat ze allen beschikken over een ei-

gen .

Activering: schakel de kookplaat in/en\selecteer één van de kookzones; druk dan op “+” en "-" om

de timer in te stellen. Het symbool © van de kookzone wordt verlicht. Druk afzonderlijk op “+” en
“-” om de countdown in te stellen. De verhoging of vermindering van de waarde tijdens de instellin
varieert afhankelijk van de in te stellen tijd. Het display in het bedieningsgedeelte van de timer toon
de countdown die eindigt met een geluidssignaal. Druk op "+" of "-" om het alarm uit te schakelen.

Bevestig de tijd door gedurende 5 seconden niets aan te raken.

Deactivering: wacht tot het einde van de countdown en reset de waarden van de timer (druk op “+”
en “’ en stel nul in met *-").

Timer (algemeen) | Timer met alarm voor algemeen gebruik.

Activering: schakel de kookplaat in en druk dan op “+” en "-" om de timer in te stellen. Druk afzon-
derlilk op “+" en “-" om de countdown in te stellen. De verhoging of vermindering van de waarde tijj-
dens de instelling varieert afhankelijk van de in te stellen 1Hd. Het dlsBIay in het bedieningsgedeelte
vatq de t;]mlsrltoont de countdown die eindigt met een geluidssignaal. Druk op "+" of "-" om het alarm
uit te schakelen.

Bevestig de tijd door gedurende 5 seconden niets aan te raken.

Deactivering: wacht tot het einde van de countdown en reset de waarden van de timer (druk op “+”
en “’ en stel nul in met *-").

Functie Smeften Activering: selecteer een van de kookzones en druk op § .

De digit van de geselecteerde zone toont U.

I
Deactivering: druk op ILI of op Q

53




Functie Pauze

Door middel van deze functie kan elke op de kookplaat actieve functie gepauzeerd/herstart worden,
Waatrt?g het beschikbare vermogen van de kookzone wordt verminderd en alle functies worden nul-
gesteld.

Tijdens de pauze geven alle digits/ / aan om te signaleren dat:
- Erin geen van de kookzones energie wordt geproduceerd.
- Alle functies en de timer zijn uitgeschakeld.

Activering: houd bij functionerende kookplaat I gedurende ten minste 1 seconde ingedrukt.

Deactivering: houd [ gedurende ten minste 1 seconde ingedrukt en druk gedurende 3 seconden
op de vermogensbalk die een animatie weergeeft.

Functie Oproepen

I
Deze functie wordt gebruikt om, in geval van een onbedoelde stopzetting, met Q de instellingen
voor de werking van de kookplaat op te roepen.

I
Druk, om de instellingen te herstellen, bij uitgeschakelde kookplaat binnen 6 seconden op Q en
vervolgens binnen 6 seconden op |l. Ter bevestiging van de handeling klinkt er een pieptoon.

Als de kookplaat is uitgeschakeld en niet binnen 6 seconden weer wordt ingeschakeld, gaan de in-
stellingen van de eerdere functies verloren.

Functie Verwarmen

Deze functie wordt gebruikt om een pan bij maximaal vermogen te verwarmen, alvorens het kook-
Eroces voort te zetten bij een geselecteerd vermogen. Het tijdsinterval gedurende welke voor de
ookzone het maximale vermogen wordt gehandhaafd, is afhankelijk van het ingestelde definitieve
kookvermogen. Zie de tabel:

Vermogensniveau Timer (seconden)

40

72

120

176

256

432

120

O INO|O B~ W —

192

9 Niet beschikbaar

Boost Niet beschikbaar

Selecteer één van de kookzones en houd op de vermogensbalk de geselecteerde waarde (van 1
tot 8) gedurende 3 seconden ingedrukt. De Kookplaat zal een piek blg' maximaal vermogen hebben,
gedurende een periode die varieert op basis van het eerder ingestelde kookvermﬁen, en keert

dan terug naar de aan het begin ingestelde vermogen. De bijbehorende digit geeft I'7 en de inge-
stelde waarde aan.

Gecombineerde modus

(functie “brug”)

Met deze functie kunnen 2 kookzones gecombineerd worden om ze als één enkele grotere kookzo-
ne te gebruiken en te bedienen. Op deze manier is het mogelijk om pannen met een grotere bodem
te gebruiken.

Pekseltecteerbare kookzones voor deze functie zijn zowel die aan de linkerkant als die aan de rech-
erkant.

Activeren: druk tegelijkertijd op de beide vermogensbalken aan de linker- of rechterkant totdat de

digit I I weergeeft en het symbool | | gaat branden.
Gebruik de schuifbalk die de waarde aangeeft om het vermogen in te stellen van de zone die in de
gecombineerde modus kan worden gebruikt.

In beide kookzones wordt het symbool ﬂ verlicht.

Deactivering; druk gelijktijdig op de toetsen gebruikt om de functie “brug” te activeren, tot de sym-
bolen verdwijnen.

Belangrijk! De kookplaat herkent automatisch de aanwezigheid van een grotere pan die twee kook-
zones inneemt, maar zal de zones onafhankelijk beheren, tenzij de functie “brug” geactiveerd is.

Functie verwarmen

Deze functie wordt gebruikt om gekookt voedsel warm te houden.
Om te activeren/deactiveren: druk op ILI van de betreffende kookzone die LJ weergeeft op de bij-
behorende digit.
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Functie AUTO

Met deze functie kan de modus AUTO g'eactiveerd worden waarin de kookplaat en de afzuigkap op
gecodrdineerde manier functioneren. Als de kookplaat wordt ingeschakeld, wordt automatisch de
verlichting ingeschakeld. De snelheid van de afzuigkap wordt automatisch ingesteld op basis van
het hoogste vermogensniveau van de zones van de kookplaat.

Koppeling Kookplaat-Afzuigkap

Volg voorafgaand aan de start van de procedure de specifieke aanwijzingen van de handleidingen
van de te koppelen apparaten.

Druk bij uitgeschakelde kookplaat gelijktijdig op de toetsen “+” en “-": de koppelingsprocedure wordt
gestart'en zal op het display een animatie tonen.

OPGELET: verwijs na de activering van de procedure naar de handleiding van de afzuigkap en
controleer of de procedure Koppeling K-Link geactiveerd is.

De koppelingsprocedure duurt 2 minuten. Als er binnen deze tijd geen apparaat wordt herkend,
controleer dan of de procedure van de te koppelen apparaten werd gestart. Het kan zijn dat de
maximale limiet van het aantal te koppelen apparaten is bereikt.

“n

Druk nogmaals op de toetsen “+" en “-” om te bevestigen.

10. KOOKTABEL

“Dit product is voorzien van een elektro-

Vermogens- | Kookmethode Te gebruiken voor
stand
1 Smelten, zachtjes opwarmen Boter, chocolade, gelatine, sauzen
2 Smelten, zachtjes opwarmen Boter, chocolade, gelatine, sauzen
3 Op temperatuur brengen Rijst
4 Doorkoken, inkoken, stoven Groenten, aardappels, sauzen, fruit, vis
5 Doorkoken, inkoken, stoven Groenten, aardappels, sauzen, fruit, vis
6 Doorkoken, smoren Pasta, soep, gestoofd vlees
7 Zachtjes bakken Rosti (aardappelkoekjes), omelet, gepaneerde en
gebakken gerechten, worst
8 Bakken in hete olie, frituren Vlees, patat
9 Snel bakken op hoge temperatuur Biefstuk
P Snel verwarmen Water koken
11. FUNCTIES VOOR HET ren en situaties van overbelasting van
AANPASSEN VAN HET het systeem te voorkomen.
Kookplaat op het maximale vermogens-
VERMOGEN niveau - de functie verdeelt het vermo-
gen over de kookzones en vermindert zo
nodig automatisch het vermogen van
een kookzone (de laatste opdracht krijgt
de hoogste prioriteit).
B —H Kookplaat met vermogensbegrenzing -
de functie verdeelt het vermogen over de
B @ kookzones om te voorkomen dat een
kookzone op een hoger vermogen dan
de limiet wordt ingesteld (om het vermo-
P . e e gen van een bepaalde kookzone te ver-
hogen, is het noodzakelijk om het voor

de andere zone ingestelde vermogens-

nisch geregelde functie voor het beheer
van het vermogen.

Zie de afbeelding.

Deze functie regelt de afgifte van het
maximale vermogen van 3700 W tussen
de in de gecombineerde modus gebruik-
te kookzones (1+2 en 3+4) door de ver-
deling van het vermogen te optimalise-

niveau handmatig te verlagen).
Bijvoorbeeld:

Als voor kookzone 1 het extra vermo-
gensniveau (boost) (P) is geselecteerd,
kan kookzone 2 niet tegelijkertijd het ver-
mogensniveau 9 overschrijden en wordt
deze automatisch beperkt.”
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12. GIDS VOOR HET
GEBRUIK VAN DE
PANNEN

Welke pannen zijn geschikt?

Gebruik alleen pannen met een ferro-

magnetische bodem die geschikt zijn

voor gebruik op inductiekookplaten:

+ gietijzer

* geémailleerd staal

* koolstofstaal

. roe)stvrij staal (ook niet volledig roest-
vrij

* aluminium met ferromagnetische coa-
ting of bodem met ferromagnetische
plaat

| —

Controleer of het symbool 99 aanwezig
is (meestal op de onderkant gedrukt) om
na te gaan of de pan geschikt is. U kunt
ook een magneet in de buurt van de bo-
dem van de pan plaatsen. Als deze blijft
zitten, betekent dit dat de pan kan wor-
den gebruikt op een inductiekookplaat.
Gebruik voor een optimaal rendement
altijd pannen met een viakke bodem die
de warmte gelijkmatig kan verdelen. Een
bodem die niet perfect vlak is, kan de ge-
leiding van het vermogen en de warmte
beinvioeden.

Hoe de pannen te gebruiken

Minimale diameter van de pan voor de
verschillende kookzones.

Voor een goede werking van de kook-
plaat moet de pan een of meer van de op
de kookplaat aangegeven referentie-
punten bedekken en een geschikte mini-

13. PROBLEEM OPLOSSEN

male diameter hebben.

Gebruik altijd de kookzone die het beste
past bij de diameter van de bodem van
de pan.

Kookzone Diameter van de bodem van de pan
@ min. (aanbevo- | @ max (aanbevo-
len) len)
Gecombineerd links/ 190 mm 230mm
rechts
Enkele 110 mm 190 mm

Lege pannen of pannen met een dun-
ne bodem

Gebruik geen lege pannen of pannen
met een dunne bodem op de kookplaat,
omdat de temperatuur daardoor niet ge-
regeld kan worden of de kookzone auto-
matisch uitgeschakeld wordt als de tem-
peratuur te hoog is, waardoor de pan of
het oppervlak van de kookplaat bescha-
digd kan raken.

Als dit gebeurt, raak dan niets aan en
wacht tot alle onderdelen zijn afgekoeld.
Als een foutmelding verschijnt, raad-
pleeg dan het deel ‘Oplossen van proble-
men’.

Nuttige aanwijzingen/ tips

Geluiden tijdens de werking

Bij inschakeling van een kookzone kan
een kort gezoem hoorbaar zijn. Ditis een
typisch verschijnsel van glaskeramische
kookzones en heeft geen invloed op de
werking of op de levensduur van het ap-
paraat. Het geluid kan afhankelijk zijn
van de gebruikte pan. Als er sprake is
van een sterke storing, kan het nuttig zijn
om de pan te vervangen.

Foutcode  |Beschrijving Mogelijke oorzaak van de storing | Oplossing
’_l De kookplaat gaat na 10{Continue activatie van de toetsen ge-|Verwijder het water of de pan van het
seconden uit. detecteerd. o glaskeramlsche oppervlak en van het
Water of pan op het bedieningspaneel. |Dedieningspaneel.
ER21 De kookplaat gaat uit. De temperatuur in de elektronische |Laat de kookplaat afkoelen.

componenten is te hoog.

Controleer of de kookplaat voldoende
ventilatie heeft.

Als de fout blijft bestaan, neem dan
contact op met de servicedienst.
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E2

De desbetreffende kook-
zone gaat uit.

Pan leeg of ongeschikt.

Temperatuur van het oppervlak van
an of glaskeramische plaat is te
00g.

Temperatuur van de elektronische
componenten te hoog.

Laat de kookplaat afkoelen.
Gebruik een geschikte pan.
Geen lege pannen verwarmen.

E3 De desbetreffende kook-|Pan niet geschikt. Gebruik een geschikte pan.
zone gaat uit. De pan verliest zijn magnetische ei-|De fout wordt na 8 seconden automa-
genschappen en Kan schade aan de|tisch opgeheven en de kookzone kan
inductiekookplaat veroorzaken. opnieuw worden gebruikt.
In geval van verdere fouten moet het
fornuis worden vervangen.
Als de fout blijft bestaan, neem dan
contact op met de servicedienst.
E6 De kookzone gaat niet|Voedingsspanning en/of frequentie|Controleer de netspanning en/of de
aan. buiten bereik buiten bereik. frequentie.
Neem indien nodig contact op met de
servicedienst.
E8 De kookzones gaan uit. | Ventilator kapot. Maak de ventilator schoon en verwij-
Ventilator verstopt door stof of vuil. ~ |der eventuele vreemde voorwerpen.
Als de fout blijft bestaan, neem dan
contact op met de servicedienst.
EH De desbetreffende kook-|Kookzone temperatuursensor geblok-|Schakel de kookplaat uit, laat hem af-
zone gaat uit. keerd. koelen en schakel hem weer in.
Er wordt geen voldoende temperatuur-|Als de fout blijft bestaan, neem dan
wijziging gedetecteerd na de inschake-| contact op met de servicedienst.
ling van de kookplaat.
U400 Overspanning door een onjuiste elektrische Koppel de kookplaat los van de
aansluiting. stroomvoorziening.
Sluit de kookplaat weer aan in over-
eenstemming met het geleverde sche-
ma.
Als de fout blijft bestaan, neem dan
contact op met de servicedienst.
E4/ESETIE9Y  |Koppel de kookplaat los van de stroomvoorziening.
ER20/ER22/  |\Wacht een paar seconden, sluit dan de kookplaat weer aan op de stroomvoorziening.
EEE&}EIEE'?I%IA Neem contact op met het servicecentrum en geef de foutcode op die op het scherm verschijnt, als het

probleem aanhoudt.

14. TECHNISCHE GEGEVENS

Eenheid Waarde
Producttype Geintegreerde kookplaat
Afmetingen Breedte mm 770
Diepte mm 510
Min./max. hoogte mm 53
Totaal vermogen W 7400

Parameter

Waarde

Voedingsspanning/frequentie

220-240V, 50 Hz; 220 V; 60 Hz;
2N~ 380-415V, 50 Hz; 2N~ 380 V, 60 Hz;

Gewicht van het apparaat

15kg

15. ENERGIE-EFFICIENTIE VAN DE KOOKPLAAT

Aantal kookzones 5
Aantal combineerbare kookzones 1- Links

1- Rechts
Kooktechnologie Inductie
Afmeting van de combineerbare kookzone Links 395 x 220 mm
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Afmeting van de combineerbare kookzone Rechts 395 x 220 mm
Afmetingen van de kookzone Centraal 192 x 220 mm
Energieverbruik van de combineerbare kookzone Links 192 Whikg
Energieverbruik van de combineerbare kookzone Rechts 192 Whikg
Energieverbruik van de kookzone Midden 192 Whikg
Elek)trisch energieverbruik van de kookplaat (elektrische wer- 189,7 Whikg

ing

16. MILIEUASPECTEN

Afdanken van huishoudelijke appara-
ten

Het symbool >gop het product of op de
verpakking wijst erop dat dit product niet
met het normale huishoudelijke afval
mag worden verwerkt. Het product moet
worden verwerkt bij een speciaal inza-
melcentrum voor de recycling van elek-
trische en elektronische apparatuur. Als
u ervoor zorgt dat dit product op de juiste
manier wordt verwerkt, voorkomt u mo-
gelijk voor mens en milieu negatieve ge-
volgen die zich zouden kunnen voor-
doen in geval van een verkeerde afval-
behandeling. Neem voor meer details
over het recyclen van dit product contact
op met uw gemeente, de plaatselijke
vuilophaaldienst of de winkel waar u het
product hebt gekocht.

Verwijdering van verpakkingsmateri-
alen

Materialen met het symbool & zZijn recy-

cleerbaar. Werp het verpakkingsmateri-

aal in speciale containers om het te recy-

clen.

Energie besparen

Het is mogelijk om dagelijks energie te

besparen tijdens het koken door de on-

derstaande tips op te volgen.

» Gebruik bij het verwarmen van water
alleen de benodigde hoeveelheid.

* Bedek de pannen zo mogelijk altijd
met een deksel.

* Plaats de pan voordat u de kookzone
inschakelt.

» Plaats kleinere pannen op de kleinere
kookzones.

» Plaats de pannen direct in het midden
van de kookzone.
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« Gebruik de restwarmte om het voed-
sel warm te houden of om het te smel-
ten.

17. CONFORMITEIT

Informatie over het product volgens
de verordening nr. 66/2014
Referentienormen:

EN/IEC 60350-2

EN/IEC 50564

C€

Dit apparaat is ontworpen, vervaardigd
en in de handel gebracht volgens de
EEG-richtlijnen.

‘De technische gegevens staan op het
typeplaatje aan de onderkant van het
product.’




T
1.

INFORMAZIONI SULLA
SICUREZZA

Per la propria sicurezza e
per il corretto funziona-
mento dell’apparecchio, si
prega di leggere attenta-
mente questo manuale
prima dell'installazione e
della messa in funzione.
Tenere queste istruzioni
sempre insieme all’appa-
recchio, anche in caso di
cessione otrasferimentoa
terzi. E importante che gli
utilizzatori conoscano tut-
te le caratteristiche di fun-
zionamento e sicurezza
dell’apparecchio. Questi
piani cottura dispongono
di sistemi di induzione
conformi ai requisiti delle
direttive EMC e EMF e non
dovrebbero interferire con
altri dispositivi elettronici. |
portatori di pacemaker o
altriimpianti elettronici de-
vono consultare il proprio
medico o il produttore del
dispositivo impiantato per
valutarne il grado di su-
scettibilita alle interferen-
ze.

A | collegamenti elettrici de-

vono essere eseguitidaun
tecnico competente. Pri-
ma di eseguire il collega-
mento elettrico, leggere la
sezione COLLEGAMEN-
TOELETTRICO.

zione dei fili tra il punto di anco-

raggio del cavo e i morsetti de-

vono essere disposti in modo
tale da consentire di estrarre |l

conduttore sotto tensione a

montedel cavoditerraincasodi

fuoriuscita dal suo ancoraggio.

* |l fabbricante non potra rite-
nersi responsabile per even-
tuali danni risultanti da un’in-
stallazione o utilizzazione im-
propria.

 Controllare che I'alimentazio-
nedirete corrispondaaquella
indicata sulla targhetta dati
Iissata all'interno del prodot-
0.

* | dispositivi di sezionamento
devono essere installati
nell'impianto fisso in confor-
mita alle normative sui siste-
mi di cablaggio.

» PergliapparecchidiClassel,
controllare che la rete di ali-
mentazione domestica di-
sponga di un adeguato colle-
gamento a massa.

» Se il cavo di alimentazione &
danneggiato, & necessario
farlo sostituire dal produttore,
daun centro assistenza auto-
rizzato o da un tecnico com-
petente per evitare qualsiasi
Irisc:hio o situazione di perico-
0.

AVVERTENZA: Prima di
installare I'apparecchio, ri-
muovere le pellicole dipro-
tezione.

« Usare solo le viti e gli altri arti-
coli di ferramenta forniti insie-

Per gli apparecchi con cavo di me all'apparecchio.

alimentazione, imorsettiolase-
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AVVERTENZA: La man-
cata installazione delle viti
o dei dispositivi di fissag-
gio come descritto nelle
presenti istruzioni puo
comportare rischi di scos-
se elettriche.

* Le operazioni dcfulizia e ma-
nutenzione nondevono esse-
re effettuate da bambini, a
meno che non siano sorve-
gliati da un adulto.

* | bambini devono essere sor-
vegliati per assicurarsi che
non giochino con l'apparec-
chio.

» Questo apparecchio non de-
ve essere utilizzato da perso-
ne (bambini compresi) con ri-
dotte capacita psicofisico-
sensoriali o prive di esperien-
za e conoscenze, ameno che
non siano attentamente sor-
vegllate e istruite in merito
all'utilizzo sicuro dell’appa-
recchio da una persona re-
sponsabile perlalorosicurez-
za.

* Questo apparecchio pu0 es-
sere utilizzato da bambini di
eta noninferiore a8 annie da
persone con ridotte capacita
psicofisico-sensoriali o con
esperienza e conoscenze in-
sufficienti, purché attenta-
mente sorvegllatl e istruiti in
merito  all’utilizzo  sicuro
dell’apparecchio e ai pericoli
che cid comporta. Non lascia-
re che i bambini giochino con
I'apparecchio.
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AAWERTENZA: L’appa-
recchio e le sue parti ac-
cessibili diventano molto
caldi durante l'uso.

Prestare grande attenzione a
non toccare la superficie delle
zone di cottura.

Tenere lontani i bambini di eta
inferiore a 8 anni, a meno che
non siano costantemente sor-
vegliati.

AVVERTENZA: Se la superfi-

cie presenta incrinature, spe-

g?nere I'apparecchio per evitare
rischio d| scosse elettriche.

* Non toccare I'apparecchio
con le mani o parti del corpo
bagnate.

* Non utilizzare apparecchi a
vapore per la pulizia del pro-
dotto.

 Nonappoggiare sulla superfi-
cie del piano cottura oggetti
metallici come coltelli, for-
chette, cucchiai e coperchl,
perché possono surriscaldar-
Si.

* Utilizzare I'apposito coman-
do per spegnere il piano cot-
tura dopo l'uso; non affidarsi
ai sensoridelle pentole

AVVERTENZA: E pericoloso
lasciare incustodito il piano cot-
tura quando si utilizzano olio o
grassi, perché potrebbe crearsi
una situazione di pericolo e svi-
Iup arsiunincendio. Nontenta-

Al di estinguere eventuali
f|amme con acqua, maspegne-
re I'apparecchio e soffocare le
fiamme per esempio con un co-



perchio o una coperta antifiam-
ma.

ATTENZIONE: Il processo di
cottura deve essere sorveglia-
to. Un breve procedimento di
cottura deve essere sorvegliato
costantemente.

» L’apparecchio non & profget-
tato per essere messo in fun-
zione per mezzo di un timer
esterno o un sistema di tele-
comando separato.

AVVERTENZA: Pericolo di in-
cendio: non appoggiare oggetti
sulle superfici di cottura.

» L’apparecchio deve essere
installato in modo da permet-
tere il sezionamento dall’ali-
mentazione elettrica con
un’apertura tra i contatti (3
mm) che assicuri il seziona-
mento completo in condizioni
IdllI sovraccarico di categoria

» L’apparecchio non deve mai
essere esposto agli agenti at-
mosferici (pioggia, sole).

* Tenere gli imballaggi fuori
dalla portata dei bambini e di
animali domestici.

 Assicurarsi che il dispositivo
sia collegato direttamente al-
la presa di corrente.

* Non utilizzare adattatori, pre-
se multiple o prolunghe per
collegare il dispositivo.

* Non usare mai I'apparecchio
per scopidiversidaquelli peri
quali & stato progettato.

» Le friggitrici devono essere
costantemente  sorvegliate
durante l'uso: 'olio surriscal-
dato potrebbe incendiarsi.

* Non azionare |'apparecchio
utilizzando un timer esterno o
un sistema di telecomando
separato.

» Non utilizzare il piano di cottu-
ra come superficie dilavoro o
appoggio.

* Non avvicinare all’apparec-
chio stoffe o altri materiali in-
flammabili fino a che tutti i
componentinon sisianocom-
pletamente raffreddati per
evitare il rischio diincendi.

* Non poggiare 0ﬁgetti metalli-
ci come coltelli, forchette,
cucchiai e coperchi sulla su-
perficie del piano di cottura
perché potrebbero surriscal-
darsi.

» L’apparecchio non deve mai
essere installato dietro uno
sportello decorativo, per evi-
tare che possa surriscaldarsi.

* Non stare in piedi sull’appa-
recchio, perché si potrebbe
danneggiare.

. Nonappo%giarepentoleepa-
delle sul bordo, perché po-
trebbero danneggiarsi i giunti
in silicone.

Dichiarazione di Conformita

Il fabbricante dichiara che que-
sto apparecchio con funzionali-
taradio e conforme alla direttiva
2014/53/EU.

Il testo completo della dichiara-
zione di conformita EU & dispo-
nibile al seguente indirizzo In-
ternet facendo una ricerca per
codice prodotto:

https://www.franke.com/
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Tale codice € reperibile nell'eti-
chetta posizionata all'interno
del prodotto.

Bande diMassima potenza
frequenza |trasmessa

2,4GHz |2 mW max.

2. INSTALLAZIONE

Per la procedura di installazione & obbli-

gatorio attenersi alle leggi, ordinanze, di-

rettive e norme (regolamenti per la sicu-

rezza degli impianti elettrici, il corretto ri-
ciclaggio dei componenti, ecc.) in vigore
nel paese di utilizzo!

* Permaggioriinformazioni sull'installa-
zione, consultare le Istruzioni di mon-
taggio.

* Non utilizzare un sigillante siliconico
tra 'apparecchio e il piano di lavoro.

» Verificare che lo spazio sottostante il
piano cottura sia sufficiente per la cir-
colazione dell'aria. Fare riferimento
alle Istruzioni di montaggio.

* |l fondo dell’apparecchio puo diventa-
re molto caldo. Se 'apparecchio & in-
stallato sopra cassetti, assicurarsi di
installare un pannello di separazione
ignifugo sotto I'apparecchio per impe-
dire 'accesso al fondo. Fare riferimen-
to alle Istruzioni di montaggio.

» La ventilazione dell’apparecchio deve
essere conforme alle istruzioni del
produttore.

» Creare un’apertura anteriore di alme-
no 28 cm? nel blocco cucina che deve
alloggiare il piano cottura per permet-
tere una corretta aerazione delprodot-
to.

Requisiti del blocco cucina

» Se I'apparecchio € montato su mate-
riali infiammabili, € necessario osser-
vare rigorosamente le linee guida e i
regolamenti relativi agli impianti in
bassa tensione e le norme di preven-
zione degli incendi.

* Per le unita da incasso, i componenti
(in materiale plastico e legno impial-
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lacciato) devono essere applicati con
collanti termoresistenti (min. 85 °C):
l'uso di materiali e collanti non idonei
pud causare deformazioni o distacchi
dei componenti.

+ E consentito I'uso di profili in legno
massiccio attorno al piano di lavoro
dietro 'apparecchio, a condizione che
le distanze minime siano sempre con-
formi alle indicazioni fornite nei dise-
gni di installazione.

» Permaggioriinformazioni sullinstalla-
zione, consultare le Istruzioni di mon-
taggio.

« Senonc’eunforno sotto il piano cottu-
ra, installare un pannello di separazio-
ne sotto I'apparecchio come illustrato
nelle Istruzioni di montaggio.

3. COLLEGAMENTO
ELETTRICO

AVVERTENZA: Tutti i collega-
menti elettrici devono essere ese-
guiti da un installatore autorizza-
to.

» Prima di eseguire i collegamenti, veri-
ficare che la tensione nominale
dell’apparecchio indicata sulla tar-
ghetta dati corrisponda alla tensione
dellarete dialimentazione. La targhet-
ta dati € applicata sul lato inferiore del
piano cottura.




* Seguire lo schema di collegamento
(collocato sul lato inferiore del piano

220V - 240V 1N ~

cottura).
* Usare esclusivamente componenti @ | —
originali forniti dal servizio ricambi.
» L’apparecchio & fornito con un cavo di
collegamento.
» Se il cavo di alimentazione & danneg-
giato, sostituirlo con il ricambio origi-
nale appropriato. Contattare il Servi-
zio Assistenza. L Nero
Attenzione! Non effettuare sal- L Mamone
dature sui cavil N Bl
N Grigio
Collegamento elettrico @  |Giallo/Verde
380V - 415V 2N ~
O ———
* | collegamenti elettrici devono essere
eseguiti da un tecnico specializzato.
* Questo apparecchio presenta un col-
legamento del tipo a “Y” con un cavo di
tipo HO5V2V2-F. Sezione min. dei 11 [Marrone
conduttori: 5x2,5 mm?2. 2 |Nero
* | morsetti di collegamento sono ac- N Blu
cessibili rimuovendo la copertura del- N Grigio
la scatola di giunzione. @ |Giallo/Verde
» Verificare che le caratteristiche
dell'impianto elettrico domestico (ten- -
sione, potenza massima e corrente) 380V - 415V 2N
siano compatibili con quelle dell’appa-
recchio. D e
* Collegare I'apparecchio come mo-
strato nello schema (in conformita alle
norme di riferimento per la tensione di
rete vigenti a livello nazionale).
Schema di collegamento
L1 Marrone
L2 Nero
N1 |Blu
N2 Grigio
@ Giallo / Verde
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4. PULIZIAE
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MANUTENZIONE

Non usare mai spugnette abrasive, la-
na di acciaio, acido cloridrico o altri
prodotti che potrebbero graffiare o la-
sciare segni sulla superficie.

Non consumare gli eventuali residui di
cibo caduti o accumulati sulla superfi-
cie e sugli elementi funzionali o esteti-
ci del piano cottura.

Spegnere o scollegare 'apparecchio
dalla rete di alimentazione prima di
qualunque operazione di pulizia o ma-
nutenzione.

Pulire 'apparecchio dopo ogni utilizzo
per evitare che eventuali residui di ci-
bo si carbonizzino. E molto piu difficile
rimuovere le tracce di sporco indurite
o bruciate.

Per rimuovere lo sporco quotidiano,
usare un panno morbido 0 una spu-
gnetta con un detergente appropriato.
Seguire le raccomandazioni del pro-
duttore in merito ai detergenti da utiliz-
zare. Si raccomanda l'uso di deter-
genti neutri.

Rimuovere le tracce di sporco induri-
te, ad esempio latte traboccato in fase
di bollitura, usando un raschietto per
superfici in vetroceramica quando il
piano cottura € ancora caldo. Seguire
le raccomandazioni del produttore in
merito ai raschietti da utilizzare.
Rimuovere i residui di cibo ricchi di
zucchero, ad esempio schizzi di mar-
mellata in cottura, usando un raschiet-
to per superfici in vetroceramica quan-
do il piano cottura € ancora caldo. Tali
residui, se non rimossi, potrebbero
danneggiare la superficie in vetroce-
ramica.

Rimuovere eventuali residui di plasti-
ca fusa usando un raschietto idoneo
per superfici in vetroceramica quando
il piano cottura &€ ancora caldo. Tali re-
sidui, se non rimossi, potrebbero dan-
neggiare la superficie in vetrocerami-
ca.

* Rimuovere le macchie di calcare uti-
lizzando una piccola quantita di solu-
zione anticalcare, per esempio aceto
o succo di limone, una volta che il pia-
no cottura si é raffreddato. Quindi puli-
re nuovamente con un panno umido.

* Non tagliare o preparare gli alimenti
sulla superficie ed evitare che vi cada-
no sopra oggetti duri. Non trascinare
pentole o stoviglie sulla superficie.

* Non utilizzare pulitori a vapore.

Manutenzione e riparazioni

» Assicurarsi che la manutenzione dei
componenti elettrici sia affidata esclu-
sivamente al costruttore o ai tecnici
del Servizio Assistenza.

» Assicurarsi che i cavi danneggiati sia-
no sostituiti esclusivamente dal pro-
duttore o dai tecnici del Servizio Assi-
stenza.

In presenza di un guasto, cercare di tro-

vare una soluzione seguendo le indica-

zioni fornite nella guida alla risoluzione
dei problemi. Se non ¢ possibile risolvere

il problema, contattare il Servizio Assi-

stenza.

Quando si contatta il Servizio Assisten-
za, si prega di fornire le seguenti infor-
magzioni:

- tipo di guasto

- modello dell’apparecchio (Art./Cod.)

- numero di serie (S.N.)

Queste informazioni si trovano sulla tar-
ghetta dati. La targhetta dati & applicata
sul fondo dell’apparecchio.

In caso di utilizzo improprio dell’apparec-
chio o installazione non effettuata da un
installatore autorizzato, potrebbe essere
necessario pagare la visita del tecnico
del Servizio Assistenza o del rivenditore
anche durante il periodo di validita della
garanzia.

5. DESCRIZIONE DEL
PRODOTTO

Disposizione della superficie di cottura




a

1 |Zona di cottura singola 5)197x220 mm) 2100 W, con
funzione Booster da 3000 W

2 |Zona di cottura singola 5)197x220 mm) 2100 W, con
funzione Booster da 3000 W

3 |Zona di cottura singola 5)197x220 mm) 2100 W, con
funzione Booster da 3000 W

4 |Zona di cottura singola g97x220 mm) 2100 W, con
funzione Booster da 3000 W

5 |Zona di cottura singola g97x220 mm) 2100 W, con
funzione Booster da 3000 W

6 |Pannello comandi

1+2|Zona di cottura combinabile (395 x 220 mm) 3000
W, con funzione Booster 3700 W.

3+4 |Zona di cottura combinabile (395 x 220 mm) 3000
W, con funzione Booster 3700 W.

6. PANNELLO COMANDI

INDICATORI

Rilevamento di presenza pentola
Ogni zona di cottura € dotata di un siste-
ma che rileva la presenza di una pentola
sul piano cottura.

Il sistema di rilevamento € in grado di ri-
conoscere le pentole con fondo magne-
tizzabile di tipo idoneo per I'uso sui piani
cottura a induzione.

Se la pentola viene rimossa durante il
funzionamento o si utilizza una pentola
'rl;)n idonea, sul display appare il simbolo

Indicatore di calore residuo

L’indicatore di calore residuo & una fun-
zione di sicurezza per segnalare che la
superficie della zona di cottura &€ ancora
a una temperatura pari o superiore a 50
°C e potrebbe quindi causare ustioni al
contatto con le mani nude. Il digit della

zona di cottura corrispondente indica H

B
g ﬂ i)
| -+
S
| /,,,,,,,,,,,,,,,,,n
LS O nnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnng P O— U n
a B 10} 2|
1 |Acceso/Spento
2 |Tasto della funzione Pausa
3 |Controllo del timer e indicatore del tempo di cottura
4 |Simbolo della funzione “ponte”
5 |Simbolo del timer
6 |Indicatore del livello di potenza
7 |Simbolo della funzione Scioglimento
8 |Tasto della funzione Scioglimento
9 |Tastiera a scorrimento
10 | Tasto della funzione Blocco
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Le zone di cottura possono essere atti-
vate premendo la corrispondente tastie-
ra a scorrimento. Il digit si illumina piu in-
tensamente per confermare I'operazio-
ne.

E inoltre possibile attivare le zone di cot-
tura semplicemente appoggiando una
pentola sulla zona di cottura. Il piano cot-
tura riconosce automaticamente la pre-
senza e le dimensioni della pentola e
conseguentemente attiva le necessarie
zone di cottura.

7. LIMITAZIONE DI
POTENZA

Al primo collegamento dell’apparecchio
allalimentazione di rete domestica, l'in-
stallatore deve impostare la potenza del-
le zone cottura in base alle capacita ef-
fettive dell’impianto elettrico domestico.

Se questo non & necessario, si pud ac-
cendere direttamente il piano cottura uti-

lizzando OO 0, in alternativa, seguire la

procedura descritta sotto per accedere

al menu.

» Collegare il piano cottura alla rete do-
mestica (questa operazione deve es-
sere eseguita ad ogni accesso al me-
nu).

o Tuttii digit si illuminano per alcuni se-
condi.

* Non appena i digit si spengono pre-
mere e mantenere premuti o + |l fin-
ché non si avverte un segnale acusti-
co.

* Premere e mantenere contempora-
neamente premute entrambe le ta-
stiere a scorrimento sulla sinistra, fin-
ché i3 digitdicomando indicano “ CF6

+ Premere |l finché appare “ PHA “.

* Premere l'ultima tastiera a sinistra per
selezionare 'impostazione corretta.
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Vedere la tabella seguente per le specifi-
che:

Valore sulla | KW |Note
tastieraa
scorrimento
0 74 |Impostazione iniziale standard
1 4
2 25
3 6

Una volta inserito il valore corretto, con-
fermare premendo e mantenendo pre-
muti o- + |l.

8. FUNZIONE DEMO

La funzione DEMO consente di usare |l
prodotto in ogni sua funzione senza che
questo sia realmente funzionante.

» Collegare il piano cottura alla rete do-
mestica.

« Tuttii digit si illuminano per alcuni se-
condi.

* Non appena i digit si spengono pre-
mere e mantenere premuti o + |l fin-
ché non si avverte un segnale acusti-
co.

* Premere e mantenere contempora-
neamente premute entrambe le ta-
stiere a scorrimento sulla sinistra, fin-
ché i3 digitdicomandoindicano “ CF6

+ Premere |l finché appare“ 0 _*“

* Premere I'ultima tastiera a sinistra per
selezionare I'impostazione corretta.
Vedere la tabella seguente per le specifi-

che:

Valore sulla ta- Note
stiera a scorri-
mento

0 Funzione DEMO disattivata

1 Funzione DEMO attivata

Una volta inserito il valore corretto, con-
fermare premendo e mantenendo pre-
muti o- + |l.




9. FUNZIONI PIANO COTTURA

Hn

)
i, O soooooooooooooooooonRRROROIIYL P O— | ]|
Blocco E possibile bloccare le funzioni del piano cottura durante I'uso, ad esempio per pulire il piano cottu-
ra.

Per attivare/disattivare: premere O—.

Dispositgvo %i_sicurezza Questa funzione impedisce I'azionamento accidentale dell'apparecchiatura
ambini

|
Per attivare: premere U premere e rilasciare simultaneamente O— + Il e successivamente an-
cora O—.

Tutti i digit indicano L .
Le operazioni descritte devono essere completate entro 10 secondi.

I
Per disattivare: premere U premere e rilasciare simultaneamente O— + ” e successivamente
ancora Il .

]
Tutti i digit che indicano & scompaiono.
Le operazioni descritte devono essere completate entro 10 secondi.

Funzione Boost ggsni zona di cottura pud essere impostata ad un livello di potenza supplementare per un massimo
i 5 minuti.

Per attivare: selezionare una delle 4 zone di cottura e selezionare il valore “Boost” sulla tastiera a

scorrimento. |l digit corrispondente indica /.
Per disattivare: selezionare uno degli altri valori possibili sulla tastiera a scorrimento.

Timer delle zone di cot- | Il timer consente di spegnere una particolare zona di cottura al termine del tempo impostato.
tura Le zqnet.di cottura possono essere programmate singolarmente, in quanto ciascuna dispone di un
proprio timer.

Per attivare: accendere il piano cotture} e\selezionare una delle zone di cottura, quindi premere “+”

e "-" per impostare il timer. Il simbolo @ della zona di cottura si illumina. Premere singolarmente
“+” e " per impostare il conto alla rovescia. L'aumento e la diminuzione del valore durante I'impo-
stazione varia in base al tempo da impostare. Il display nell'area dei comandi di gestione del timer

;/is”ualizza il conto alla rovescia che termina con un awviso acustico. Premere “+” 0 “"per silenziare
allarme.

Non toccare nulla per 5 secondi per confermare il tempo impostato.
Per disattivare: attendere fino al termine del conto alla rovescia o azzerare i valori del timer (preme-

“Wn

re “+” e “-" e azzerare con *-’).
Timer (generico) | Timer con allarme per uso generico.

Per attivare: accendere il piano cottura, quindi premere “+” e "-" per impostare il timer. Premere sin-
golarmente “+” e “-” per impostare il conto alla rovescia. L'aumento e la diminuzione del valore du-
rante 'impostazione varia in base al tempo da impostare. Il display nell'area dei comandi di gestio-
ne del timer visualizza il conto alla rovescia che termina con un avviso acustico. Premere “+” o

“n

-"per silenziare I'allarme.
Non toccare nulla per 5 secondi per confermare il tempo impostato.

Per disattivare: attendere fino al termine del conto alla rovescia o azzerare i valori del timer (preme-

“wn

re “+” e “-" e azzerare con *-’).
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Funzione Scioglimento

Per attivare: selezionare una delle zone di cottura e premere ILI .

Il digit della zona selezionata indica U

I
Per disattivare: premere ILI 0 premere U

Funzione Pausa

Questa funzione consente di mettere in pausa/riavviare qualsiasi funzione attiva sul piano cottura,
riducendo la potenza disponibile nella zona di cottura e azzerando tutte le funzioni.

[N}
Durante la pausa, tutti i digit indicano ! I per segnalare che:
- Non viene prodotta energia in nessuna delle zone di cottura.
- Tutte le funzioni e il timer sono disattivati.

ger attivare: con il piano cottura in funzione, premere e mantenere premuto I per almeno 1 secon-
o.

Per disattivare: premere e mantenere premuto ” per almeno 1 secondo e premere per 3 secondi
sulla tastiera a scorrimento che mostra un’animazione.

Funzione di Richiamo

Questa funzione & utilizzata per richilamare le impostazioni di funzionamento del piano cottura in
caso di arresto involontario usando \_.

I
Con il piano cottura spento, per recuperare le impostazioni premere U entro 6 secondi, quindi
premere |l entro 6 secondi. Viene emesso un bip per confermare |'operazione.

Quando il piano cottura & spento, se non viene riacceso entro 6 secondi si perdono le impostazioni
delle funzioni precedenti.

Funzione Rtiscaldamen-
0

Questa funzione ¢ utilizzata per riscaldare una pentola alla potenza massima prima di continuare la
cottura a un livello selezionato. L'intervallo di tempo in cui la zona di cottura viene mantenuta alla
potenza massima dipende dal livello di cottura finale impostato. Vedere la tabella:

Livello di potenza Timer (secondi)

1 40

72

120

176

256

432

120

192

Ol N |~ W

Non disponibile

Boost Non disponibile

Selezionare una delle zone di cottura e premere e mantenere premuto per 3 secondi il valore sele-
zionato (da 1 a 8{ sulla tastiera a scorrimento. Il piano cottura avra un picco di potenza massima
per un periodo di tempo che varia in base alla potenza di cottura impostata precedentemente, quin-

di tornera al valore impostato all'inizio. Il digit corrispondente indica /"7 ¢ il valore impostato.

Modalita combinata
(funzione “ponte”)

Questa funzione permette di collegare 2 zone di cottura per utilizzarle e controllarle come una sin-
gola e pii ampia zona di cottura. Questo offre la possibilita di utilizzare pentole con un fondo piu
ampio.

Le zone di cottura selezionabili per questa funzione sono sia quelle di sinistra che quelle di destra.

Per attivare: premere simultaneamente entrambe le tastiere di sinistra o di destra finché un digit in-

dical I e il simbolo | Isiillumina.
Per impostare la potenza della zona utilizzabile in modalita combinata, usare la tastiera a scorri-
mento che indica il valore.

In entrambe le zone di cottura, il simbolo ﬂ siillumina.

Per disattivare: premere simultaneamente i tasti utilizzati per attivare la funzione “ponte’, finché i
simboli e scompaiono.

Importante! |l piano cottura riconosce automaticamente la presenza di una pentola pili grande che
occupa due zone di cottura, ma gestira le zone in maniera indipendente a meno che non sia attiva-
ta la funzione “ponte”.

Funzione riscaldamen-
to

Questa funzione serve per mantenere in caldo i cibi cotti.

Per attivare/disattivare: premere Iil della zona di cottura interessata visualizzando U sul di-
git .corrispondente.

68




Funzione AUTO

Questa funzione permette di attivare la modalita AUTO nella quale il Piano e la Cappa funzionano
in maniera coordinata. Accendendo il Piano automaticamente si accenderanno le Luci. La velocita
della cai)pa verra impostata automaticamente utilizzando il livello di potenza piu alto presente sulle
zone del piano cottura.

Accoppiamento Piano-Cappa

Prima di avviare la procedura seguire le indicazioni specifiche dei manuali dei dispositivi da accop-
piare.

A piano spento premere simultaneamente i tasti “+” e “-" e la procedura di accoppiamento si attive-
ra visualizzando un animazione nel display.

ATTENZIONE: una volta attivata la procedura fare riferimento al manuale della cappa e verificare
che sia stata attivata la procedura di Accoppiamento K-Link.

La procedura di accoppiamento dura 2 minuti. Se entro questo tempo non viene riconosciuto nes-
sun dispositivo verificare di aver avviato precedentemente la procedura dei dispositivi da accoppia-
re. E' possibile sia stato raggiunto il limite massimo di dispositivi associabili.

Premere nuovamente i tasti “+" e “-" per conferma.

10. TABELLA DI COTTURA

Livello di poten- | Metodo di cottura Da usare per
za
1 Sciogliere, riscaldare leggermente Burro, cioccolata, gelatina, salse
2 Sciogliere, riscaldare leggermente Burro, cioccolata, gelatina, salse
3 Portare a temperatura Riso
4 Cottura prolungata, addensare, stufare Verdure, patate, salse, frutta, pesce
5 Cottura prolungata, addensare, stufare Verdure, patate, salse, frutta, pesce
6 Cottura prolungata, brasare Pasta, minestre, carne brasata
7 Frittura leggera Rosti (frittelle) di patate, omelette, cibi impanati e
fritti, salsiccia
8 Frittura, frittura in immersione Carne, patatine fritte
9 Frittura rapida ad alta temperatura Bistecche
P Riscaldamento veloce Bollitura acqua
11. FUNZIONE DI distribuzione di potenza ed evitando si-
GESTIONE DELLA tuazioni di sovraccarico del sistema.
Piano cottura al massimo livello di poten-
POTENZA za - la funzione ripartisce la potenza tra
le zone di cottura e automaticamente ri-
duce la potenza di una zona di cottura,
‘ se necessario (all’'ultimo comando é as-
segnata la priorita piu alta).
13 —HE Piano cottura con limitazione della po-
tenza - la funzione ripartisce la potenza
B a tra le zone di cottura, impedendo di im-
postare la potenza di una zona di cottura
a un livello superiore al limite (per au-
P T e mentare la potenza di una particolare zo-
na di cottura, & necessario ridurre ma-

“Questo prodotto & dotato di una funzio-
ne di gestione della potenza a controllo
elettronico.

Vedere illustrazione.

Questa funzione controlla I'erogazione
della potenza massima di 3700 W tra le
zone di cottura utilizzate in modalita
combinata (1+2 e 3+4), ottimizzando la

nualmente il livello di potenza impostato
per I'altra).

Esempio:

Se per la zona di cottura 1 si seleziona il
livello di potenza supplementare (boost)
(P), la zona di cottura 2 non potra con-
temporaneamente superare il livello di
potenza 9 e verra automaticamente limi-
tata.”
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12. GUIDA ALL’USO DELLE
PENTOLE

Quali pentole utilizzare

Utilizzare esclusivamente pentole con il

fondo in materiale ferromagnetico ido-

neo per I'uso sui piani cottura a induzio-

ne:

* ghisa

* acciaio smaltato

» acciaio al carbonio

* acciaio inossidabile (anche non inte-
ramente)

 alluminio con rivestimento ferroma-
gnetico o fondo con piastra ferroma-
gnetica

Per stabilire l'idoneita di una pento‘lg;

controllare che sia presente il simbolo 20
(generalmente stampigliato sul fondo).
Si pud anche avvicinare una calamita al
fondo della pentola. Se rimane attacca-
ta, significa che la pentola & utilizzabile
su un piano cottura a induzione.

Per garantire un'efficienza ottimale, usa-
re sempre pentole con fondo piatto in
grado di distribuire uniformemente il ca-
lore. Un fondo non perfettamente piano
pud influire sulla conduzione della poten-
za e del calore.

Come utilizzare le pentole

Diametro minimo della pentola/padella
per le diverse zone di cottura.

Per garantire che il piano cottura funzioni
correttamente, la pentola deve coprire
uno o piu dei punti di riferimento indicati
sulla superficie del piano cottura e deve

essere di diametro minimo idoneo.
Usare sempre la zona di cottura che me-
glio corrisponde al diametro del fondo
della pentola.

Zone di cottura Diametro del fondo pentola

@ min. (consigliato) | @ max (consigliato)
Combinata sinistra/ 190 mm 230mm
destra
Singole 110 mm 190 mm

Pentole/padelle vuote o con fondo
sottile

Non usare pentole/padelle vuote o con
fondo sottile sul piano cottura perché cio
non consentirebbe di controllare la tem-
peratura o spegnere automaticamente la
zona di cottura se la temperatura & trop-
po elevata, con il rischio di danneggiare
la pentola o la superficie del piano cottu-
ra.

Se cio dovesse accadere, non toccare
nulla e attendere che tuttii componenti si
raffreddino.

Se appare un messaggio di errore, con-
sultare la sezione “Risoluzione dei pro-
blemi”.

Consigli/suggerimenti

Rumori durante il funzionamento
Quando si attiva una zona di cottura, €
possibile udire un breve ronzio. Questo
fenomeno é tipico delle zone di cotturain
vetroceramica e non influisce né sul fun-
zionamento né sulla durata in servizio
dell'apparecchio. Il rumore pud dipende-
re dalla pentola utilizzata. In presenza di
un forte disturbo, pud essere utile sosti-
tuire la pentola.

13. RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Codice di errore | Descrizione

Possibile causa dell'errore

Soluzione

dopo 10 secondi. sti.

dei comandi.

’_l Il piano cottura si spegne|Rilevata un’attivazione continua dei ta-|Rimuovere I'acqua o la_pentola dalla

superficie in vetroceramica e dal pan-

Acqua o pentola presente sul pannello|nello dei comandi.

ER21

I piano cottura si spegne. |La temperatura interna dei componenti|Lasciare raffreddare il piano cottura.
elettronici e troppo alta.

Controllare se il piano cottura dispone
di sufficiente ventilazione.

Se I'errore permane, contattare il Ser-
vizio Assistenza.
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E2 La zona di cottura corri-|Pentola vuota o non idonea. Lasciare raffreddare il piano cottura.
spondente si spegne. Temperatura della pentola o della su-|Usare una pentola appropriata.
perficie in vetroceramica troppo alta. | Non riscaldare pentole vuote.
Temperatura dei componenti elettroni-
ci troppo alta.
E3 La zona di cottura corri-| Pentola non idonea. Usare una pentola appropriata.
spondente si spegne. La pentola sta perdendo le sue pro-|L’errore si annulla automaticamente
prieta magnetiche e pud causare danni|dopo 8 s e la zona di cottura pud esse-
al piano cottura a induzione. re nuovamente utilizzata.
In caso di ulteriori errori & necessario
sostituire la pentola.
Se l'errore permane, contattare il Ser-
vizio Assistenza.
E6 La zona di cottura non si| Tensione e/o frequenza di alimentazio-|Controllare la tensione e/o la frequen-
accende. ne fuori intervallo. za direte.
Se necessario, contattare il Servizio
Assistenza.
E8 Le zone di cottura si|Guasto della ventola. Pulire la ventola e rimuovere gli even-
spengono. Ventola ostruita da polvere o filamenti. |tuali corpi estranei.
Se l'errore permane, contattare il Ser-
vizio Assistenza.
EH La zona di cottura corri-|Sensore di temperatura della zona di|Spegnere il piano cottura e riaccender-
spondente si spegne. cottura bloccato. lo dopo che si é raffreddato.
Non viene rilevata una variazione di|Se l'errore permane, contattare il Ser-
temperatura sufficiente dopo I'accen-|vizio Assistenza.
sione del piano cottura.
U400 Sovratensione dovuta a un collegamento elettrico Scollegare il piano cottura dall’alimen-
errato. tazione.
Ricollegare il piano cottura in base allo
schema fornito.
Se l'errore permane, contattare il Ser-
vizio Assistenza.
E4/ES[ETIEY/ | Scollegare il piano cottura dall'alimentazione.
ER20/ER22/ | Attendere alcuni secondi, quindi ricollegare il piano cottura all'alimentazione.
EEJRA:),’;EIEE%(I)::IA Se il problema permane, contattare il centro di assistenza e specificare il codice di errore che appare sul
display.

14. DATI TECNICI

Unita Valore

Tipo di prodotto Piano cottura integrato
Dimensioni Larghezza mm 770

Profondita mm 510

Altezza min./max mm 53
Potenza totale W 7400
Parametro Valore
Tensione/frequenza di alimentazione 220-240V, 50 Hz; 220 V; 60 Hz;

2N~ 380-415 V, 50 Hz; 2N~ 380 V, 60 Hz;

Peso dell'apparecchio 15kg

15. EFFICIENZA ENERGETICA DEL PIANO COTTURA

Numero di zone di cottura 5
Numero di aree di cottura combinabili 1- Sinistra

1- Destra
Tecnologia di cottura Induzione
Dimensioni dell'area di cottura combinabile Sinistra 395 x 220 mm
Dimensioni dell'area di cottura combinabile Destra 395 x 220 mm
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Dimensioni della zona di cottura Centrale 192 x 220 mm

Consumo di energia dell'area di cottura combinabile Sinistra 192 Whikg

Consumo di energia dell'area di cottura combinabile Destra 192 Whikg

Consumo di energia per zona di cottura Centrale 192 Whikg

Consumo di energia elettrica del piano cottura (funzionamento 189.7 Whikg

elettrico)

16. ASPETTI AMBIENTALI 17. CONFORMITA

Smaltimento degli elettrodomestici Informazioni sul prodotto ai sensi del
regolamento n° 66/2014

Il simbolo >gsul prodotto o sulla sua con-
fezione indica che il prodotto non deve
essere smaltito insieme ai normali rifiuti
domestici. Il prodotto deve essere smal-
tito presso un centro specializzato nel ri-
ciclaggio di componenti elettrici ed elet-
tronici. Assicurandosi che questo pro-
dotto sia smaltito correttamente, contri-
buira a prevenire potenziali conseguen-
ze negative per'ambiente e per la salute
che potrebbero altrimenti derivare da
uno smaltimento inadeguato. Per infor-
mazioni piu dettagliate su come riciclare
questo prodotto, rivolgersi alle autorita
municipali, al locale servizio di smalti-
mento rifiuti oppure al negozio dove &
stato acquistato il prodotto.
Smaltimento dei materiali d’ imballag-
gio A
| materiali con il simbolo TF sono ricicla-
bili. Smaltire i materiali d'imballaggio in
appositi contenitori di raccolta per il rici-
claggio.
Risparmio energetico
E possibile risparmiare quotidianamente
energia durante la cottura, seguendo i
suggerimenti che seguono.
* Quando si riscalda I'acqua, utilizzare
solo la quantita necessaria.
» Se possibile, coprire sempre le pento-
le con il coperchio.
» Prima di attivare la zona di cottura, si-
stemare la pentola.
» Sistemare le pentole piu piccole sulle
zone di cottura piu piccole.
» Posizionare le pentole direttamente al
centro della zona di cottura.
o Utilizzare il calore residuo per mante-
nere caldi gli alimenti o per scioglierli.
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Norme di riferimento:
EN/IEC 60350-2
EN/IEC 50564

C€

Questo apparecchio € stato progettato,
fabbricato e commercializzato in confor-
mita alle Direttive CEE.

“I dati tecnici sono forniti sulla targhetta
dati applicata sul fondo del prodotto.”
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INFORMACION DE
SEGURIDAD

Parasupropiaseguridady

aragarantizarel correcto
uncionamiento del apara-
to, lea atentamente este
manualantesdelainstala-
cion y puesta en marcha.
Guarde siempre estasins-
trucciones con el aparato,
incluso si se cede o trans-
fiere a terceros. Es impor-
tante que los usuarios es-
tén familiarizados con to-
das las caracteristicas de
funcionamientog seguri-
daddelaparato. Estaspla-
cas de coccidn disponen
de sistemas de induccién
conformes con los requisi-
tos de las Directivas EMC

EMF y no deberian inter-
erir con otros aparatos
electrénicos. Los portado-
res de marcapasos o de
otros dispositivos electré-
nicos deben consultar con
su médico o con el fabri-
cante del dispositivo im-
plantado para determinar
sieslosuficientementere-
sistente a las interferen-
cias.

Las conexiones eléctricas
deben ser realizadas por
un técnico cualificado. An-
tesdeefectuarlaconexion
eléctrica, lea la seccion
ggNEXION ELECTRI-

Para los aparatos con cable de
alimentacién, los bornes o la
seccion de hilos entre el punto
defijaciondel cableylos bornes
deben disponerse de manera
gue sea posible extraer el con-
uctor bajo tension aguas arri-
badelcable detierraencasode
que se suelte de su fijacion.

« El fabricante no se hace res-
ponsable de los dafos provo-
cados por una instalacion o
uso incorrecto.

» Controle que la alimentacion
de red coincida con la indica-
da en la placa de datos fijada
en el interior del producto.

» Losdispositivos de secciona-
miento deben montarse en la
instalacién fija de acuerdo
con las normas sobre siste-
mas de cableado.

» Para los aparatos de Clase |,
compruebe que la red de ali-
mentacion de la casa tenga
gna conexion atierraadecua-

a.

» Si el cable de alimentacion
esta danado, para evitar ries-
gos o situaciones peligrosas,
pida su sustitucion al fabri-
cante, a un centro de asisten-
cia autorizado o a un técnico
cualificado.

ADVERTENCIA: Antes
de instalar el aparato, reti-
re la pelicula protectora.

« Utilice solo los tornillos y los
demas herrajes suministra-
dos con el aparato.
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ADVERTENCIA: No ins-
talarlostornillos o elemen-
tos de sujecion segun se
describe en estas instruc-
ciones puede comportar
riesgos de descargas
eléctricas.

* Lalimpiezay el mantenimien-
tonodebenserllevados a ca-
bo por nifios, amenos que se-
an vigilados por un adulto.

* Vigile siempre a los nifios pa-
ra asegurarse de que no jue-
guen con el aparato.

» Este aparatonodebe ser utili-
zado por personas (incluidos
niﬁosgjcon capacidades fisi-
cas, sensoriales o mentales
reducidas o sin experiencia ni
conocimientos, a menos que
sean vigilados atentamente e
instruidos sobre el uso segu-
ro del aparato por parte de
una persona responsable de
su seguridad.

» Este aparato puede ser utili-
zado por niflos mayores de 8
afios y por personas con ca-
pacidades fisicas, sensoria-
les o mentales reducidas o
con experiencia y conoci-
miento insuficientes, siempre
que sean vigilados atenta-
mente e instruidos sobre el
uso seguro del aparato y so-
bre los peligros que conlleva.
Nodeje quelosnifiosjueguen
con el aparato.

AADVERTENCIA: El apa-

rato y sus partes accesi-
bles se calientan mucho
durante el uso.
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Tenga mucho cuidado de no to-
car la superficie de las zonas de
coccion.

Mantenga alejados a los nifios
menores de 8 anos, a menos
que estén constantemente vigi-
lados.

ADVERTENCIA: Si la superfi-
cie esta agrietada, apague el
aparato para evitar el riesgo de
descargas eléctricas.

* No toque el aparato con las
manos u otras partes del
cuerpo humedas.

* No utilice limpiadores de va-
por para limpiar el aparato.

* No apoye objetos metalicos,
como cuchillos, tenedores,
cucharasytapas, sobre la su-
perficie de la placa de coc-
cion, yaque pueden sobreca-
lentarse.

* Después del uso, apague la
placa de coccion con el co-
rrespondiente  mando; no
confieenlos sensoresde pre-
sencia de recipiente.

ADVERTENCIA: Cuando coci-
ne con grasa o aceite, esté
siempre pendiente de la placa
de coccion ya que estos pro-
ductos seinflaman confacilidad
y pueden ser peligrosos. No in-
tenteapagarNUNCA lasllamas
con agua; apague el aparato y
sofoque las llamas, por ejem-
plo, con una tapa o una manta
ignifuga.

ATENCION: El procesode coc-
cion debe vigilarse siempre. Si
el proceso de coccidn es corto,
debe vigilarse ininterrumpida-
mente.



» El aparato no esta disefiado
paraque se pongaenmarcha
mediante un temporizador
externo ni con un sistema de
mando a distancia separado.

ADVERTENCIA: Peligro de in-
cendio: No coloque objetos en
las superficies de coccion.

» Elaparato se debe instalarde
modo que se pueda desco-
nectar de la alimentacion
eléctricaconunaaberturaen-
tre los contactos (3 mm) que
garantice la desconexion
completa en condiciones de
sobrecarga de categoria lll.

* El aparato nunca debe estar
expuesto a agentes atmosfé-
ricos (lluvia, sol).

+ Mantenga todo el material de
embalaje fuera del alcance
delosnifiosyde animales do-
meésticos.

» Asegurese de que el aparato
esté conectado directamente
a unatoma de corriente.

* No utilice adaptadores, to-
mas multiples o prolongacio-
nes para conectar el aparato.

* No utilice nunca el aparato
para fines distintos para los
que ha sido disefiado.

+ Lasfreidoras deben sercons-
tantemente  monitoreadas
durante su uso: el aceite so-
brecalentado podria incen-
diarse.

* No ponga en marcha el apa-
rato con un temporizador ex-
terno ni con un sistema de
mando a distancia separado.

» No utilice la placa de coccion
como superticie de trabajo o
apoyo.

* No acerque al aparato telas u
otros materiales inflamables
hasta que todos los compo-
nentes se hayan enfriado
completamente para evitar el
riesgo de incendios.

* No apoye objetos metalicos,
como cuchillos, tenedores,
cucharas ytapas, sobre lasu-
perficie de la placa de coc-
cion, ya que pueden sobreca-
lentarse.

» Elaparato no debe instalarse
nunca detras de una puerta
decorativa para evitar que se
sobrecaliente.

* Nosesubaencimadelapara-
to ya que se puede daiar.

* No apoye recipientes en el
borde de la placa de coccion
porque se podrian dafar las
Juntas de silicona.

Declaracion de conformidad

El fabricante declara que este
aparato confuncionalidad radio
cumple con la directiva
2014/53/EU.

El texto completo de la declara-
cion de conformidad UE esta
disponible en la siguiente direc-
cion Internet, realizando una
busqueda por cddigo de pro-
ducto:

https://www.franke.com/

Este cddigo se encuentraen la
etiqueta colocada dentro del
producto.
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https://www.franke.com/

Bandas
de
cuencia

Potencia maxima

fre-ltransmitida

2,

4 GHz |2 mW max.

2.

INSTALACION

La instalacion debe realizarse de acuer-
do con las leyes, ordenanzas, directivas
y hormas en vigor en el pais de uso del
aparato (reglamentos sobre seguridad
de las instalaciones eléctricas, correcto
reciclado de los componentes, etc.).

Para mas informacion sobre la insta-
lacion, consulte las instrucciones de
montaje.

No aplique sellador de silicona entre
el aparato y la encimera.

Compruebe que el espacio debajo de
la placa de coccion sea suficiente pa-
ra garantizar una correcta circulacién
del aire. Consulte las instrucciones de
montaje.

La parte inferior del aparato puede ca-
lentarse mucho. Si el aparato se insta-
la sobre cajones, monte un panel de
separacion ignifugo debajo del apara-
to para evitar que se pueda acceder a
la parte inferior. Consulte las instruc-
ciones de montaje.

La ventilaciéon del aparato debe cum-
plir con las instrucciones del fabrican-
te.

Crear una abertura frontal de al me-
nos 28 cm? en el bloque de la cocina
que debe albergar la placa de coccion
para permitir la correcta ventilacion
del producto.

Requisitos del mueble de la cocina
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Si el aparato se monta sobre materia-
les inflamables, es necesario respetar
escrupulosamente las directrices y los
reglamentos relativos a las instalacio-
nes de baja tension asi como las nor-
mas de prevencion de incendios.

En el caso de las unidades empotra-
das, los componentes (plastico y ma-
dera chapada) deben aplicarse con
adhesivos resistentes al calor (min.

85 °C): el uso de materiales y adhesi-
vos inadecuados puede provocar la
deformacion o el desprendimiento de
los componentes.

Se permite aplicar perfiles de madera
maciza alrededor de la encimera de-
tras del aparato, siempre que se res-
peten las distancias minimas indica-
das en los esquemas de instalacion.

Para mas informacién sobre la insta-
lacion, consulte las instrucciones de
montaje.

Si debajo de la placa de coccién no
hay un horno, monte un panel de se-
paracion debajo del aparato, segun se
ilustra en las instrucciones de monta-
je.

3. CONEXION ELECTRICA

ADVERTENCIA: Todas las cone-
xiones eléctricas deben ser reali-
zadas por un instalador autoriza-
do.

Antes de realizar las conexiones,
compruebe que la tension nominal del
aparato, indicada en la placa de da-
tos, corresponda con la tensién de la
red de alimentacion. La placa de da-
tos esta colocada en el lado inferior de
la placa de coccion.

Siga el esquema de conexion (ubica-
do en el lado inferior de la placa de
coccion).




» Utilice exclusivamente componentes
originales, suministrados por el servi-
cio de recambios.

» El aparato se suministra con cable de
conexion.

» Siel cable de alimentacion esta dafa-
do, sustituyalo con el correspondiente
recambio original. Comuniquese con
el Servicio de Asistencia.

é jAtencion! jNo efectie soldadu-
ras en los cables!

Conexion eléctrica

» Las conexiones eléctricas deben ser
realizadas por un técnico especializa-
do.

» Este aparato tiene una conexion tipo
"Y" con un cable tipo HO5V2V2-F.
Seccién min. de los conductores:
5x2,5 mm?2,

» Para acceder a los bornes de cone-
Xioén, hay que quitar la tapa de la caja
de conexiones.

» Compruebe que las caracteristicas de
la instalacién eléctrica domeéstica
(tensidén, potencia maxima y corrien-
te) sean compatibles con las del apa-
rato.

» Conecte el aparato como se muestra
en el esquema (de acuerdo con las
normas de referencia para la tensién
de red vigentes a nivel nacional).

Esquema de conexién

220V - 240V 1N ~

N ————

Negro

Marrén

Azul

Gris

Amarillo/Verde

380V - 415V 2N ~

|

RIEE

Marrén

Negro

Azul

Gris

@ZZIGE

Amarillo/Verde

380V - 415V 2N ~

L1

N1

N2

Amarillo/Verde
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4. LIMPIEZAY
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MANTENIMIENTO

No use nunca esponjas abrasivas, la-
na de acero, acido clorhidrico ni otros
productos que puedan rayar la super-
ficie o dejar marcas en ella.

No consuma los alimentos que caigan
accidentalmente o se depositen sobre
la superficie o sobre los elementos
funcionales o estéticos de la placa de
coccion.

Apague o desconecte el aparato de la
red eléctrica antes de efectuar cual-
quier operacion de limpieza o mante-
nimiento.

Limpie el aparato después de cada
uso para evitar que los residuos de co-
mida se carbonicen. Limpiar la sucie-
dad incrustada o carbonizada requie-
re mas esfuerzo.

Para limpiar la suciedad diaria, use un
pafo suave o una esponja y un deter-
gente adecuado. Siga los consejos
del fabricante con respecto a los de-
tergentes que debe utilizar. Se acon-
seja usar detergentes neutros.

Quite los restos de suciedad incrusta-
da, por ejemplo, la leche derramada
durante la ebullicién, con un rascador
adecuado para vitroceramica mien-
tras la placa de coccidn aun esta ca-
liente. Siga los consejos del fabricante
conrespecto alos rascadores que de-
be utilizar.

Quite los restos de alimentos que con-
tienen azucar, por ejemplo mermela-
da derramada durante la coccién, con
un rascador adecuado para vitrocera-
mica mientras la placa de coccién aun
esta caliente. Estos residuos, si no se
quitan, pueden dafar la superficie de
vitroceramica.

Quite cualquier resto de plastico fun-
dido con un rascador adecuado para
vitroceramica mientras la placa de
coccion aun esta caliente. Estos resi-
duos, si no se quitan, pueden danar la
superficie de vitroceramica.

* Quite las manchas de cal con una pe-
quena cantidad de solucion antical,
por ejemplo, vinagre o zumo de limén,
una vez que la placa de coccion se ha-
ya enfriado. Luego, limpie de nuevo
con un pafo humedo.

» No corte ni prepare alimentos sobre la
superficie ni deje caer objetos duros
sobre ella. No arrastre recipientes ni
vajilla sobre la superficie.

* No utilice limpiadores de vapor.

Mantenimiento y reparacién

» Asegurese de que el mantenimiento
de los componentes eléctricos sea re-
alizado exclusivamente por el fabri-
cante o por técnicos del servicio de
asistencia.

» Asegurese de que los cables dafiados
sean sustituidos exclusivamente por
el fabricante o por técnicos del servi-
cio de asistencia.

En caso de averia, intente encontrar la

solucién consultando las indicaciones

proporcionadas en la guia de solucion
de problemas. Si no puede resolver el
problema, por favor comuniquese con el

Servicio de Asistencia.

y sus datos de contacto. Cuando contac-
te con el Servicio de Asistencia, propor-
cione la siguiente informacion:

- tipo de averia

- modelo del dispositivo (Art./Cod.)

- numero de serie (S.N.)

Esta informacion se encuentra en la pla-
cade datos. La placa de datos esta colo-
cada en el fondo del aparato.

En caso de uso inadecuado del aparato
o de instalacién no realizada por un ins-
talador autorizado, es posible que tenga
que pagar la visita del técnico del Servi-
cio de Asistencia o del vendedor, incluso
durante el periodo de validez de la ga-
rantia.

5. DESCRIPCION DEL
PRODUCTO

Disposicién de la placa de coccién




a

1 |Zona de coccién individual (197x220 mm) 2100 W,
con funcién Booster de 3000 W

2 |Zona de coccion individual (197x220 mm) 2100 W,
con funcién Booster de 3000 W

3 |Zona de coccion individual (197x220 mm) 2100 W,
con funcién Booster de 3000 W

4 |Zona de coccion individual (197x220 mm) 2100 W,
con funcién Booster de 3000

5 |Zona de coccion individual (197x220 mm) 2100 W,
con funcién Booster de 3000 W

6 |Panel de mandos

1+2|Zona de coccién combinable (395 x 220 mm) 3000
W, con funcién Booster 3700 W.

3+4 |Zona de coccion combinable (395 x 220 mm) 3000
W, con funcion Booster 3700 W.

INDICADORES

6. PANEL DE MANDOS

Deteccion de la presencia del reci-
piente

Cada zona de coccion esta equipada
con un sistema que detecta la presencia
de un recipiente en la placa de coccion.
El sistema de deteccion reconoce los re-
cipientes con una base magnetizable
adecuada para usarse en placas de coc-
cién por induccion.

Si el recipiente se quita durante el funcio-
namiento o si se usa un recipiente no
adecuado, en la pantalla se visualiza el
simbolo &Y.

Indicador de calor residual

La indicacion de calor residual es una
funcion de seguridad que sefiala que la
superficie de la zona de coccién aun esta
a una temperatura igual o superior a
50 °C y que, por lo tanto, puede causar
quemaduras si se toca con las manos
desnudas. El digito de la zona de coc-

cion correspondiente muestra H

Hne

)

| — +
S

| /,,,,,,,,,,,,,,,,,n
Uy ot p O— U I
a a m 2]
Encendido/Apagado

Tecla de la funcion Pausa

Control del temporizador e indicador del tiempo de coccion

Simbolo de la funcién “puente”

Simbolo del temporizador

Indicador del nivel de potencia

Simbolo de la funcién Derretir

Tecla de la funcion Derretir

OO NGB WN =

Teclado de desplazamiento
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| 10 [Tecla de la funcién Blogueo

Las zonas de coccion pueden activarse
pulsando el correspondiente teclado de
desplazamiento. El digito se enciende
de modo mas intenso para confirmar la
operacion.

Es ademas posible activar las zonas de
coccién simplemente apoyando una olla
en la zona de coccidn. La placa de coc-
cion reconoce automaticamente la pre-
senciay las dimensiones de la ollay con-
secuentemente activa las zonas de coc-
cidén necesarias.

7. LIMITACION DE LA
POTENCIA

Cuando el aparato se conecta por prime-
ravez alared eléctrica doméstica, el ins-
talador debe ajustar la potencia de las
zonas de coccion en funcién de la capa-
cidad real de la instalacion eléctricade la
vivienda.

Si esto no es necesario, se puede en-
cender directamente la placa de coccién

pulsando O 0, en alternativa, accedien-

do al menu segun el procedimiento des-

crito a continuacion.

» Conecte la placa de coccioén a la red
doméstica (esta operacion debe ser
realizada en cada acceso al menu).

» Todos los digitos se encienden duran-
te algunos segundos.

* En cuanto se apaguen los digitos,
mantenga pulsados o- + Il hasta que
escuche una sefal acustica.

* Mantenga pulsados los dos teclados
de desplazamiento de la izquierda al
mismo tiempo hasta que los 3 digitos
de mando indiquen "CF6".

« Pulse Il hasta que aparece “ PHA *.

» Pulse el ultimo teclado a la izquierda
para seleccionar el ajuste correcto.
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Consulte la tabla siguiente para las es-
pecificaciones:

Valorenelte- | KW
clado de des-
plazamiento

Notas

0 7,4 |Configuracion inicial estandar

4

1
2 25
3 6

Una vez introducido el valor correcto,
confirme pulsando y manteniendo pulsa-
dos o—+ Il

8. FUNCION DEMO

La funcion DEMO permite utilizar el pro-
ducto en todas sus funciones sin que es-
té funcionando realmente.

» Conecte la placa de coccioén a la red
eléctrica doméstica.

» Todos los digitos se encienden duran-
te algunos segundos.

* En cuanto se apaguen los digitos,
mantenga pulsados o~ + Il hasta que
escuche una sefal acustica.

* Mantenga pulsados los dos teclados
de desplazamiento de la izquierda al
mismo tiempo hasta que los 3 digitos
de mando indiquen "CF6".

« Pulse Il hasta que aparece“ 0 _
» Pulse el ultimo teclado a la izquierda
para seleccionar el ajuste correcto.
Consulte la tabla siguiente para las es-

pecificaciones:

Valor en el tecla-|Notas
do de desplaza-
miento

0 Funcién DEMO desactivada
1 Funcion DEMO activada

Una vez introducido el valor correcto,
confirme Fulsando y manteniendo pulsa-
dos o+ Il




9. FUNCIONES PLACA DE COCCION

Hn

)
i, O soooooooooonooooonnnnnnnInIL P O— | ]|
Bloqueo Es posible bloguear las funciones de la placa de coccién durante el uso, por ejemplo para limpiar la
placa de coccion.
Para activar/desactivar: pulse O—.
Dispositivo de seguri- |Esta funcion impide el encendido accidental del aparato

dad para nifios |
Para activar: pulse U pulse y suelte simultaneamente O— + [ y a continuacion una vez mas
(o
Todos los digitos indican L .
Las operaciones descritas deben ser completadas en un tiempo de 10 segundos.

|
Para desactivar: pulse Q pulse y suelte simultineamente O— + Il y a continuacién una vez mas
L o

Todos los digitos que indican L desaparecen.
Las operaciones descritas deben ser completadas en un tiempo de 10 segundos.

Funcion Boost Cada zona de coccion podra ser configurada a un nivel de potencia adicional por un tiempo méaxi-

mo de 5 minutos.

Para activar: seleccione una de las 4 zonas de coccion y seleccione el valor “Boost” en el teclado
de desplazamiento. El digito correspondiente indica I

Para desactivar: seleccione uno de los otros valores posibles en el teclado de desplazamiento.

Temporizador de las
zonas de coccion

El temgorizador permite apagar una zona de coccién especifica una vez transcurrido el tiempo pro-
gramado.

Las zonas de coccion pueden ser programadas individualmente, puesto que cada una dispone de
un temporizador.

Para activar: encienda la placa de coccion y sele;:cigne una de las zonas de coccion, luego pulse

“+"y "-" para ajustar el temporizador. EI simbolo @ de la zona de coccion se ilumina. Pulse indi-
vidualmente “+" y “-” para atjustar la cuenta regresiva. El aumento y la disminucion del valor durante
el ajuste varia en base al tiempo a configurar. La pantalla de la zona de control del temporizador
muestra la cuenta atrés que finaliza con un aviso acustico. Pulse “+” 0 “-"para silenciar la alarma.

No toque nada durante 5 segundos para confirmar el tiempo configurado.

Para desactivar: espere hasta el final de la cuenta regresiva o lleve a cero los valores del tempori-
zador (pulse “+"y “"y lleve a cero con “-").

Temporizador (genéri-
co)

Temporizador con alarma de uso genérico.

Para activar: encienda la placa de coccion, luego pulse “+” para ajustar el temporizador. Pulse
individualmente “+" y “-" para ajustar la cuenta regresiva. El aumento y la disminucion del valor du-
rante el ajuste varia en base a t|emFo a configurar. La pantalla de la zona de control del tempori-
z?dor muestra la cuenta atras que finaliza con un aviso acustico. Pulse “+” o “-"para silenciar la
alarma.

No toque nada durante 5 segundos para confirmar el tiempo configurado.

Para desactivar: espere hasta el final de la cuenta regresiva o lleve a cero los valores del tempori-

zador (pulse “+"y “"y lleve a cero con “-").
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Funcién Derretir

§

Para activar: seleccione una de las zonas de coccion y pulse .

El digito de la zona seleccionada indica U .

I
Para desactivar: presione Iil 0 presione U

Funcion Pausa

Esta funcion permite pausar/reactivar cualquier funcion activa en la placa de coccién, reduciendo la
potencia disponible en la zona de coccion y poniendo a cero todas las funciones.

[N}
Durante la pausa, todos los digitos indican I I para sefialar que:
- No se produce energia en ninguna de las zonas de coccion.
- Todas las funciones y el temporizador estan desactivados.

Para activar: con la placa de coccién en funcionamiento, pulse y mantenga pulsado Il por al me-
nos 1 segundo.

Para desactivar: presione y mantenga presionado || durante al menos 1 segundo y presiones por
3 segundos en el teclado deslizante que muestra una animacion.

Funcién de Recupera-
cion

Esta funcién se utiliza para recuolerar los ajustes de funcionamiento de la placa de coccion en caso
de apagado accidental usando \_/.

I
Con la placa de coccion apagada, para recuperar los ajustes pulse Q en 6 segundos, luego pul-
se Il en 6 segundos. Se emite un pitido para confirmar la operacién.

Cuando la placa de coccion estd apagada, si no es reencendida en 6 segundos se pierden los
ajustes de las funciones anteriores.

Funcion calentamiento

Esta funcion se utiliza para calentar un recipiente a la potencia maxima antes de continuar con la
coccion a un nivel seleccionado. El intervalo de tiempo en el que la zona de coccion se mantiene a
la potencia maxima depende del nivel de coccidn ajustado. Consulte la tabla:

Nivel de potencia Temporizador (segundos)

40

72

120

176

256

432

120

192

O N |~ W N —

No disponible

Boost No disponible

Seleccione una de las zonas de coccion y pulse y mantenga pulsado por 3 segundos el valor se-
leccionado (de 1 a 8) en el teclado de desplazamiento. La placa de coccion tendrg un pico de po-
tencia méxima por un periodo de tiempo que varia en base a la potencia de coccién ajustada an-

ées, luego regresara al valor ajustado al inicio. El digito correspondiente indica {7 y el valor ajusta-
o.

Modo combinado (fun-
cion “puente”)

Esta funcion permite conectar 2 zonas de coccion para usarlas y controlarlas como una Unica y

mas amplia zona de coccién. Esto permite utilizar recipientes con un fondo mas amplio.

(Iias z?\nas de coccion seleccionables para esta funcion son tanto las de la izquierda como las de la
erecha.

Para activar: pulse simultaneamente ambos teclados de izquierda a derecha hasta que un digito

indica ! I'y el simbolo I 1'se ilumina.
Para ajustar la potencia de la zona utilizable en modalidad combinada use el teclado de desplaza-
miento que indica el valor.

En ambas zonas de coccién, el simbolo ﬂ se ilumina.

Para desactivar: pulse simultineamente las teclas utilizadas para activar la funcién “puente”, hasta
que los simbolos desaparecen.

jlmportante! La placa de coccion reconoce automéaticamente la presencia de una olla mas grande
que ocupa dos zonas de coccion, pero manejara las zonas de manera independiente a menos que
no esté activada la funcién “puente”.

Funcién calentamiento

Esta funcién sirve para mantener calientes los alimentos cocinados.
Para activar/desactivar: pulse Iil de la zona de coccién correspondiente visualizando L en el di-
gito correspondiente.
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Funcién AUTOMATICO

Esta funcion permite activar el modo AUTOMATICO en el que la placa y la campana funcionan de
modo coordinado. Accediendo a la placa se encienden automéaticamente las luces. La velocidad de
la campana sera ajustada automaticamente utilizando el nivel de potencia mas alto presente en las
zonas de la placa de coccién.

Emparejamiento Placa-Campana

Antes de activar el procedimiento, seguir las indicaciones especificas de los manuales de los dis-
positivos a emparejar.

Con la placa apagada pulse simultaneamente las teclas “+" y *-’
miento se activara visualizando una animacion en la pantalla.
ATENCION: una vez activado el procedimiento, consulte el manual de la campana y compruebe
que el procedimiento de emparejamiento K-Link se ha activado.

El procedimiento de emparejamiento tarda 2 minutos. Cuando en este intervalo de tiempo no se re-
conozca ningun dispositivo, es preciso comprobar si se ha activado anteriormente el procedimiento
de los dispositivos a emparejar. Puede ser que se haya alcanzado el limite maximo de los disposi-
tivos emparejables.

Pulse nuevamente las teclas “+" y

y el procedimiento de empareja-

“n

para confirmar.

10. TABLA DE COCCION

Nivel de poten- |Método de coccion Usar para
cia
1 Derretir, calentar ligeramente Mantequilla, chocolate, gelatina, salsas
2 Derretir, calentar ligeramente Mantequilla, chocolate, gelatina, salsas
3 Llevar a temperatura Arroz
4 Coccion larga, espesar, guisar Verduras, patatas, salsas, fruta, pescado
5 Coccion larga, espesar, guisar Verduras, patatas, salsas, fruta, pescado
6 Coccién larga, estofar Pasta, sopas, carne estofada
7 Fritura ligera Rosti 1(tprta de patatas), tortillas, alimentos reboza-
dos y fritos, salchichas
8 Fritura, fritura por inmersion Carne, patatas fritas
9 Fritura rapida a temperatura alta Bistecs
P Calentamiento rapido Hervir agua
11. FUNCION DE GESTION Placa de coccion al maximo nivel de po-
DE LA POTENCIA tencia: la funcion distripgye la potencia
entre las zonas de coccion Yy SI €S nece-
sario, reduce automaticamente la poten-
cia de una zona de coccion (al ultimo
mando se le asigna la maxima priori-
dad).
B B pjaca de coccion con limitacion de po-
tencia: la funcion distribuye la potencia
B B\ entre las zonas de coccioén e impide que
se configure la potencia de una zona de
coccion a un nivel superior al limite pre-
A S A S visto (para aumentar la potencia de una

«Este producto esta equipado con una
funcion de gestion de la potencia con
control electrénico.

Véase figura.

Esta funcion controla la entrega de la po-
tencia maxima de 3700 W entre las zo-
nas de coccion utilizadas en el modo
combinado (1+2 y 3+4), optimizando la
distribucion de potencia y evitando situa-
ciones de sobrecarga del sistema.

determinada zona de coccidn, es nece-
sario reducir manualmente el nivel de
potencia configurado para la otra).
Ejemplo:

Si se selecciona el nivel de potencia adi-
cional (boost) (P) para la zona de coc-
cion 1, la zona de coccion 2 no puede su-
perar simultdneamente el nivel de poten-
cia 9y se limitara automaticamente.»
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12. GUIA PARA EL USO DE
LOS RECIPIENTES

Qué recipientes utilizar

Utilice solo recipientes cuya base sea de

un material ferromagnético adecuado

para las placas de coccién por induc-
cion:

 hierro fundido

» acero esmaltado

» acero al carbono

» acero inoxidable (también no comple-
tamente)

» aluminio con revestimiento ferromag-
nético o base con placa ferromagnéti-
ca

Para determinar si un recipiente es adg

cuado, controle que lleve el simbolo 20
(generalmente grabado en la base).
También puede acercar un iman a la ba-
se del recipiente. Si se queda pegado,
significa que el recipiente se puede utili-
zar en una placa de coccién por induc-
cion.

Para garantizar una optima eficiencia,
utilice siempre recipientes con la base lo
mas plana posible y que distribuya el ca-
lor de manera uniforme. Una base que
no sea perfectamente plana puede afec-
tar la conduccioén de la potencia y del ca-
lor.

Cémo utilizar las ollas

Diametro minimo de la olla/sartén para
las diferentes zonas de coccion.

Para garantizar que la placa de coccién
funcione correctamente, el recipiente
debe cubrir uno o mas puntos de refe-

rencia presentes en la superficie de la
placa de coccion y debe tener un diame-
tro minimo adecuado.

Utilice siempre la zona de coccion que
mejor se adapte al diametro de la base
del recipiente.

Zonas de coccion Diametro de la base del recipiente
@ min. (recomen- | @ max. gaconseja-
dado) o)
Combinada izquier- 190 mm 230 mm
dalderecha
Individuales 110 mm 190 mm

Ollas/sartenes vacias o con fondo fi-
no

No usar ollas/sartenes vacias o con fon-
dofino en la placa de coccién porque es-
to no permitiria controlar la temperatura
0 apagar automaticamente la zona de
coccion si la temperatura es demasiado
elevada, con el riesgo de danar la olla o
la superficie de la placa de coccion.
Siesto sucede, notoque naday espere a
que todos los componentes se enfrien.
Si aparece un mensaje de error, consul-
te la seccidn “Solucién de problemas”.

Consejos/sugerencias

Ruidos durante el funcionamiento
Cuando se activa una zona de coccion,
es posible que se oiga un breve zumbi-
do. Este fendmeno es tipico de las zonas
de coccidén de vitroceramica y no afecta
ni el funcionamiento ni la vida util del
aparato. El ruido depende del tipo de re-
cipiente utilizado. Si el ruido es muy fuer-
te, puede ser necesario cambiar el reci-
piente.

13. SOLUCION DE PROBLEMAS

Cadigo de error | Descripcion

Posible causa del error

Solucion

apaga una vez transcurri-|las teclas.
dos 10 segundos.

’J La placa de coccién se|Se detecta una activacion continua de|Quite el recipiente o seque el agua de

la superficie de vitroceramica y del pa-

g\gua u recipiente en el panel de man-|nel de mandos.
0s.

ER21
apaga.

La placa de coccién se|La temperatura interna de los comF -| Deje que la placa se enfrie.
nentes electronicos es demasiado alta.

Compruebe si la placa de coccion tie-
ne suficiente ventilacion.
Si el error persiste, comuniquese con
el Servicio de Asistencia.
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E2

La zona de coccion co-
rrespondiente se apaga.

Recipiente esta vacio o no es adecua-
0.

La temperatura_del recipiente o de la
superficie de vitroceramica es dema-
siado alta.

La temperatura de los componentes
electrénicos es demasiado alta.

Deje que la placa se enfrie.
Use un recipiente apropiado.
No caliente recipientes vacios.

E3 La zona de coccion co-|Recipiente inadecuado. Use un recipiente apropiado.
rrespondiente se apaga. |E| recipiente esta perdiendo sus pro-|El error se cancela automaticamente
piedades magnéticas y puede causar|después de 8 s y la zona de coccion
dafios en la placa de induccion. puede ser utilizada de nuevo.
En caso de mas errores, el recipiente
debe ser reemplazado.
Si el error persiste, comuniquese con
el Servicio de Asistencia.
E6 La zona de coccién no se| Tension y/o frecuencia de alimenta-|Controle la tension y/o la frecuencia de
enciende. cion fuera del intervalo permitido. la red.
Si es necesario, comuniquese con el
Servicio de Asistencia.
E8 Las zonas de coccion se|Averia del ventilador. Limpie el ventilador y elimine cualquier
apagan. Ventilador bloqueado por polvo o fila-|Cuerpo extrafio.
mentos. Si el error persiste, comuniquese con
el Servicio de Asistencia.
EH La zona de coccion co-|Sensor de temperatura de la zona de|Apague la placa de coccion y encién-
rrespondiente se apaga. |coccion blogqueado. dala de nuevo cuando se haya enfria-
No se detecta un cambio de tempera-|do.
tura suficiente después de encender la|Si el error persiste, comuniquese con
placa de coccion. el Servicio de Asistencia.
U400 Sobretension debida a una conexion eléctrica Desconecte la placa de coccion de la
incorrecta. alimentacion.
Reconecte la placa de coccion segln
el diagrama suministrado.
Si el error persiste, comuniquese con
el Servicio de Asistencia.
E4/ESETIE9/ | Desconecte la placa de coccion de la alimentacion.
ER20/ER22/  |Espere unos segundos y, luego, vuelva a conectar la placa de coccion a la alimentacion.
EEE&}EIEE'?I%IA Si el problema persiste, contacte con el Servicio de Asistencia e indique el codigo de error que aparece

en la pantalla.

14. DATOS TECNICOS

Unidad Valor
Tipo de producto Placa de coccion integrada
Dimensiones Ancho mm 770
Profundidad mm 510
Altura min./max. mm 53
Potencia total W 7400
Parametro Valor

Tension/frecuencia de alimentacion

220-240V, 50 Hz; 220 V; 60 Hz;
2N~ 380-415V, 50 Hz; 2N~ 380 V, 60 Hz;

Peso del aparato

15kg

15. EFICIENCIA ENERGETICA DE LA PLACA DE
COCCION

NUmero de zonas de coccidn 5
Numero de areas de coccion combinables 1- lzquierda
1- Derecha
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Tecnologia de coccion Induccion
Dimensiones del area de coccion combinable lzquierda 395 x 220 mm
Dimensiones del area de coccion combinable Derecha 395 x 220 mm
Dimensiones de la zona de coccién Central 192 x 220 mm
Consumo de energia del area de coccién combinable lzquierda 192 Whikg
Consumo de energia del &rea de coccidn combinable Derecha 192 Whikg
Consumo de energia por zona de coccidn Central 192 Whikg
Consumo de energia eléctrica de la placa de coccion (funcio- 189,7 Whikg
namiento eléctrico)

16. ASPECTOS
MEDIOAMBIENTALES

Eliminacion de electrodomésticos

hi¢

El simbolo ==en el producto o en su em-
balaje indica que este producto no debe
desecharse junto a los residuos domés-
ticos normales. El producto se debe de-
sechar en un punto de recogida especia-
lizado en el reciclaje de componentes
eléctricos y electronicos. Al asegurarse
de que este producto se deseche correc-
tamente, ayudara a evitar las posibles
consecuencias negativas para el medio-
ambiente y la salud que podrian derivar-
se de su eliminacién inadecuada. Para
obtener informacion mas detallada so-
bre cémo reciclar este producto, pénga-
se en contacto con el ayuntamiento, el
servicio local de eliminacion de residuos
o la tienda donde compro el producto.
Eliminacion de los materiales de em-
balaje
. 2%
Los materiales con el simbolo TO son re-
ciclables. Elimine los materiales de em-
balaje en los correspondientes contene-
dores de reciclaje.
Ahorro energético
Es posible ahorrar cotidianamente ener-
gia durante la coccion, siguiendo las su-
gerencias que siguen.
» Cuando caliente agua, utilice solo la
cantidad que necesite.
» Si es posible, tape siempre los reci-
pientes con una tapa adecuada.
» Coloque el recipiente en la zona de
coccién antes de encenderla.
» Coloque los recipientes pequefios en
las zonas de coccion pequenas.
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» Coloque el recipiente directamente en
el centro de la zona de coccién.

 Utilice el calor residual para mantener
calientes los alimentos o derretirlos.

17. CONFORMIDAD

Informaciéon sobre el producto de
acuerdo con el Reglamento N.°
66/2014

Normas de referencia:

EN/IEC 60350-2

EN/IEC 50564

C€

Este aparato se ha disefiado, fabricado y
comercializado segun las directivas de
la UE.

“Los datos técnicos se proporcionan en
la correspondiente placa aplicada en el
fondo del aparato.”
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1. INFORMAGOES SOBRE
SEGURANGA

@ Para sua propria seguran-
¢a e o funcionamento cor-
reto do aparelho, é reco-
mendada a leitura atenta
deste manual antes da
instalac&o e da colocacao
em operacdo. Mantenha
estas instrucdées sempre
junto ao aparelho, mesmo
no caso de cessdo ou
transferéncia a terceiros.
E importante que os utili-
zadores conhecam todas
as caracteristicas de fun-
cionamento e seguranca
do aparelho. Estas placas
de cozedura dispbéem de
sistemas de indugcdo em
conformidade com os re-
quisitosdasdiretivasEMC
e EMF e nao devem inter-
ferir com outros dispositi-
vos eletrénicos. Os porta-
dores de marca-passos
ou outros sistemas ele-
tronicos devem consultar
0 seu médico ou o fabri-
cante do dispositivo im-
plantado para avaliar o
grau de suscetibilidade as
Interferéncias.

AAS ligacdes elétricas de-
vem ser efetuadas porum
técnico competente. An-
tes de efetuar a ligagao
elétrica, leig a seg\ao LI-
GA(;AO ELETRIC

Para os aparelhos com cabo de
alimentacgao, os terminais ou a

secdo dos fios entre o ponto de
ancoragem do cabo e os termi-
nais devem ser dispostos de
modo a permitir extrair o condu-
tor sob tensdo a montante do
cabo de ligacao a terra no caso
de escape de sua ancoragem.

« O fabricante ndo pode ser
considerado responsavel por
possiveis danos causados
por uma instalagao ou utiliza-
cao improprias.

 Verifique se aalimentagaode
rede corresponde a indicada
naplacade dados fixadaden-
tro do produto.

» Os dispositivos de secciona-
mento devem ser instalados
no sistema fixo, em conformi-
dade com as normativas so-
bre os sistema de cablagem.

» Para os aparelhos de Classe
|, controle se a rede de ali-
mentacao domeéstica dispde
de uma ligacdo em massa
adequada.

» Seocabodealimentacao es-
tiver danificado, € necessario
substitui-lo por meio do fabri-
cante, de um centro de assis-
téncia autorizado ou de um
técnicocompetente, paraevi-
tar qualquerrisco ou situagao
de perigo.

ADVERTENCIA: Antes
de instalar o aparelho, re-
mova as peliculas de pro-
tecao.

« Utilize somente os parafusos
e outros itens de ferramenta
}‘ﬁrnecidosjunto como apare-

0.
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ADVERTENCIA: A falta
de instalagcao dos parafu-
sosoudispositivos defixa-
¢ao como descrito nestas
Instrucdes pode acarretar
risco de choques elétri-
CoSs.

* As operagdes de limpeza e
manutencao nao devem ser
efetuadas por criancas, salvo
se estiverem sob a vigilancia
de um adulto.

* As criangas devem ser vigia-
das para assegurar que nao
brinquem com o aparelho.

» Este aparelho nédo deve ser
utilizado por pessoas (inclui-
se criangas) com capacidade
psico-fisico-sensorial reduzi-
da ou sem experiéncia e co-
nhecimento, a menos que vi-
giadas atentamente e instrui-
das sobre a utilizagao segura
do aparelho por uma pessoa
responsavel pela sua segu-
ranca.

» Este aparelho pode ser utili-
zado por criangas com idade
inferior a 8 anos e por pes-
soas com capacidade psico-
fisico-sensorial reduzida ou
com experiéncia e conheci-
mentos insuficientes, desde
que atentamente vigiados e
instruidos quanto a utilizacao
segura do aparelho e dos pe-
rigos que isso acarreta. Nao
deixe que as criangas brin-
quem com o aparelho.
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AADVERTENCIA: O apa-
relho e as suas partes
acessiveis ficam muito
quentes durante a utiliza-
cao.

Tenha muita atencao para nao

tocar na superficie das zonas

de cozedura.

Mantenha as criancas com ida-
de inferior a 8 anos afastadas
do aparelho, a menos que se
estejam sob constante vigilan-
cia.

ADVERTENCIA: Se a superfi-

cie apresentar rachaduras,

desligue o aparelho para evitar

o risco de choques elétricos.

* N&o toque o aparelho com as
maos ou partes do corpo mo-
lhadas.

* Nao use aparelhos a vapor
para a limpeza do produto.

* Nao apoie objetos metalicos
como facas, garfos, colheres
e tampas sobre a superficie
da placa de cozinha, pois po-
dem superaquecer.

* Use o comando apropriado
para desligar a placa de cozi-
nha depois de usar; ndo con-
fie nos sensores do tacho.

ADVERTENCIA: E perigoso
deixar a placa de cozinha sem
vigilancia ao usar oleo ou gor-
dura, pois isso pode criar uma
situacao de perigo e provocar
incéndio. NUNCA tente extin-

uir eventuais chamas com
agua, mas desligue o aparelho
e abafe as chamas com, por
exemplo, uma tampa ou cober-
tura anti-chamas.



ATENCAO: O processo de co-
zeduradeve ser mantido sob vi-
gilancia. Um procedimento bre-
ve de cozedura deve ser vigia-
do constantemente.

» O aparelho nao foi projetado
para ser colocado em funcio-
namento pormeiode umtem-
porizador externo ou um sis-
tema de comando remoto se-
parado.

ADVERTENCIA: Perigo de in-
céndio: nao apoie objetos nas
superficies de cozedura.

* O aparelho deve ser instala-
do de modo a permitir o sec-
cionamento da alimentacao
elétrica com uma abertura
entre os contatos (3 mm) que
assegure o0 seccionamento
completo em condi¢cdes de
sobrecarga de categorial lll.

* O aparelho nunca deve ser
exposto aos agentes atmos-
féricos (chuva, sol).

* Mantenha as embalagens fo-
ra do alcance de criancas e
animais de estimacao.

 Certifique-se de que o dispo-
sitivo esteja ligado direta-
[nente na tomada de corren-
e.

* Nao utilize adaptadores, to-
madas multiplas ou exten-
sbes elétricas paraligarodis-
positivo.

* Nunca utilize o aparelho para
fins diferentes daqueles para
os quais foi concebido.

« As fritadeiras devem ser
constantemente vigiadas du-
rante a utilizagao: o 6leo so-

breaquecido pode incendiar-
se.

* N&o acione o aparelho utili-
zando um temporizador ex-
terno ou um sistema de tele-
comando separado.

* Nao utilize a placa de cozinha
como superticie de trabalho
ou de apoio.

* Nao se aproxime do aparelho
tecidos ou outros materiais
inflamaveis enquanto todos
0s componentes nao estejam
completamente arrefecidos
para evitar o risco de incén-
dios.

* Nao apoie objetos metalicos,
tais como facas, garfos, co-
Iheres e tampas de tacho na
superficie da placa de cozi-
nha, porque podem ficar
quentes.

* O aparelho nunca deve ser
instalado atras de uma porta
decorativa, paraevitarque se
sobreaqueca.

* N&o estejaempéemcimado
aparelho, pois pode-se dani-
ficar.

* Nao coloque panelas e frigi-
deiras na borda, pois as jun-
tas de silicone podem danifi-
car-se.

Declaragao de Conformidade

O fabricante declara que este
aparelho com funcionalidade
de radio esta em conformidade
com a diretiva 2014/53/EU.

Otextocompletodadeclaragao
de conformidade UE encontra-
se disponivel no seguinte ende-
reco de Internet, fazendo uma
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Fesquisa por codigo do produ-
o:

https://www.franke.com/

Tal codigo pode ser consultado
na etiqueta situada no interior
do produto.

Bandas
de fre-/transmitida
guéncia

Poténcia maxima

2,4 GHz

2 mW max.

2. INSTALAGAO

Para o procedimento de instalagao, &
obrigatério cumprir as leis, regulamen-
tos, diretivas e normas (regulamentos
para a seguranga dos sistemas elétri-
cos, reciclagem correta dos componen-
tes, etc.) vigentes no pais de utilizagao!

Para mais informagdes sobre a insta-
lacao, consulte as Instrugées de mon-
tagem.

N&o utilize um selante em silicone en-
tre o aparelho e a bancada de traba-
Iho.

Verifique se o espaco sob a placa de
cozinha é suficiente para a circulagéo
de ar. Consulte as instrugdes de mon-
tagem.

O fundo do aparelho pode ficar muito
quente. Se o aparelho for instalado
sobre gavetas, certifique-se de insta-
lar um painel de separagéao a ignifugo
sob o aparelho para evitar o acesso
ao fundo. Consulte as instrucdes de
montagem.

A ventilagdo do aparelho deve estar
conforme as instrugdes do fabricante.
Crie uma abertura dianteira de pelo
menos 28 cm? no movel de cozinha
que devera alojar a placa de cozinha
para permitir uma correta ventilagao
do produto.

Requisitos do bloco de cozinha
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Se o aparelho for montado sobre ma-
teriais inflamaveis, é necessario ob-

servar rigorosamente as diretrizes e
os regulamentos relativos aos siste-
mas de baixa tens&o e as normas de
prevencgao de incéndios.

Para as unidades encastradas, os
componentes (em material plastico e
madeira folheada) devem ser aplica-
dos com adesivos resistentes ao calor
(min. 85 °C): a utilizacao de materiais
e adesivos inadequados pode causar
deformagdes ou descolamentos dos
componentes.

E permitida a utilizacdo de perfis de
madeira maci¢a a volta da bancada
atras do aparelho, na condi¢ao de que
as distancias minimas sejam sempre
conformes as indicagcbes fornecidas
nos desenhos de instalagéo.

» Para mais informacdes sobre a insta-

lagao, consulte as Instrugoées de mon-
tagem.

Se nao houver um forno por baixo da
placa de cozinha, instale um painel de
separagao por baixo do aparelho con-
forme indicado nas Instrugbes de
montagem.

3. LIGAGAO ELETRICA

ADVERTENCIA: Todas as liga-
¢cbes elétricas devem ser efetua-
das por um instalador autorizado.

» Antes de efetuar as ligagoes, verifique

se a tensao nominal do aparelho, indi-
cada na placa de dados, corresponde
a tensao da rede de alimentagao elé-



https://www.franke.com/

trica. A placa de dados ¢ aplicada no
lado inferior da placa de cozinha.

» Siga o esquema de ligagao (situado
na parte inferior da placa de cozinha).

» Utilize exclusivamente componentes
originais fornecidos pelo servico de
pecas sobressalentes.

* O aparelho é fornecido com um cabo
de ligacéo.

* Se o cabo de alimentagao estiver da-
nificado, substitua-o com o sobressa-
lente apropriado. Contacte o Servico
de Assisténcia.

Atengao! Nao efetue soldagens
nos cabos!

Ligacao elétrica

» As ligaces elétricas devem ser reali-
zadas por um técnico especializado.

» Este aparelho apresenta uma ligagéao
do tipo em “Y” com um cabo de tipo
HO5V2V2-F. Secgéao min. dos condu-
tores: 5x2,5 mm?2.

* Os terminais de ligagdo sdo acessi-
veis ao remover a tampa da caixa de
ligacdes.

» Verifique se as carateristicas do siste-
ma elétrico doméstico (tenséao, potén-
cia maxima e corrente) sdo compati-
veis com as do aparelho.

* Ligue o aparelho conforme mostrado
no esquema (em conformidade com
as normas de referéncia para a ten-
séo de rede em vigor a nivel nacional).

Esquema de ligacao

220V - 240V 1N ~

N ————

Preto

Castanho

Azul

Cinzento

Amarelo/verde

380V - 415V 2N ~

|

RIEE

Castanho

Preto

Azul

Cinzento

@ZZIGE

Amarelo/verde

380V - 415V 2N ~

L1

N1

N2

Cinzento

Amarelo/verde
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4. LIMPEZAE
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MANUTENGAO

Nunca utilize esfregdes, palha de aco,
acido cloridrico ou outros produtos
que possam riscar ou deixar sinais na
superficie.

Nao consuma quaisquer residuos ali-
mentares que tenham caido ou sido
acumulados na superficie e nos ele-
mentos funcionais ou estéticos da pla-
ca de cozinha.

Desligue ou desconecte o aparelho
darede de alimentac&o antes de qual-
quer operagéo de limpeza ou manu-
tencao.

Limpe o aparelho apds cada utiliza-
¢ao, para evitar eventuais residuos de
alimentos que se carbonizam. E muito
mais dificil remover vestigios de suji-
dade endurecidos ou queimados.
Para remover a sujidade do dia a dia,
utilize um pano macio ou esponja com
um detergente adequado. Siga as re-
comendacobes do fabricante relativa-
mente aos agentes de limpeza a utili-
zar. Recomenda-se a utilizagdo de
detergentes neutros.

Remova os vestigios de sujidade en-
durecidos, como por exemplo leite
derramado durante a fervura, utilizan-
do um raspador de superficies de vi-
troceramica enquanto a placa de cozi-
nha ainda estiver quente. Siga as re-
comendacdes do fabricante relativa-
mente aos raspadores a utilizar.
Remova os residuos de alimentos ri-
Ccos em agucar, como por exemplo
salpicos de compota durante a coze-
dura, utilizando um raspador de su-
perficies de vitroceramica enquanto a
placa de cozinha ainda estiver quen-
te. Se esses residuos néo forem re-
movidos podem danificar a superficie
vitroceramica.

Remova quaisquer residuos de plasti-
co derretido com um raspador ade-
quado para superficies de vitrocera-
mica enquanto a placa de cozinha ain-
da estiver quente. Se esses residuos

nao forem removidos podem danificar
a superficie vitroceramica.

* Remova as manchas de calcario com
uma pequena quantidade de solugao
descalcificante, como por exemplo vi-
nagre ou sumo de lim&o, quando a
placa de cozinha se tiver arrefecido.
Em seguida, limpe novamente com
um pano humido.

» Nao corte ou prepare os alimentos na
superficie e evite que caiam objetos
duros sobre ela. Nao arraste tachos
nem louga sobre a superficie.

» N&o utilize aparelhos de limpeza a va-
por.

Manutencao e reparagoes

* Assegure-se de que a manutencéo
dos componentes elétricos seja con-
fiada exclusivamente ao fabricante ou
aos técnicos do Servigo de Assistén-
cia.

» Assegure-se de que os cabos danifi-
cados sejam substituidos exclusiva-
mente pelo produtor ou pelos técnicos
do Servigo de Assisténcia.

Se houver uma avaria, tente encontrar

uma solugao seguindo as instrug¢des for-

necidas no guia para a solugédo dose pro-

blemas. Se nao for possivel resolver o

problema, contacte o Servico de Assis-

téncia.

Quando contactar o Servigco Pés-Venda,
forneca as seguintes informagdes:

- tipo de avaria

- modelo do aparelho (Art.°/Cod.)

- numero de série (N.S.)

Estas informagdes podem ser encontra-
das na placa de dados. A placa de dados
esta afixada na parte inferior do apare-
Iho.

Em caso de utilizagédo indevida do apa-
relho ou de instalagdo nao efetuada por
instalador autorizado, pode ser neces-
sario pagar a visita do técnico do Servigo
de Assisténcia Técnica ou do revende-
dor mesmo durante o periodo de valida-
de da garantia.




5. DESCRIGAO DO

PRODUTO
Disposic¢ao da superficie de cozedura
rrrrrr
——————

[

1 |Zona de cozedura Unica g97x220 mm) 2100 W,
com fungdo Booster de 3000 W

2 |Zona de cozedura unica g97x220 mm) 2100 W,
com fungdo Booster de 3000 W

3 |Zona de cozedura unica 5197x220 mm) 2100 W,
com fungdo Booster de 3000 W

4 |Zona de cozedura unica 6197x220 mm) 2100 W,
com fungéo Booster de 3000 W

5 |Zona de cozedura Unica g97x220 mm) 2100 W,
com fungdo Booster de 3000 W

6 |Painel de comandos

1+2 |Zona de cozedura combinavel (395 x 220 mm) 3000
W, com fung&o Booster 3700 W.

6. PAINEL DE COMANDOS

3+4|Zona de cozedura combinavel (395 x 220 mm) 3000
W, com fung&o Booster 3700 W.

INDICADORES

Detecao de presenga de tacho

Cada zona de cozedura é equipada com
um sistema que detecta a presencga de
um tacho na placa de cozinha.

O sistema de detegao é capaz de reco-
nhecer os tachos com fundo magnetiza-
do do tipo adequado para o uso em pla-
cas de cozedura por indugéo.

Se o tacho é removido durante o funcio-
namento ou se utilizar um tacho nao
adequado, o simbolo Y ¢ exibido no
ecra.

Indicador de calor residual

O indicador de calor residual € uma fun-
¢ao de seguranga para sinalizar que a
superficie da zona de cozedura ainda
estd a uma temperatura igual ou maior
do que 50°C e podera causar, com isso,
queimaduras em contato com as maos
desprotegidas. O digito da zona de co-

zedura correspondente indica H

Hno

O ot p

umn

g8
- () nm

Aceso/Desligado

Bot&o da fungéo Pausa

Controlo do temporizador e indicador do tempo de cozedura

Simbolo da fung&o “ponte”

Simbolo do temporizador

Indicador de nivel de poténcia

N s Wi -

Simbolo da funcéo de Descongelagéo
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8 |Botéo da fungdo de Descongelagéo

9 |Teclado deslizante

10 |Botéo da fungdo Blogueio

As zonas de cozedura podem ser ativa-
das premindo o teclado deslizante cor-
respondente. O digito acende mais in-
tensamente para confirmar a operagao.
Também € possivel ativar as zonas de
cozedura, basta colocar uma panela na
zona de cozedura. A placa reconhece
automaticamente a presenca e o tama-
nho da panela e, de seguida, ativa as zo-
nas de cozedura necessarias.

7. LIMI'I:A(}AO DE
POTENCIA

Na primeira ligagdo do aparelho na ali-
mentacado de rede doméstica, o instala-
dor deve definir a poténcia das zonas de
cozedura com base na capacidade efeti-
va do sistema elétrico doméstico.

Se isso nao for necessario, pode-se ligar
diretamente a placa de cozinha utilizan-

do © ou, em alternativa, siga o procedi-

mento descrito abaixo para aceder o

menu.

» Conecte aplacade cozinha a rede do-
méstica (esta operagéo deve ser reali-
zada a cada acesso ao menu).

* lluminam-se todos os digitos durante
alguns segundos.

* Assim que os digitos se apagarem
mantenha premidos o~ + Il enquanto
nao se ouvir um sinal sonoro.

* Prima e mantenha premidos ao mes-
mo tempo ambos os teclados de desli-
zamento a esquerda, até que os 3 di-
gitos de comando indiquem “ CF6 .

+ Prima |l até aparecer “PHA”.

* Prima o ultimo teclado a esquerda pa-
ra selecionar a definigdo correta.
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Veja a tabela seguinte para as especifi-
cacgoes:

Valor no tecla-| KW |Notas

do deslizante

0 74
1 4
2 25
3 6

Definigao inicial padrao

Uma vez inserido o valor correto, confir-
me premindo e mantendo premidos o— +

8. FUNGAO DEMO

A fungdo DEMO permite utilizar o produ-
to em todas as suas fungbes sem que
este esteja realmente a funcionar.

* Ligar a placa de cozinha a rede do-
méstica.

* lluminam-se todos os digitos durante
alguns segundos.

* Assim que os digitos se apagarem
mantenha premidos o~ + || enquanto
nao se ouvir um sinal sonoro.

* Prima e mantenha premidos ao mes-
mo tempo ambos os teclados de desli-
zamento a esquerda, até que os 3 di-
gitos de comando indiquem “ CF6 ”.

« Prima |l até aparecer* 0 _”

» Prima o ultimo teclado a esquerda pa-
ra selecionar a definigao correta.

Veja a tabela seguinte para as especifi-

cagoes:

Valor no teclado | Notas
deslizante
0 FUNCAO DEMO desativada
1 FUNCAO DEMO ativada

Uma vez inserido o valor correto, confir-
me premindo e mantendo premidos o- +




9. FUNGOES DA PLACA DE COZINHA

H n

S
i, o sonononnnonnnnnooRRRRRORONLYL P O— | ]|
Bloqueio E possivel bloquear as fungdes da placa de cozinha durante o uso, por exemplo, para limpar a pla-

ca de cozinha.
Para ativar/desativar: prima O—.

Dispositivo de seguran-| Esta fungé&o impede o acionamento acidental do aparelho
¢a contra criangas

|
Para ativar: prima Q prima e solte simultaneamente O— + Il e seguidamente também O—.

Todos os digitos indicam L .
As operagdes descritas devem ser concluidas dentro de 10 segundos.

I
Para desativar: prima U prima e solte simultaneamente O— + ” e seguidamente também ”

Todos os digitos que indicam L desaparecem.
As operagbes descritas devem ser concluidas dentro de 10 segundos.

Fungao Boost Cadat zona de cozedura pode ser definida a um nivel de poténcia suplementar por, no maximo, 5
mInutos.

Para ativar: selecione uma das 4 zonas de cozedura e selecione o valor “Boost” no teclado desli-

zante. O digito correspondente indica I” .
Para desativar: selecione um dos outros valores possiveis no teclado deslizante.

Temporizador das zo- |O temporizador permite desligar uma zona de cozedura particular ao final do tempo definido.
nas de cozedura | As zonas de cozedura podem ser programadas individualmente, pois cada uma dispde de seu pro-
prio temporizador.

Para ativar: acenda a placa de cozinha e selecione/uQa das zonas de cozedura, em seguida, pri-

ma “+" e “-" para definir o temJ)orizador. 0O simbolo © da zona de cozedura ilumina-se. Prima in-
dividualmente “+" e " para definir a contagem decrescente. O aumento e a diminui¢éo do valor
durante a definicdo varia com base no tempo a definir. O visor na &rea dos comandos de gestéo
do temporizador visualiza a contagem decrescente que termina com um aviso sonoro. Prima “+" ou
“." para silenciar o alarme.

N&o toque em nada por 5 segundos para confirmar o tempo definido.
Para desativar: espere até ao final da contagem decrescente ou reponha os valores do temporiza-

dor a zero (prima “+” e “-" e reponha a zero com *“-’).
Temporizador (genéri- | Temporizador com alarme para uso genérico.
co) Para ativar: acenda a placa de cozinha, em seguida, prima “+" e “-” para definir o temporizador.

Prima individualmente “+” e “-” para definir a contagem decrescente. O aumento e a diminuicéo do
valor durante a definicéo varia com base no tempo a definir. O visor na &rea dos comandos_de
gestéo do temporizador visualiza a contagem decrescente que termina com um aviso sonoro. Pri-
ma “+” ou “-" para silenciar o alarme.

N&o toque em nada por 5 segundos para confirmar o tempo definido.

Para desativar. espere até ao final da contagem decrescente ou reponha os valores do temporiza-
dor a zero (prima “+” e “-" e reponha a zero com *“-’).

Fungéo de Descongela- . . .
e ¢do 9 Para ativar: selecione uma das zonas de cozedura e prima Iil

O digito da zona selecionada indica U.

I
Para desativar: prima Iil ou U
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Fungao Pausa

Esta funcéo permite pausar/reiniciar qualquer funcéo ativa na placa de cozinha, ao reduzir a potén-
cia disponivel na zona de cozedura e colocar em zero todas as fungdes.

Durante a pausa, todos os digitos indicam l l para assinalar que:
- N&o é produzida energia em nenhuma das zonas de cozedura.
- Todas as fungdes e o temporizador sdo desativados.

Pare& ativar: com a placa de cozinha a funcionar, mantenha premido || durante pelo menos 1 se-
gundo.

Para desativar; mantenha premido Il durante pelo menos 1 segundo e prima durante 3 segundos
no teclado deslizante que mostra uma animagao.

Func&o de Recupera-

cdo

Esta fungéo é utilizada para recuperar a}s defini¢des de funcionamento da placa de cozinha em ca-
so de paragem involuntaria utilizando \_/.

|
Com a placa de cozinha desligada, para recuperar as definigdes, prima Q dentro de 6 segundos
e, em seguida, prima Il dentro de 6 segundos. E emitido um bip para confirmar a operagéo.

Quando a placa de cozinha esté desligada, se néo for religada dentro de 6 segundos, perdem-se
as defini¢des das funcdes anteriores.

Fungao detAquecimen-
0

Esta fungéo ¢é utilizada para agqecer um tacho na poténcia méaxima antes de continuar com a co-
zedura ao nivel selecionado. O intervalo de tempo em .gue a zona de cozedura € mantida na po-
téncia maxima depende do nivel de cozedura final definida. Veja a tabela:

Nivel de poténcia Temporizador (segundos)

1 40

72

120

176

256

432

120

192

O N |~ |WN

Né&o disponivel

Boost Né&o disponivel

Selecione uma das zonas de cozedura e mantenha premido por 3 segundos o valor selecionado
(de1a 82 no teclado deslizante. A placa de cozinha tera um pico de poténcia maxima por um pe-
riodo de tempo que varia com base na poténcia de cozedura anteriormente configurada, e depois

voltara ao valor configurado no inicio. O digito correspondente indica /"7 e o valor definido.

Modo combinado (fun-

¢do “ponte”)

Esta fungéo permite ligar 2 zonas de cozedura para utiliza-las e controla-las como uma zona de
cozeldura Unica e mais ampla. Isso oferece a possibilidade de utilizar tachos com um fundo mais
amplo.

As zonas de cozedura selecionaveis para esta fungdo sao tanto as da esquerda como as da direi-
ta.

Para ativar: prima simultaneamente ambos os teclados da esquerda ou da direita até que um digito

indique ! I e o simbolo I 1se ilumine.

Para deifinir a poténcia da zona utilizavel no modo combinado, utilize o teclado deslizante que indi-
ca o valor.

O simbolo ﬂ ilumina-se em ambas as zonas de cozedura.

Para desativar: prima simultaneamente as teclas utilizadas para ativar a fungéo “ponte’, até que os
simbolos e desaparegam.

Importante! A placa de cozinha reconhece automaticamente a presenca de uma panela maior que
ocupa duas zonas de cozedura, mas gerira as zonas de forma independente, a menos que a fun-
¢do “ponte” seja ativada.

Funcéo detaquecimen-
0

Esta fungéo serve para manter quentes os alimentos cozinhados.

Pare(:\j atitvar/desativar: prima Ill da zona de cozedura pertinente visualizando U no digito corres-
pondente.
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Fungao AUTO

Esta fungéo permite ativar o modo AUTO no qual a Placa de cozinha e o Exaustor funcionam de
maneira coordenada. Ao acender a Placa de cozinha acender-se-do automaticamente as Luzes. A
velocidade do exaustor sera configurada automaticamente usando o nivel de poténcia mais alto
presente nas zonas do fogéo.

Emparelhamento Placa-Exaustor

Antels de iniciar o procedimento, siga as indicagbes especificas dos manuais dos dispositivos a
acoplar.

Coma Placa de cozinha apagada prima simultaneamente as teclas “+" e “-” e o procedimento de
emparelhamento ativar-se-a visualizando uma animac&o no visor.

ATENGAO: uma vez ativado o procedimento, consulte 0 manual do exaustor e verifique se foi ati-
vado o procedimento de Emparelhamento K-Link.

O procedimento de acoplamento dura 2 minutos. Se dentro deste tempo néo for reconhecido ne-
nhum,dispositivo, certifique-se de que iniciou anteriormente o procedimento dos dispositivos a aco-
plar. E possivel que tenha sido atingido o limite méximo de dispositivos associaveis.

Prima novamente as teclas “+” e “-” para confirmagao.

10. TABELA DE COZEDURA

Nivel de potén- |Método de cozedura Utilizar para
cia
1 Derreter, aquecer ligeiramente Manteiga, chocolate, gelatina, molhos
2 Derreter, aquecer ligeiramente Manteiga, chocolate, gelatina, molhos
3 Trazer a temperatura Arroz
4 Cozedura prolongada, engrossar, estufar Verdura, batatas, molhos, fruta, peixe
5 Cozedura prolongada, engrossar, estufar Verdura, batatas, molhos, fruta, peixe
6 Cozedura prolongada, refogar Massa, sopas, carne refogada
7 Fritura ligeira Rosti épanqueca}s?1 de batatas, omeletes, empana-
dos e fritos, salsichas
8 Frito, frito em imerséo Carne, batatas fritas
9 Frito rapido a alta temperatura Bistecas
P Aquecimento veloz Ferver 4gua
11. FUNQAO DE GESTAO Placa de cozinha no nivel maximo de po-
DA POTENClA téncia - a fungéo reparte a poténcia entre
as zonas de cozedura e reduz automati-
camente a poténcia de uma zona de co-
zedura, se necessario (é atribuida ao ul-
timo comando a prioridade mais alta).
Placa de cozinha com limitagdo de po-
B “B tsncia-a fungao reparte a poténcia entre
as zonas de cozedura, evitando que a
B B\ poténcia de uma zona de cozedura seja
definida para um nivel superior ao limite
(para aumentar a poténcia de uma deter-
voem MLy L minada zona de cozedura, é necessario

Este produto esta equipado com uma
funcao de gestéo da poténcia por contro-
lo eletrénico.

Ver ilustracao.

Esta fungao controla a dispensacéao da
poténcia maxima de 3700 W entre as zo-
nas de cozedura utilizadas em modo
combinado (1 + 2 e 3 + 4), otimizando a
distribuicdo de energia e evitando situa-
¢oes de sobrecarga do sistema.

reduzir manualmente o nivel de poténcia
definido para a outra).

Exemplo:

Se, para a zona de cozedura 1, selecio-
na-se o nivel de poténcia suplementar
(boost) (P), a zona de cozedura 2 nao
podera superar simultaneamente o nivel
de poténcia 9 e sera limitada automati-
camente.
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12. GUIA PARA USO DO
TACHO

Quais tachos utilizar

Utilize exclusivamente tachos com o fun-

do em material ferromagnético adequa-

do para o uso em placas de cozedura por
inducao:

 ferro fundido

* aco esmaltado

* aco carbono

* acgo inoxidavel (mesmo néao inteira-
mente)

* aluminio com revestimento ferromag-
nético ou fundo com chapa ferromag-
nética

Para determinar a idoneidade de um ta-

go, controle se esta presente o simbolo

20 (geralmente impresso no fundo).
Também pode aproximar um iman no
fundo do tacho. Se ficar preso, significa
que o tacho é utilizavel em uma placa de
cozinha por indugéo.

Para garantir uma eficiéncia ideal, use
sempre tachos com fundo chato para
conseguir distribuir o calor uniforme-
mente. Um fundo nao perfeitamente pla-
no pode influir na condugao da poténcia
e do calor.

Como utilizar as panelas

Didmetro minimo da panela/frigideira
para as diferentes zonas de cozedura.
Para garantir que a placa de cozinha fun-
cione corretamente, o tacho deve cobrir
um ou mais pontos de referéncia indica-
dos na superficie da placa de cozinha e

deve ser de didmetro minimo adequado.
Use sempre a zona de cozedura que
melhor corresponda ao didmetro do fun-
do do tacho.

Zona de cozedura Diémetro do fundo do tacho
@ min, (recomen- | @ max. (recomen-
dado) dado)
Combinado esquer- 190 mm 230 mm
do/direito
Individual 110 mm 190 mm

Panelas/frigideiras vazias ou com o
fundo fino

N&o utilize panelas/frigideiras vazias ou
com o fundo fino na placa de cozinha,
pois isso n&o permite controlar a tempe-
ratura ou desligar automaticamente a
zona de cozedura se a temperatura for
demasiado alta, com o risco de danificar
a panela ou a superficie da placa de co-
zinha.

Se isso acontecer, ndo toque e aguarde
que todos os componentes resfriem.

Se aparecer uma mensagem de erro,
consulte a segédo “Solugédo dos Proble-

mas .

Recomendag6es/Sugestoes

Ruidos durante o funcionamento
Quanto ativa-se uma zona de cozedura,
€ possivel ouvir um zumbido breve. Este
fendmeno é tipico das zonas de cozedu-
ra em vitroceramica e nao influi no fun-
cionamento ou na vida util do aparelho.
O ruido pode depender do tacho utiliza-
do. Na presenga de uma forte perturba-
¢ao, pode ser util substituir o tacho.

13. SOLUGAO DE PROBLEMAS

Cddigo de erro | Descrigao Possivel causa do erro Solugao
’J A placa de cozinha desli-| Detetada uma ativagdo continua dos|Remover a &gua ou o tacho da super-
a depois de 10 segun-|botdes. ficie em vitroceramica e do painel dos
0S. Agua ou tacho presente no painel dos|comandos.
comandos.
ER21 A placa de cozinha desli-| A temperatura interna dos componen-|Deixe a placa de cozinha esfriar.

ga. tes eletronicos esta muito alta.

Controle se a placa de cozinha dispde
de ventilagdo suficiente.

Se 0 erro permanecer, contate 0 Servi-
co de Assisténcia.
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E2 A zona de cozedura cor-|Tacho vazio ou ndo adequado. Deixe a placa de cozinha esfriar.
respondente desliga. | Temperatura do tacho ou da superficie| Use um tacho apropriado.
em vitroceramica muito alta. N&o deixe aquecer excessivamente 0s
Temperatura dos componentes ele-|tachos vazios.
tronicos muito alta.
E3 A zona de cozedura cor-| Tacho ndo adequado. Use um tacho apropriado.
respondente desliga. O tacho esta perdendo suas proprie-|O erro é anula-se automaticamente
dades magnéticas e pode causar da-|depois de 8 s e a zona de cozedura
nos a placa de cozinha por indugdo.  |pode ser novamente utilizada.
Em caso de mais erros, é necessario
substituir a caldeira.
Se 0 erro permanecer, contate o Servi-
¢o de Assisténcia.
E6 A zona de cozedura ndo|Tens&o elou frequéncia de alimenta-|Controle a tenséo e/ou a frequéncia de
acende. ¢éo fora do intervalo. rede.
Se necessario, contate o Servico de
Assisténcia.
E8 As zonas de cozedura|Falha no ventilador. Limpe o ventilador e remova os even-
desligam. Ventilador obstruido com pé ou fila-|tuais corpos estranhos.
mentos. Se 0 erro permanecer, contate 0 Servi-
¢o de Assisténcia.
EH A zona de cozedura cor-|Sensor de temperatura da zona de co-|Desligue a placa de cozinha e volte a
respondente desliga. zedura bloqueado. liga-la apds se ter arrefecido.
Néo é detetada uma variagdo de tem-|Se o erro permanecer, contate o Servi-
peratura suficiente apds a ligagdo da|go de Assisténcia.
placa de cozinha.
U400 Sobretenséo devido a uma ligagéo elétrica Desconecte a alimentagéo da placa de
incorreta. cozinha.
Religue a placa de cozinha conforme o
esquema fornecido.
Se 0 erro permanecer, contate 0 Servi-
¢o de Assisténcia.
E4/ESIETIE9/ |Desconecte a alimentag&o da placa de cozinha.
ER20/ER22/ | Aguarde alguns segundos e reconecte a alimentagao da placa de cozinha.
EEJRA:),’;EIEE%(I)::IA Se 0 problema persistir, contate o centro de assisténcia e especifique o codigo de erro que aparece no
ecra.

14. DADOS TECNICOS

Unidade Valor
Tipo de produto Placa de cozinha integrada
Dimensdes Largura mm 770
Profundidade mm 510
Altura min./max. mm 53
Poténcia total W 7400
Parametro Valor

Tensao/frequéncia de alimentagéo

220-240V, 50 Hz; 220 V; 60 Hz;
2N~ 380-415V, 50 Hz; 2N~ 380 V, 60 Hz;

Peso do aparelho

15kg

15. EFICIENCIA ENERGETICA DA PLACA DE COZINHA

Numero de zonas de cozedura 5
Numero de areas de cozedura combinaveis 1- Esquerda

1- Direita
Tecnologia de cozinha Indugdo
Dimensdes da area de cozedura combinavel Esquerda 395 x 220 mm
Dimens&es da area de cozedura combinavel Direita 395 x 220 mm
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Dimensdes da zona de cozedura Central 192 x 220 mm
Consumo de energia da area de cozedura combinavel Esquerda 192 Whikg
Consumo de energia da area de cozedura combinavel Direita 192 Whikg
Consumo de energia por zona de cozedura Central 192 Whikg
Consumo de energia elétrica da placa de cozinha (funciona- 189,7 Whikg
mento elétrico)

16. QUESTOES
AMBIENTAIS

Eliminacgao dos eletrodomésticos

hi¢

O simbolo ==no produto ou na sua fabri-
cacao indica que o produto nao deve ser
eliminado junto com os residuos domés-
ticos normais. O produto deve ser elimi-
nado junto a um centro especializado na
reciclagem de componentes elétricos e
eletronicos. Assegure-se que este pro-
duto seja eliminado corretamente contri-
buira para evitar potenciais consequén-
cias negativas para o ambiente e para a
saude que podera derivar de uma elimi-
nagao inadequada. Para informacdes
mais detalhadas sobre como reciclar es-
te produto, entre em contato com as au-
toridades municipais, o servigo local de
eliminagao de residuos ou a empresa
onde o produto foi comprado.
Eliminagcdo dos materiais da embala-
gem N
Os materiais com o simbolo T° s&o reci-
claveis. Elimine os materiais da embala-
gem em recipientes de coleta apropria-
dos para a reciclagem.
Poupanca de energia
E possivel poupar energia diariamente
durante a cozedura seguindo as suges-
tdes que se seguem.
* Quando aquecer a agua, utilizar so-
mente a quantidade necessaria.
» Se possivel, cubra sempre os tachos
com a tampa.
» Antes de ativar a zona de cozedura,
coloque o tacho.
» Coloque os tachos menores nas zo-
nas de cozedura menores.
» Posicione os tachos diretamente no
centro da zona de cozedura.
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» Utilize o calor residual para manter os
alimentos quentes ou para dissolvé-
los.

17. CONFORMIDADE

Informagdes sobre o produto confor-
me o regulamento n° 66/2014

Normas de referéncia:

EN/IEC 60350-2

EN/IEC 50564

C€

Este aparelho foi projetado, fabricado e
comercializado em conformidade com a
Diretiva CEE.

"Os dados técnicos sao fornecidos na
placa de dados aplicada no fundo do
produto.”
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INFORMACJE
DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA

Dla zapewnienia wtasne-
go bezpieczenstwa oraz
prawidtowego dziatania
urzadzenia, przed przy-
stgpieniem do instalacji
oraz uzytkowania, nalez
uwaznie przeczyta¢ ni-
niejszg instrukcje. Instruk-
cje nalezy zawsze prze-
chowywac¢ wraz z urzg-
dzeniem, réwniez w przy-
padku sprzedazy lub prze-
Kazania go osobom trze-
cim. Wazne jest, aby
wszyscy uzytkownicy zna-
liwszystkie zasady dziata-
niaibezpieczenstwaurzg-
dzenia. Omawiane ptyty
kuchenne sg wyposazone
w systemy mdukcyﬂ')ne
spetniajgce wymogi Dy-
rektywy EMCiEMF, dlate-
go nie powinny zaktocac
dziataniainnych urzgdzen
elektronicznych. Osoby z
wszczepionym rozruszni-
kiem serca lub innymi
urzgdzeniami elektronicz-
nymi powinny skonsulto-
wac si? z wtasnym leka-
rzem lub producentem
wszczepionego urzgdze-
nia, w celu oceny czy jest
ono dostatecznie odporne
na interferencje.

A Realizacg'] pofagczen elek-
trycznych nalezy zlecic
kompetentnemu techni-
kowi. Przed wykonywa-
niem potgczenia elek-
trycznego, nalezy zapo-
znacsie ztrescigrozdziatu
POLACZENIE ELEK-
TRYCZNE.

W przypadku urzgdzen wypo-
sazonych w kabel zasilajgcy,
rozmieszczenie zaciskow lub
odcinka przewoddow pomiedzy
mocowaniem kabla a zaciska-
mi powinno byc¢ takie, aby w
przypadku wypadniecia prze-
wodu z miejsca mocowania,
przez ktory przeptywa prad,
znajdowat sig on przed kablem
uziemienia.

* Producent uchyla sie od ja-
kiejkolwiek odpowiedzialno-
sci za ewentualne szkody po-
wstate na skutek niewtasci-
wie wykonanej instalacji lub
niewtasciwego uzytkowania.

« Skontrolowac, czy zasilanie
sieciowe odpowiada wartosci
wskazanej na tabliczce zna-
mionowej, przymocowane;
wewnatrz produktu.

« Wytgczniki sekcyjne nalezy
zainstalowac w instalacji sta-
cjonarnej, zgodnie z przepi-
sami dotyczgcymi systemow
okablowania.

« W przypadku urzgdzen klasy
| nalezy sprawdzi¢, czy do-
mowa sieC zasilajgca posia-
da odpowiednie potgczenie z
masa.
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« Jesli kabel zasilajgcy jest
uszkodzony, w celu uniknie-
cia jakiegokolwiek ryzyka lub
niebezpiecznych  sytuacji,
powinien zostaCc wymieniony
przez producenta, autoryzo-
wany serwis lub kompetent-
nego technika.

OSTRZEZENIE: Przed
przystapieniemdoinstala-
cjiurzgdzeniausungcfolie
ochronna.

* Nalezy uzywac tylko $rub lub
innych akcesoriow montazo-
wych dostarczonych wraz z
urzgdzeniem.

OSTRZEZENIE: Brak
Srub lub zainstalowanie
elementdw mocujgcych
niezgodnie ze wskazow-
kami podanymi w instruk-
cji moze byé przyczyng
porazenia prgdem.

» Czyszczenie i konserwacja
urzgdzenia nie powinny by¢
wykonywane przez dzieci,
chyba ze sg one nadzorowa-
ne przez osobe dorosts.

 Dzieci nalezy nadzorowacC w
celu upewnienia sie, ze nie
bawig sie urzgdzeniem.

* Niniejsze urzgdzenie nie mo-
ze byC uzywane przez osoby
(w tym dzieci) o ograniczo-
nych zdolnosciach psychicz-
nych, fizycznych i zmysto-
wych oraz bez doswiadcze-
nia lub wiedzy na temat jego
dziatania, chyba Zze zostaty
poinstruowane w kwestii bez-
piecznej obstugi i sg nie-
ustannie nadzorowane przez
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osobe odpowiedzialng za ich
bezpieczenstwo.

* Niniejsze urzgdzenie moze
by¢ uzywane przez dzieci w
wieku powyzej 8 roku zycia
oraz osoby o ograniczonych
zdolnosciach psychicznych,
fizycznychizmystowychlub o
niedostatecznym doswiad-
czeniu i wiedzy na temat jego
dziatania, pod warunkiem ze
bedg one nieustannie nadzo-
rowane i zostang pouczone
na temat bezpiecznej obstugi
urzgdzenia oraz zwigzanyc
ztymzagrozen. Nie pozwalac¢
dzieciom na zabawe urza-
dzeniem.

OSTRZEZENIE: W trak-
cie uzytkowania urzgdze-
nie i jego tatwo dostepne
czesci nagrzewajg sie.

Zachowac szczegolng ostroz-
nos¢, aby nie dotkngé po-
wierzchni stref grzewczych.
Chronic¢ przed dzie¢mi w wieku

onizej8lat, oile nie sg pod sta-
ym nadzorem.

OSTRZEZENIE: Jedli po-

wierzchnia jest peknieta, urzg-

dzenie nalezy wytgczyC¢ w celu
unikniecia ryzyka porazenia
pradem.

* Urzadzenia nie nalezy doty-
ka¢ mokrymi rekoma lub cze-
Sciami ciata.

« Urzadzenia nie nalezy czy-
sci¢ myjkami parowymi.

* Na powierzchni ptyty kuchen-
nej nie nalez?/ ktas¢ przed-
miotéw metalowych, takich
jak noze, widelce, tyzki i po-



krywki, poniewaz mogg sie
nagrzewac.

* Do wytgczenia ptyty kuchen-
nej po zakonczeniu uzytko-
wania nalezy uzy¢ odpowied-
niego przycisku. Nie czekac
na zadziatanie czujnikdw wy-
kryw?jacych obecnos¢ na-
czyn do gotowania.

OSTRZEZENIE: Pozostawie-
nie ptyty kuchennej bez nadzo-
ru w chwili przyrzgdzania po-
traw na oleju lub ttuszczu jest
niebezpieczne, ze wzgledu na
mozliwos¢ zaistnienia niebez-
piecznef' sxétuacji i wybuchu po-
zaru. NIGDY nie nalezy gasic
ogniawodg. Urzgdzenie nalezy
wytaczy¢, a ptomienie zdusic,
na przyktad pokrywka lub ko-
cem przeciwpozarowym.

UWAGA: Proces gotowania

nalezy nadzorowac. Nawet

krotkotrwate gotowanie potraw
nalezy nieustannie nadzoro-
wac.

* Urzadzenie nie zostato za-
projektowane do wigczania
przy pomocy zewnetrznego
timeralub osobnego systemu
zdalnego sterowania.

OSTRZEZENIE: Niebezpie-

czenstwo pozaru: nie ktasc

przedmiotow na powierzch-
niach grzewczych.

* Urzadzenie nalezy zainstalo-
wac w taki sposob, by umozli-
wiCjego odtgczenie od zasila-
nia elektrycznego. Odlegtosé
rozwarcia stykow (3 mm) po-
winna gwarantowac catkowi-
te odtgczenie w warunkach
przepiecia kategorii lll.

* Urzadzenie nigdy nie powin-
no by¢ poddawane dziataniu
czynnikow atmosferycznych
(ta)kich jak deszcz, czy ston-
ce).

* Przechowywac opakowanie
w miejscu niedostepnym dla
dzieci i zwierzgt domowych.

* UpewniC sie, ze urzadzenie
jest bezposrednio podtgczo-
ne do gniazdka zasilania.

* Do poditgczenia urzgdzenia
nie uzywac adapterow, listw
zasilajgcych lub przedtuza-
czy.

* Urzadzenia nigdy nie wolno
stosowac do celdéw innych niz
te, do ktorych zostato zapro-
jektowane.

« Smazalnice muszg byc stale
monitorowane podczas uzyt-
kowania: przegrzany olej mo-
ze sie zapalic.

* Urzadzenia nie nalezy wita-
czac przy pomocy zewnetrz-
nego timera lub osobnego
systemu zdalnego sterowa-
nia.

* Nie uzywac ptyty grzewcze;
jako powierzchniroboczejlub
WSporczej.

* Nie zbliza¢ do urzgdzenia
materiatow tekstylnych lubin-
nych palnych materiatow, az
do momentu gdy wsz¥stkie
jego komponenty nie ulegng
calkowitemu  ochfodzeniu,
aby unikng¢ ryzyka pozaru.

+ Na ptycie grzewczej nie nale-
zy ktas¢ przedmiotow metalo-
wych, takich jak noze, widel-
ce, tyzki i pokrywki, poniewaz
moga sie nagrzewac.
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» Urzadzenia nigdy nie nalezy
instalowac za dekoracyjnymi
drzwiczkami—moze dojsc do
jego przegrzania.

* Nie stawac¢ na urzgdzeniu, ze
wzgledu na ryzyko jego
uszkodzenia.

* Nie stawia¢ naczyn do goto-
wania i patelni na brzegach
ptyty, poniewaz mogtyby spo-
wodowac uszkodzenie pota-
czen silikonowych.

Deklaracja Zgodnosci

Producent oswiadcza, ze
przedmiotowe urzgdzenie wy-
posazone w funkcje bezprze-
wodowe] komunikacg radiowej

jest zgodne z rektyw
J2014/5 /UE. Yy
Petny tekst deklaracji zgodno-

sci UE mozna znalez¢ pod na-
stepujgcym adresem interneto-
wym, wyszukujgc wedtug kodu
produktu:

https://www.franke.com/
Kod ten znajduje sie na etykie-

cie umieszczonej wewnatrz
produktu.

Pasma Maksymalna prze-
czestotli- |sytana moc

WOSCi

2,4GHz |maks.2mW

2. INSTALACJA

W trakcie instalowania nalezy obowigz-
kowo stosowac sie do przepisow, rozpo-
rzgdzen, dyrektyw i norm (regulaminow
dotyczacych bezpieczenstwa instalacji
elektrycznych, prawidtowego recyklingu
komponentéw, itp.) obowigzujgcych w
kraju, w ktorym uzytkowane jest urza-
dzenie!
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* W celu uzyskania dodatkowych infor-
macji dotyczacych instalaciji, patrz: in-
strukcja montazu.

* Pomiedzy urzgdzeniem a blatem ro-
boczym nie nalezy umieszczaé
uszczelniaczy na bazie silikonu.

* Upewni¢ sie, ze przestrzen pod ptytg
kuchenng jest wystarczajgca do tego,
by zagwarantowac odpowiedni prze-
ptyw powietrza. Patrz: instrukcja mon-
tazu.

» Spodnia czes¢ urzadzenia moze sie
sta¢ bardzo gorgca. Jesli urzgdzenie
jestinstalowane nad szufladami, nale-
zy zamontowac¢ pod urzgdzeniem
ognioodporny panel oddzielajgcy,
uniemozliwiajgcy dostep do jego dol-
nej czesci. Patrz: instrukcja montazu.

» Wentylacja urzadzenia powinna spet-
nia¢ wymogi producenta.

» Wykonaé przedni otwér o wielkosci co
najmniej 28 cm? w bloku kuchennym,
w ktérym bedzie sie znajdowata ptyta
kuchenna, aby umozliwi¢ wiasciwg
wentylacje produktu.

Wymagania, ktére powinny spetnia¢

meble kuchenne

» Jesli urzagdzenie jest instalowane na
materiatach tatwopalnych, konieczne
jest Sciste stosowanie sie do wytycz-
nych i norm dotyczgcych instalacji ni-
skiego napiecia oraz przepiséw prze-
ciwpozarowych.

* W przypadku urzadzen do zabudowy,
komponenty (z plastiku i drewna forni-
rowanego) muszg by¢ naktadane za
pomocg klejéw odpornych na wysokg
temperature (min. 85 °C): uzycie nie-
odpowiednich materiatow i klejéw mo-
ze powodowacé odksztatcanie lub od-
rywanie komponentéw.

» Dozwolony jest montaz profili z litego
drewna wokét blatu roboczego za
urzgdzeniem, pod warunkiem ze mini-
malne odlegtosci sg zgodne z wymo-
gami okreslonymi na rysunkach insta-
lacyjnych.



https://www.franke.com/

* W celu uzyskania dodatkowych infor-
macji dotyczacych instalacji, patrz: in-
strukcja montazu.

» Jesli pod ptytg kuchenng nie jest za-
montowany piekarnik, pod urzadze-
niem nalezy obowigzkowo zainstalo-
wac panel oddzielajgcy, zgodnie ze
wskazowkami zawartymi w instrukcji
montazu.

3. POLACZENIE
ELEKTRYCZNE

OSTRZEZENIE: Wszystkie pota-
czenia elektryczne powinny by¢
wykonane przez autoryzowanego
instalatora.

* Przed wykonaniem potgczen, upew-
ni¢ sie ze napiecie nominalne urzg-
dzenia wskazane na tabliczce zna-
mionowej odpowiada napieciu sieci
zasilania. Tabliczka znamionowa
znajduje sie w dolnej czesci ptyty ku-
chennej.

» Patrz: schemat potaczen (usytuowa-
ny w dolnej czesci ptyty kuchennej).

* Nalezy stosowaé wytgcznie oryginal-
ne komponenty dostarczone przez
dziat czesci zamiennych.

» Urzadzenie jest wyposazone w kabel
przytgczeniowy.

» Jesli kabel przytgczeniowy jest uszko-
dzony, nalezy go zastgpi¢ nowym,
oryginalnym. Prosimy o kontakt z
Dziatem Obstugi.

Uwaga! Kabli nie nalezy ze sobg
zgrzewac!

Potaczenie elektryczne

* Realizacje potgczen elektrycznych
nalezy zleci¢ wykwalifikowanemu
technikowi.

» Urzadzenie posiada potgczenie typu
,Y” z kablem typu HO5V2V2-F. Min.
przekréj przewodow: 5x2,5 mm?2.

» Dostep do zaciskow potgczeniowych
uzyskuje sie po usunieciu pokrywy
puszki rozgatezne;j.

* Upewni¢ sie, ze cechy domowej insta-
lacji elektrycznej (napiecie, moc mak-
symalna i prgd) odpowiadajg warto-
$ciom urzadzenia.

» Urzadzenie nalezy podigczy¢ w spo-
séb przedstawiony na schemacie
(zgodnie z normami odniesienia, doty-
czacymi napiecia sieciowego, obo-
wigzujgcymi na terenie kraju).

Schemat potaczen

220V - 240V 1N ~
N ———

Czarny

Brazowy

Niebieski

Szary

L
L
N
N
@ Z6tto-Zielony
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380V - 415V 2N ~

=

REE B

Brazowy

Czarny

Niebieski

Szary

@zzﬁ:

Z6tto-Zielony

380V - 415V 2N ~

=

NEEEG

L1 Brazowy

L2 Czarny

N1 Niebieski

N2 Szary

@  |Zotto-Zielony

106

4. CZYSZCZENIEI|
KONSERWACJA

* Nie uzywac szorstkich gabek, stalo-

wych czyscikow, kwasu solnego lub
innych produktow, ktére mogltyby
uszkodzi¢ lub porysowaé powierzch-
nie.

Nie spozywac resztek potraw, ktore
spadty lub nagromadzity sie na po-
wierzchni oraz na funkcjonalnych lub
estetycznych elementach ptyty ku-
chennej.

Wyltgczy¢ urzagdzenie lub odtgczyé je
od zrodfa zasilania elektrycznego
przed przystgpieniem do wszelkich
prac zwigzanych z czyszczeniem i
konserwacja.

W celu uniknigcia zweglenia ewentu-
alnych resztek jedzenia, urzgdzenie
nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu.
Usuniecie zaschnietych lub przypalo-
nych zabrudzen jest znacznie trud-
niejsze.

Do usuwania codziennych zabrudzen
uzywac miekkiej szmatki lub ggbki z
odpowiednim srodkiem czyszczgcym.
Stosowac sie do zalecen producenta
dotyczgcych odpowiednich $rodkow
czyszczgcych. Zalecamy uzywac
neutralnych srodkow czyszczgcych.
Zaschniete plamy, na przyktad mleko,
ktore wykipiato podczas gotowania,
nalezy usuwac przy uzyciu skrobaka
do ceramicznych powierzchni, gdy
ptyta kuchenna jest jeszcze ciepta.
Stosowac sie do zalecen producenta
dotyczgcych odpowiednich skroba-
kow.

Resztki jedzenia o duzej zawartosci
cukru, na przyktad plamy z konfitury
powstate podczas gotowania, nalezy
usuwac przy uzyciu skrobaka do cera-
micznych powierzchni, gdy ptyta ku-
chenna jest jeszcze ciepta. Nieusu-
niete resztki mogg spowodowaé
uszkodzenie ceramicznej powierzch-
ni.

Ewentualne, stopione resztki plastiku
nalezy usuwac przy uzyciu skrobaka
do ceramicznych powierzchni, gdy
ptyta kuchenna jest jeszcze ciepfa.
Nieusuniete resztki mogg spowodo-
wac¢ uszkodzenie ceramicznej po-
wierzchni.

Plamy z osadu kamiennego nalezy
czysci¢ przy uzyciu niewielkiej ilosci
roztworu odkamieniajgcego, na przy-
ktad octu lub soku z cytryny. Czysci¢
po catkowitym schtodzeniu sie piyty
kuchennej. Nastepnie ponownie prze-
trze¢ wilgotng szmatka.

Na powierzchni urzadzenia nie nalezy
cigé, ani przygotowywac potraw. Sta-
rac sie nie dopusci¢ do tego, aby spa-
dty na nig twarde przedmioty. Po po-
wierzchni urzgdzenia nie nalezy prze-
ciggac garnkow lub innych naczyn.
Nie uzywac¢ myjek parowych.




Konserwacja i naprawy

* Upewni¢ sie, ze konserwacja kompo-
nentéw elektrycznych jest powierzana
wylgcznie producentowi lub techni-
kom serwisu technicznego.

* Upewnic sie, ze uszkodzone kable sg
wymieniane wylgcznie przez produ-
centa lub technikéw serwisu technicz-
nego.

W razie wystgpienia usterki, nalezy po-
stara¢ sie samodzielnie jg rozwigzac,
stosujgc sie do porad zamieszczonych
we wskazéwkach dotyczgcych rozwig-
zywania problemoéw. Jesli nie mozna
rozwigzac problemu, nalezy sie skontak-
towac z Serwisem Technicznym.

W trakcie kontaktowania sie z serwisem,
prosimy o podanie nastepujgcych da-
nych:

- rodzaj usterki

- model urzgdzenia (Art./Kod)

- numer seryjny (S.N.)

Informacje te znajdujg sie na tabliczce
znamionowej. Tabliczka znamionowa
znajduje sie pod spodem urzgdzenia.

W razie nieprawidtiowego uzytkowania
urzgdzenia lub wykonania instalacji
przez nieautoryzowanego instalatora,
moze okaza¢ sie konieczna zaptata za
wizyte technika serwisu lub sprzedawcy,
nawet w okresie trwania gwarancji.

5. OPIS PRODUKTU

Uktad powierzchni gotowania

1 |Pojedyncza strefa grzewcza (197x220 mm) 2100 W,
z funkcjg podwyzszonej mocy 3000 W

2 |Pojedyncza strefa grzewcza (197x220 mm) 2100 W,
z funkcja podwyzszonej mocy 3000 W

3 |Pojedyncza strefa grzewcza (197x220 mm) 2100 W,
z funkcja podwyzszonej mocy 3000 W

4 |Pojedyncza strefa grzewcza (197x220 mm) 2100 W,
z funkcjg podwyzszonej mocy 3000 W

5 |Pojedyncza strefa grzewcza (197x220 mm) 2100 W,
z funkcjg podwyzszonej mocy 3000 W

6 |Panel sterowania

1+2 |Kombinowana strefa grzewcza (395 x 220 mm) 3000
W, z funkcjg podwyzszonej mocy 3700 W.

3 +4 |Kombinowana strefa grzewcza (395 x 220 mm) 3000
W, z funkcjg podwyzszonej mocy 3700 W.

WSKAZNIKI

Wykrywanie obecnosci naczynia do
gotowania

Kazdg strefe grzewczg wyposazono w
system wykrywania obecnosci naczynia
do gotowania na ptycie kuchenne;j.
System wykrywania jest w stanie rozpo-
zna¢ naczynia do gotowania zdnem ma-
gnetycznym, odpowiednie do stosowa-
nia na ptytach indukcyjnych.

Jesli naczynie do gotowania zostanie
zdjete w trakcie pracy lub uzyje sie nie-
odpowiedniego naczynia, na wyswietla-
czu wyswietli sie symbol v

Wskaznik ciepta resztkowego

Wskaznik ciepta resztkowego to funkcja
bezpieczenstwa informujgca o tym, ze
powierzchnia strefy grzewczej ma tem-
perature réwng lub przekraczajgcg 50°C
i moze prowadzi¢ do poparzen w przy-
padku jej dotkniecia gotymi rekoma.
Przycisk cyfrowy odpowiadajgcy strefie

grzewczej wskazuje 1.
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6. PANEL STEROWANIA

R
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a A m 2
Wigczona/Wytaczona

Przycisk funkcji Pauzy

Kontrola timer i wskaznik czasu gotowania

Symbol funkcji ,potaczenie”

Symbol timer

Wskaznik poziomu mocy

Symbol funkcji Rozpuszczania

Przycisk funkcji Rozpuszczania

OO N G WN -

Klawiatura

-
o

Przycisk funkcji Blokady

Strefy grzewcze mozna uaktywni¢ wci-
skajgc odpowiednig przesuwang klawia-
ture. Przycisk cyfrowy podswietli sie ja-
Sniej, potwierdzajgc czynnosé.

Strefy gotowania mozna roéwniez akty-
wowacé, zwyczajnie ustawiajgc na nich
garnek. Plyta kuchenna automatycznie
rozpoznaje jego obecnosc¢ i wielkos¢, a
nastepnie aktywuje dang strefe grzew-
cza.

7. OGRANICZENIE MOCY

W trakcie pierwszego podtgczania urza-
dzenia do zasilania w sieci domowej, in-
stalator zobowigzany jest ustawi¢ moc
stref grzewczych, w zaleznosci od rze-
czywistych mozliwosci domowej sieci
elektryczne;.

Jeslinie jestto konieczne, mozna bezpo-
Srednio wigczy¢ ptyte kuchenng przy po-
mocy ' lub, zamiennie, postepujgc
zgodnie z procedurg opisang ponizej,
jednoczesnie przechodzgc do menu.
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» Podigczy¢ ptyte kuchenng do sieci do-
mowej (taka czynnosci musi by¢ wy-
konana przy kazdym wejsciu do me-
nu).

» Wszystkie przyciski cyfrowe podswie-
tlg sie na kilka sekund.

« Jak tylko sterowniki cyfrowe zgasna,
nacisnagc i przytrzymac wcisniete o— +
II, az do momentu witgczenia sygnatu
dzwiekowego.

» Nacisnaé i przytrzymac wcisniete jed-
noczesnie obie przesuwne klawiatury
po lewej, az do momentu gdy 3 ste-
rowniki cyfrowe wskazg “ CF6 “.

« Wecisngé¢ Il, dopoki nie pojawi sie
~PHA”.

» Wocisng¢ ostatnig klawiature po lewe;j
stronie, aby wybra¢ wtasciwe ustawie-
nie.

Specyfikacje wskazano w ponizszej ta-

beli:




Wartosé na | KW |Uwagi
przesuwanej
klawiaturze
0 7,4 | Standardowe ustawienie poczatkowe
1 4
2 25
3 6

Po wprowadzeniu prawidtowej wartosci
nalezy jg potwierdzi¢, naciskajgc i przy-
trzymujac weisniete o- + Il.

8. FUNKCJA DEMO

Funkcja DEMO umozliwia uzywanie

wszystkich funkcji produktu, takze kiedy

produkt w rzeczywistosci nie funkcjonu-

je.

» Podtgczy¢ ptyte kuchenng do sieci do-
mowe;.

» Wszystkie przyciski cyfrowe podswie-
tlg sie na kilka sekund.

« Jak tylko sterowniki cyfrowe zgasna,
nacisnac i przytrzymac wcisniete o- +

II, az do momentu wtgczenia sygnatu
dzwiekowego.

* Nacisnaé i przytrzymac wcisniete jed-
noczesnie obie przesuwne klawiatury
po lewej, az do momentu gdy 3 ste-
rowniki cyfrowe wskazg “ CF6 “.

+ Nacisngé Il az do momentu wyswie-
tlenia“_0_"

» Wocisng¢ ostatnig klawiature po lewe;j
stronie, aby wybra¢ wtasciwe ustawie-
nie.

Specyfikacje wskazano w ponizszej ta-

beli:

Wartos$é na_
przesuwanej
klawiaturze

Uwagi

0 Funkcja DEMO wytaczona

1 Funkcja DEMO wigczona

Po wprowadzeniu prawidtowej wartosci
nalezy jg potwierdzi¢, naciskajgc i przy-
trzymujgc wcisniete o= + Il.

9. FUNKCJE PLYTY KUCHENNEJ

Hn

- 4+
S
i] O soooooooooonooooononnnIIINIL P O ! ]|
Blokada Podczas uzytkowania mozna zablokowa¢ funkcje plyty kuchennej, na przyktad w celu jej umycia.
Aby wigczy¢liwytaczy¢: nacisngt O—.
Bezpieczenstwo dzieci | Ta funkcja uniemozliwia przypadkowe wiaczenie urzadzenia

I
Aby wigczy¢: nacisngé U nacisnag i zwolni¢ jednocze$nie O— + Il i nastepnie takze O=.

|
Wszystkie przyciski cyfrowe wskazujg L .
Opisane czynno$ci musza by¢ zakoriczone w ciagu 10 sekund.

I
Aby wytaczy¢: nacisnaé Q nacisna¢ i zwolni¢ jednoczesnie O— + Il i nastepnie takze [ .

Znikng wszystkie przyciski cyfrowe wskazujace L .
Opisane czynno$ci musza by¢ zakoriczone w ciagu 10 sekund.
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Funkcja podwyzszonej
mocy

Katzda strefa grzewcza moze by¢ ustawiona na dodatkowym poziom mocy na maksymalnie 5 mi-
nut.

Aby aktywowaé: wybra¢ jedna z 4 stref grzewczych i wartos$¢ ,Boost" na przesuwanej klawiaturze.
Dany przycisk cyfrowy wskazuje I .

Aby dezaktywowaé: wybra¢ jedng z pozostatych mozliwych wartosci na przesuwanej klawiaturze.

Timer stref grzewczych

Timer pozwala na wytaczenie danej strefy grzewczej po uptywie ustawionego czasu.
S}refy gt_rzewcze moga by¢ zaprogramowane indywidualnie, poniewaz kazda z nich posiada swoj
wiasny timer.

Aby aktywowac: wiaczy¢ ptyte grzewcza i wybraé jgdn\q ze stref grzewczych, nastgpnie nacisna¢

na,+"i,", aby ustawi¢ timer. Pod$wietli sie symbol \= strefy grzewczej. Pojedynczo weisngc ,+” i
.~ aby ustawi¢ odliczanie. Wzrost i spadek wartosci podczas ustawiania zmienia si¢ w zaleznosci
od czasu do ustawienia. Wyswietlacz, w obszarze sterownikow do zarzadzania timerem, wskazuje
oldhczany czas, ktory koniczy sie sygnalizacjq dzwigkowa. Nacisngé na “+” lub “-", aby wygtuszy¢
alarm.

Nie dotyka¢ niczego przez 5 sekund, aby potwierdzi¢ ustawiony czas.

Aby dezaktywowac: poczeka¢ na zakonczenie odliczania lub wyresetowac wartosci timera (wci-
snaé ,+"i," i wyresetowac za pomoca ,-").

Timer (ogdlny)

Timer z alarmem do ogdlnego uzytku.

Aby aktywowac: wiaczy¢ plyte grzewcza, nastepnie wcisnac ,+” i ,-", aby ustawic timer. Pojedynczo
weisna¢ ,+" i -, aby ustawiC odliczanie. Wzrost i spadek wartosci podczas ustawiania zmienia sig
w zaleznosci od czasu do ustawienia. WySwietlacz, w obszarze sterownikow do zarzadzania time-
rem, wskazuje odliczany czas, ktéry koficzy sie sygnalizacjg dzwigkowa. Nacisna¢ na “+” lub *-’,
aby wygtuszy¢ alarm.

Nie dotyka¢ niczego przez 5 sekund, aby potwierdzi¢ ustawiony czas.

Aby dezaktywowac: poczeka¢ na zakonczenie odliczania lub wyresetowac wartosci timera (wci-

Funkcja Rozpuszczania

snac " i,-" i wyresetowac za pomoca ,-").
Aby aktywowac¢: wybra¢ jedng ze stref grzewczych i nacisng¢ na Ill

Przycisk cyfrowy wybranej strefy wskazuje U.

I
Aby wytaczyé: nacisnaé na Iil lub nacisna¢ na U

Funkcja Pauzy

Ta funkcja pozwala na ustawienie w pauzie/wznowienie kazdej aktywnej funkcji na ptycie kuchen-
nej, zmniejszajac moc dostepna w strefie grzewczej i resetujac wszystkie funkcje.

Podczas przerwy, wszystkie przyciski cyfrowe wskazujg, / , CO 0Znacza, ze:
- W Zzadnej ze stref grzewczych nie jest wytwarzana energia.
- Wszystkie funkcje i timer sg wytaczone.

Aby aktywowa¢: podczas dziatania plyty, wcisnaé i przytrzymaé przez co najmniej 1 sekunde “

Aby dezaktywowac: nacisnaC i przytrzymaé wciénigtyln przez co najmniej 1 sekunde i nacisna¢
przez 3 sekundy na przesuwng klawiature, na ktdrej pojawia si¢ animacja.

Funkcja Przywracania

Funkcja ta jest uzywana do otwierania ust?wieh roboczych dziatania ptyty kuchennej w przypadku
niezamierzonego wytgczenia za pomocg \—'.

Gldv ptyta kuchenna jest wylgczona, aby przywréci¢ ustawienia nalezy w ciagu 6 sekund wcisnaé

_/, nastepnie w ciagu 6 sekund wcisna¢ Il. Czynnos$¢ zostaje potwierdzona emisjg sygnatu
dzwigkowego.

Gdy plyta kuchenna jest wilthzona, jesli w ciagu 6 sekund nie zostanie ona ponownie wigczona,
ustawienia poprzednich funkcji zostang utracone.
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Funkcja Podgrzewania

Funkcja ta stuzy do ﬁodgrzania garnka do maksymalnej mocy przed kontynuacjg gotowania na wy-
branym poziomie. Okres czasu, w ktorym strefa grzewcza jest utrzymywana na maksymalnej mocy
zalezy od ustawionego ostatecznego poziomu gotowania. Patrz tabela:

Poziom mocy Timer (sekundy)

40

72

120

176

256

432

120

192

OO N | (W N —

Niedostepne

Boost Niedostepne

Wybrac jedng ze stref grzewczych, nacisnac i przytrzymac przez 3 sekundy warto¢ &od 1 do 8)
wybrang na Klawiaturze przesuwnej. Plyta osiagnie maksymalng moc szczytowg na okres czasu,
ktory zalezy od ustawionej wczesniej mocy, po czym powrdci do wartosci ustawionej na poczatku.

Odpowiedni sterownik cyfrowy wskazuje I"7 oraz ustawiong wartos¢.

Tryb kombinowan
(funkcja ,,mostek'x

Funkcja ta pozwala na Bod’ralczenie 2 stref grzewczych w celu uzycia i zarzadzania nimi jako jedna,
duza strefg gotowania. Daje to mozliwo$¢ zastosowania garnkéw o szerszym dnie.

Strefy grzewcze, ktére mozna wybra¢ dla tej funkcji, znajduja sig zaréwno po stronie lewej, jak i po
prawej.

Aby aktywowac: nacisnaC jednoczesnie na obie klawiatury po lewej i po prawej stronie, az do kiedy

sterownik cyfrowy wskaze I I i symbol | | sig pod$wietli.
AbK ustawi¢ mog strefy, ktérej mozna uzywac w trybie taczonym, uzy¢ przesuwnej klawiatury, ktéra
wskazuje wartosc.

W obu strefach grzewczych pod$wietla sie symbol ﬂ

Aby dezaktywowac: jednocze$nie wcisnaé przyciski uzyte do aktywacji funkcji ,potaczenie”, dopoki
symbole nie znikna.

Wazne! Plyta kuchenna automatycznie rozpoznaje obecno$¢ wiekszego garnka, ktory zajmu%e dwie
stre}fy grzewcze, ale bedzie zarzadzata strefami niezaleznie, o ile nie zostanie aktywowana funkcja
,potgczenie”.

Funkcja podgrzewania | Funkcja umozliwia utrzymanie gotowanych potraw w cieple.
Aby.wlquyé/wqucz_&/é: nacisnac¢ Iil na odpowiednie strefie grzewczej, aby wyswietlic U na od-
powiednim sterowniku cyfrowym.
Funkcja AUTO

sposd skoordi/nowany. Po wigczeniu Plyty, automatycznie wigczy sie ieflenie. Predko$¢ oka-
pﬁ zostanie ustawiona automatycznie za pomoca najwyzszego poziomu mocy w strefach ptyty ku-
chennej.

Funkgja ta pozwala na uaktywnienie trypbu AUTOMATYCZNEGO, w ktégm Ple{ta i Okap dziataja w
SW

Parowanie Plyta-Okap

Przed rozpoczeciem procedury postepowac zgodnie ze wskazowkami zawartymi w instrukcjach
urzadzen do sparowania.

Gdy plyta jest wytaczona, jednocze$nie wcisnac przyciski ,+" i ", procedura parowania uaktywni
sig | na wyswietlaczu pojawi sig animacja.

OSTRZEZENIE: po uruchomieniu procedury nalezy zapoznac si¢ z instrukcjq obstugi okapu i
sprawdzic, czy procedura Parowania K-Link zostata uaktywniona.

Procedura parowania trwa 2 minuty. Jesli w tym czasie nie zostanie rozpoznane zadne urzadzenie,
nalezy sprawdzi¢, czy uaktywniono procedure parowania na danych urzadzeniach, Mozliwe jest
réwniez, ze zostata osiggnieta maksymalna liczba mozliwych do sparowania urzadzen.

Ponownie wcisna¢ przyciski ,+" i ,-", aby potwierdzi¢.

10. TABELA GOTOWANIA

Poziom mocy |Sposdb gotowania tS,tosowa(: w przypadku nastepujacych produk-
ow
1 Rozpuszczanie, lekkie podgrzewanie Masto, czekolada, Zelatyna, sosy
2 Rozpuszczanie, lekkie podgrzewanie Masto, czekolada, zelatyna, sosy
3 Rozgrzewanie do odpowiedniej temperatury Ryz
4 Diugie gotowanie, zaggszczanie, powolne gotowa-|Warzywa, ziemniaki, sosy, owoce, ryby
nie
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5 Diugie gotowanie, zageszczanie, powolne gotowa-|Warzywa, ziemniaki, sosy, owoce, ryby
nie
6 Diugie gotowanie, duszenie Makaron, zupy, duszone mieso
7 Lekkie smazenie Placki ziemniaczane, omlet, panierowane i smazone
potrawy, kietbasa
8 Smazenie, smazenie na gtebokim oleju Mieso, frytki
9 Szybkie smazenie w wysokiej temperaturze Befsztyki
P Szybkie podgrzewanie Gotowanie wody
11. FUNKCJA czesnie przekroczy¢ poziomu mocy 9 i
zostanie automatycznie zredukowana.”
ZARZADZANIA MOCA y
12. PRZEWODNIK NA
| TEMAT UZYTKOWANIA
- g NACZYNDO
GOTOWANIA
B- —@ Z jakich naczyn korzystaé

»1en produkt posiada funkcje zarzadza-
nia mocgy i sterowania elektronicznego.
Patrz: ilustracja.

Funkcja kontroluje osigganie mocy mak-
symalnej wynoszgcej 3700 W pomiedzy
strefami grzewczymi uzywanymiw trybie
tgczonym (1+2 i 3+4), aby zoptymalizo-
wac rozktad mocy i unikngc¢ przecigzenia
systemu.

Ptyta kuchenna na maksymalnym pozio-
mie mocy — funkcja rozdziela moc po-
miedzy strefy grzewcze i, jesli to ko-
nieczne, automatycznie redukuje moc w
jednej ze stref grzewczych (ostatnie po-
lecenie odpowiada najwyzszemu priory-
tetowi).

Ptyta kuchenna z ograniczeniem mocy —
funkcja rozdziela moc pomiedzy strefy
grzewcze, uniemozliwiajgc ustawienie
mocy dla jednej strefy grzewczej na po-
ziomie przekraczajgcym gorng granice
(w celu zwigkszenia mocy dla danej stre-
fy grzewczej, nalezy recznie zmniejszy¢
poziom mocy ustawiony dla drugiej).

Na przyktad:

Jeslidla strefy grzewczej 1 wybrano pod-
wyzszony poziom mocy (boost) (P), stre-
fa grzewcza 2 nie bedzie mogta jedno-
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Stosowac wytgcznie naczynia z dnem

wykonanym z materiatu ferromagne-

tycznego, przeznaczonego do stosowa-

nia na ptytach indukcyjnych:

« Zeliwo

* emaliowana stal

+ stal weglowa

+ stal nierdzewna (rowniez cze$ciowo)

+ aluminium z powtokg ferromagnetycz-
ng lub dnem z ptytg ferromagnetyczng

W celu stwierdzenia zdatnosci naczynia,

skontrolo=v,vaé czy jest na nim obecny

symbol 0 (zazwyczaj umieszczony na
dnie). Do dna naczynia mozna zblizy¢
magnes. Jesli dno naczynia go przycia-
ga, oznacza to ze moze ono by¢ stoso-
wane na ptycie indukcyjne;.

W celu zagwarantowania optymalnej
wydajnosci nalezy stosowac zawsze na-
czynia o ptaskim dnie, bedgcym w stanie
réwnomiernie rozprowadzac ciepto. Nie-
wystarczajgco ptaskie dno naczynia mo-
ze negatywnie wptywac na przewodze-
nie mocy i ciepta.

Jak uzywaé naczyn

Minimalna srednica garnka/patelni dla
roznych stref grzewczych.

W celu zagwarantowania prawidtowego
dziatania ptyty kuchennej, naczynie do
gotowania powinno pokrywac jeden lub
kilka punktéw odniesienia zaznaczo-




nych na powierzchni ptyty kuchennej, a
jego srednica powinna by¢ jak najmniej-
sza.

Nalezy zawsze korzystac ze strefy
grzewczej, ktéra odpowiada $rednicy
dna naczynia do gotowania.

Strefy grzewcze | Srednica dna naczynia do gotowania
@ min. (zalecana) | @ maks. (zalecana)
taczona lewa/prawa 190 mm 230 mm
Pojedyncze 110 mm 190 mm

Garnki/patelnie puste lub o cienkim
dnie

Nie uzywa¢ garnkéw/patelni pustych lub
o cienkim dnie na plycie grzewczej, gdyz
uniemozliwia to kontrole temperatury lub
automatyczne wylgcznie strefy grzew-
czej, w przypadku jej nadmiernego wzro-
stu, co wigze sie z ryzykiem uszkodzenia
garnka lub powierzchni ptyty grzewcze;.

Jesli dojdzie do takiej sytuacji, nie nalezy
niczego dotykac i odczeka¢ do momentu
schtodzenia sie wszystkich komponen-
tow.

Jesli wyswietli sie komunikat o btedzie,
patrz rozdziat: ,Rozwigzywanie proble-
mow”.

Porady/wskazéwki

Hatas w trakcie pracy

Po wiaczeniu strefy grzewczej bedzie
styszalne krotkie brzeczenie. Zjawisko to
jest typowe dla ceramicznych stref
grzewczych i nie wptywa na dziatanie lub
trwatos¢ urzgdzenia. Rodzaj hatasu za-
lezy od stosowanego naczynia do goto-
wania. W przypadku wystgpienia silnych
zaktocen, nalezy uzy¢ innego naczynia
do gotowania.

13. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Kod bledu | Opis Mozliwa przyczyna biedu Rozwigzanie
’J Plyta kuchenna wy]lqcza Wykryto ciagta aktywacje przyciskéw. |Zetrze¢ wode lub zdjgé naczynie z ce-
si¢ po 10 sekundach. Na panelu sterowania znajduje sie wo-|ramicznej powierzchni lub panelu ste-
da lub garnek. rowania.
ER21 Ptyta kuchenna wytacza|Wewnetrzna temperatura komponen-|Poczeka¢ na ostygniecie ptyty kuchen-
sie. tow elektronicznych jest zbyt wysoka. |nej.
Sprawdzi¢, czy ptyta kuchenna posia-
da wystarczajgca wentylacje.
Jesli btad sie powtarza, skontaktowaé
si¢ z Serwisem Technicznym.
E2 Odnosna strefa grzewcza| Garnek pusty lub nieodpowiedni. Poczekac na ostygniecie ptyty kuchen-
wylgcza sie. Zbyt wysoka temperatura garnka lub|Nn€J.
powierzchni szklano-ceramiczne;. Stosowa¢ odpowiednie garnki.
Zbyt wysoka tem%eratura komponen-|Nie podgrzewac pustych garnkow.
tow elektronicznych.
E3 Odnosna strefa grzewcza| Nieodpowiedni garnek. Stosowa¢ odpowiednie garnki.
wylgcza sie. Garnek traci swoje wiasciwosci ma-|Btad zostanie automatycznie anulowa-
gnetyczne i moze doprowadzi¢ dojny po 8 s i bedzie mozna ponownie
uszkodzenia ptyty indukcyjne;. uzyc strefy grzewczej.
W przypadku dalszych btedéw wymie-
ni¢ garnek.
Jedli btad si¢ powtarza, skontaktowac
sig z Serwisem Technicznym.
E6 Strefa grzewcza nie wia-| Nieprawidtowe napigcie illub czgstotli-| Sprawdzi¢ napiecie iflub czestotliwosc.
Cza sig. wos¢ zasilania. W razie potrzeby skontaktowa¢ sig z
Serwisem Technicznym.
E8 Strefy grzewcze wytacza-| Awaria wentylatora. Wyczysci¢ wentylator i usunaé ewen-
jasie. Wentylator zablokowany pytem lub|tuaine obce ciata.
wioknami. Jesli btad sie powtarza, skontaktowaé
si¢ z Serwisem Technicznym.
EH Odnosna strefa grzewcza| Zablokowany czujnik temperatury stre-|Wytaczy¢ ptyte i ponownie jg wiaczy¢
wytgcza sie. fy grzewczej. po ostygnieciu.
Nie jest wykrywana wystarczajaca|Jesli btad sie powtarza, skontaktowa¢
Emlﬁgﬁ rEgjmpera ury po wigczeniu plyty | sie z Serwisem Technicznym.
ucl .
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U400 Przepigcie wynikajace z btednego potaczenia elektrycznego Odtaczy¢ ptyte kuchenng od zasilania.
. Ponownie podiaczy¢ piyte grzewcza
zgodnie z zataczonym schematem.
Jesli btad sig powtarza, skontaktowac
sie z Serwisem Technicznym.
E4/ESETIEY/ | Odiaczyc¢ ptyte kuchenng od zasilania.
ER20/ER22/ | Odczekac kilka sekund, a nastepnie ponownie podtaczyé plyte kuchenna do zasilania.
EEJRA:);I}EIEE%(ISEIA Jesli problem nadal wystepuje, skontaktowac sig z serwisem technicznym i podac kod btedu ukazujacego
sie na wyswietlaczu.

14. DANE TECHNICZNE

Jednostka Wartos¢
Typ produktu Zintegrowana plyta kuchenna
Wymiary Szeroko$¢ mm 770
Gtebokosé¢ mm 510
Wysoko$¢ min./maks. mm 53
Moc catkowita W 7400
Parametr Wartos¢

Napiecie/czestotliwo$¢ zasilania

220-240V, 50 Hz; 220 V; 60 Hz;
2N~ 380-415V, 50 Hz; 2N~ 380 V, 60 Hz;

Ciezar urzadzenia

15kg

15. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA PLYTY

KUCHENNEJ
Liczba stref grzewczych 5
Liczba stref grzewczych mozliwych do potaczenia 1-Lewa
1- Prawa
Technologia gotowania Indukcyjna
Wymiary strefy grzewczej mozliwej do potaczenia Lewa 395 x 220 mm
Wymiary strefy grzewczej mozliwej do potaczenia Prawa 395 x 220 mm
Wymiary strefy grzewczej Centralna 192 x 220 mm
Zuzycie energii w strefie grzewczej mozliwej do potaczenia Lewa 192 Whikg
Zuzycie energii w strefie grzewczej mozliwej do potaczenia Prawa 192 Whikg
Zuzycie energii na strefe grzewcza Srodkowa 192 Whikg
Zuzycie energii elekirycznej przez plyte kuchenng (dziatanie 189,7 Whikg
elektryczne)
16. ASPEKTY nych i elektronicznych. Utylizujgc pro-
SROD OWISKOWE dukt w sposob wiasciwy, przyczyniasz
sie do zapobiegania ewentualnym ujem-

Utylizacja urzadzen gospodarstwa
domowego

Symbol >gumieszczony na produkcie
lub na jego opakowaniu oznacza, ze nie
mozna go wyrzucac razem ze zwyktymi
odpadami pochodzgcymi z gospodar-
stwa domowego. Produkt musi by¢ prze-
kazany do centrum specjalizujgcego sie
w recyklingu komponentow elektrycz-
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nym wptywom na $rodowisko naturalne
oraz na zdrowie ludzi, ktére mogtyby po-
wsta¢ w wyniku niewtasciwej utylizacji.
Szczegotowe informacje na temat recy-
klingu tego produktu mozna uzyska¢ w
urzedach miasta/gminy, lokalnych insty-
tucjach zajmujacych sie likwidacjg odpa-
déw lub w sklepie, w ktérym produkt zo-
stat zakupiony.




Utylizacja materialdow opakowanio-

wych A

Materiaty, na ktérych widnieje symbol To

mogqg by¢ poddane recyklingowi. Mate-

riaty opakowaniowe nalezy wyrzuci¢ do
pojemnikéw na odpady przeznaczone
do recyklingu.

Oszczednos¢ energetyczna

Umozliwia codzienng oszczednosé

energii podczas gotowania, jezeli poste-

puje sie zgodnie ze wskazaniami.

* Nalezy podgrzewac tylko tyle wody,
ile jest potrzebne.

» Jesli to mozliwe, nalezy zawsze przy-
krywac¢ naczynia pokrywka.

* Przed wigczeniem strefy grzewczej,
nalezy postawi¢ na niej naczynie do
gotowania.

* Mniejsze naczynia nalezy stawiaé na
mniejszych strefach grzewczych.

* Naczynia nalezy stawia¢ bezposred-
nio na srodku strefy grzewczej.

» Pozostate ciepto mozna wykorzystac
do podtrzymywania ciepta potraw lub
roztapiania.

17. ZGODNOSC

Informacje dotyczace produktu,
zgodnie z Rozporzadzeniem UE nr
66/2014

Zgodnos¢é z normami:

EN/IEC 60350-2

EN/IEC 50564

C€

Urzgdzenie zostato zaprojektowane, wy-
produkowane oraz wprowadzone do
handlu zgodnie z Dyrektywami EWG.
,Dane techniczne wskazano na tablicz-
ce znamionowej umieszczonej pod
spodem produktu.”
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@ . .
1. BEZPECNOSTNI
INFORMACE

Z duvodu vlastni bezpec-
nostia spravného provozu
zarfizeni si pred instalaci a
uvedenim do provozu
pecliveé prectéte tento na-
vod. Méjte tento navod
stale uschovany spolu s
pristrojem, atoiv pfipadé
prodeje nebo pfevodu tre-
tim osobam. Je dulezité,
aby uzivatelé znali vSech-
ny provozniabezpecnost-
nivlastnosti pfistroje. Tyto
varné desky maji indukcni
systémy, které splniuji 80-
Zadavky smérnic EMC a
EMF a nemély by rusit
ostatni elektronicka zafi-
zeni. Osoby s kardiosti-
mulatorem nebo jinymi
elektronickymi implantaty
se musi poradit se svym
|ékafem nebo vyrobcem
implantovaného zafizeni,
aby se posoudila jejich na-
chylnost k ruseni.
AElektrické pfipojeni musi
provést kvalifikovany
technik. Pfed provedenim

elektrického pfipojeni si
fectéte oddil ELEKTRIC-
E PRIPOJENI.

U pfistroju s napajecim kabe-
lem musi byt svorky nebo pra-
fez vodi¢u mezi kotevnim bo-
dem kabelu a svorkami uspora-
dany tak, aby bylo mozné vy-
jmout vodiC pod napétim pred
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zemnicim kabelem v pfipadé

vystupu z jeho ulozeni.

* Vyrobce nenese odpoved-
nost za Skody vzniklé v du-
sledku nespravné instalace
nebo pouzivani.

» Zkontrolujte, zda sitové na-
pajeni odpovida napajecimu
napéti uvedenému na typo-
vém Stitku umisténém uvnitf
vyrobku.

« Odpojovaci zafizeni musi byt
instalovana v pevném syste-
mu v souladu s predpisy pro
elektroinstalacni systemy.

« U pfistroju tfidy | zkontrolujte,
zda je domaci napajeci zdroj
dostateCné uzemnén.

* Pokud je napajeci kabel po-
Skozen, musi jej vymenit vy-
robce, autorizované servisni
stfedisko nebo pfislusny
technik, aby se predeslo jake-
mukoli riziku nebo nebezpec-
né situaci. o

UPOZORNENI: Pfed in-
stalaci pfistroje odstrarite
ochranné folie.

« Pouzivejte pouze Srouby a
dalSi souCastky dodané s pfi-
strojem. L

A UPOZORNENI: Pokud

nebudou Srouby nebo
upevnovaci prvky instalo-
vany podle pokynu vtomto
navodu, muze dojit k ura-
zu elektrickym proudem.

« Cinnosti CiSténi a udrzby ne-
smi provadét déti, pokud na
né nedohlizi dospéla osoba.

+ Déti musi byt pod dohledem,
aby bylo zajisténo, ze si s pfi-
strojem nebudou hrat.



« Tento pristroj nesméji pouZzi-
vatosoby (v€etné déti) se sni-
Zzenymi mentalné-fyzikalné-
smyslovymi schopnostmi ne-
bo bez zkuSenosti a znalosti,
pokud nejsou pod peclivym
dohledem a pouceni o bez-
peCném pouzivani pfistroje
osobou odpovédnou za jejich
bezpecCnost.

« Tento pfistrojmize byt pouzi-
van détmi ve véku nad 8 let a
osobami se snizenymi fyzic-
kymi, smyslovymi nebo du-
Sevnimi schopnostmi nebo
bez patficnych zkuSenosti a
znalosti, pokud jsou pod pec-
livym dohledem nebo byly se-
znameny s pokyny k pouziti
gh’stroje bezpeCnym zpuso-

em a rozumi jeho rizikim.
Nedovolte détem, aby si s pfi-
strojem hraly.
UPOZORNENI: Pristroj a
jeho pristupné Casti se bé-
em pouzivani zahfivaji a
jsou horké.

Davejte velky pozor, astte se

nedotkli povrchu varnych zon.

Détimladsi 8-iletudrzujte mimo

dosah pfistroje, pokud nejsou

neustale pod dohledem.

UPOZORNENI: Pokud ma po-
vrch praskliny, pfistroj vypnéete,
aby nedoSlo k urazu elektric-
kym proudem.

* Nedotykejte se pfistroje
mokryma rukama nebo Cast-
mi tela.

« KZcistenivyrobku nepouzivej-
te parni CistiCe.

» Na povrch varné desky nepo-
kladejte kovove pfedméty, ja-

ko jsou noze, vidlicky, Izice a
vika, protoze by se mohly pre-
hiat.

* Po pouziti vypnéte varnou
desku prislusnym ovlada-
¢em; nespoléhejte na senzo-
ry hrnca.

UPOZORNENI: Pfi pouziti ole-

je nebo tuku je nebezpecné ne-

chavat varnou desku bez dozo-

ru, protoze by to mohlo vést k

nebezpecné situaci a pozaru.

NIKDY se nepokousejte uhasit

plameny vodou, ale vypnéte

pristroj a plameny uduste, na-
priklad vikemnebo protipozarni
prikryvkou.

POZOR: Proces vareni musi

probihat pod dohledem. Kratky

proces vareni musibytneustale
sledovan.

* PFistroj neni urCen k provozu
pomoci externiho Casovace
nebo samostatného systemu
dalkového ovladani.

UPOZORNENI: Nebezpeci po-

zaru: na varné desky nepokla-

dejte zadné predméty.

 Pristroj musi byt instalovan
tak, aby umoznoval odpojeni
od napajeni otvorem mezi
kontakty (3 mm), které zajisti
uplné odpojeniv podminkach
pretizeni kategorie lll.

 Pristroj nesmi byt nide/
staven atmosférickym vli
(dést, slunce).

» Uchovavejte obaly mimo do-
sah déti a domacich zvirat.

» Ujistéte se, Ze je zafizeni za-
pojeno pfimo do zasuvky.

Vy-
um
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K pfipojeni zafizeni nepouzi-
vejte adaptéry, vice zasuvek
ani prodluzovaci kabely.

* Spotiebic nikdy nepouziveijte
K Jinym ucelim, nez pro které
je urcen.

* Fritézy musi byt béhem pou-
zZivani neustale sledovany:
{)_tfehféty olej by se mohl vzni-

it.

* Nepouzivejte pristroj pomoci
externiho Casovace nebo sa-
mostatného systému dalko-
veého ovladani.

* Nepouzivejte varnou desku
jako pracovni nebo opérnou
plochu.

» Nepfiblizujte k pfistroji latky
nebodjiné hoflavé materialy,
dokud vSechny soucasti zce-
la nevychladnou, abyste pre-
desli nebezpedi pozaru.

* Nepokladejte kovové pred-

mety jako noze, vidlicky, IZice

a vicka na povrch varné des-

Ey,, tprotoie by se mohl pre-
rat.

* PFistroj nesmi byt nikdy insta-
lovan za ozdobnymi dvifky,
aby nedoslo k jejich prehfati.

* Nestoupejte si na pfistroj,
protoze by se mohl poskodit.

* Nepokladejte hrnce a panve
na okraj, mohlo by dojit k po-
Skozeni silikonovych spoju.

Prohlaseni o shodé

Vyrobce prohlasuje, Ze toto za-
fizenis bezdratovym provozem
je v souladu se smérnici
2014/53/EU.

Uplné znéni EU prohlaseni o
shodé je k dispozicina nasledu-

118

jiciinternetove adrese pfi zada-
ni kddu vyrobku:

https://www.franke.com/

Tento kod naleznete na Stitku
umisténém uvnitf vyrobku.

Frekvenc- Maximalni  pfena-
ni pasma Seny vykon
2,4GHz |2mW max.

2. INSTALACE

Pfi provadéni instalace je povinné dodr-

Zovat zakony, vyhlasky, smérnice a nor-

my (pfedpisy pro bezpecnost elektric-

kych systému, spravnou recyklaci kom-
ponent atd.) platné v zemi pouziti!

« Dalsi informace o instalaci najdete v
montaznich pokynech.

» Mezipfistrojem a pracovni deskou ne-
pouzivejte silikonovy tmel.

» Zkontrolujte, zda je prostor pod var-
nou deskou dostate¢ny pro cirkulaci
vzduchu. Viz montazni pokyny.

» Spodni ¢ast pfistroje se mize velmi
zahfat a byt horka. Pokud je pfistrojin-
stalovan nad zasuvkami, nezapomer-
te pod pfistroj nainstalovat protipozar-
ni délici panel, aby se zabranilo pfistu-
pu ke spodni ¢asti. Viz montazni poky-
ny.

» Veétrani pristroje musi odpovidat po-
kynim vyrobce.

» V kuchyriském bloku vytvoite predni
otvor o velikosti alespori 28 cm?, ktery
musi obsahovat varnou desku tak,
aby bylo zajisténo spravné vétrani vy-
robku.

Pozadavky na kuchynsky blok

» Pokud je pfistroj namontovan na hof-
lavych materialech, je nutné pfisné
dodrzovat smérnice a predpisy tykaji-
ci se nizkonapétovych systémi a
pfedpisy pozarni ochrany.

* U vestavénych jednotek musi byt
komponenty (z plastu a dyhovaného
dfeva) nanaseny zaruvzdornymi lepi-



https://www.franke.com/

dly (min. 85 °C): pouziti nevhodnych
material(l a lepidel mize zpUsobit de-
formaci nebo uvolnéni komponentd.

Pouzivani profild z masivniho dfeva
kolem pracovni desky za pfistrojem je
povoleno za pfedpokladu, Ze minimal-
ni vzdalenosti vzdy odpovidaji udajim
uvedenym v instala&nich vykresech.

Dalsi informace o instalaci najdete v
montaznich pokynech.

Pokud pod varnou deskou neni zadna
trouba, nainstalujte pod pfistroj oddé-
lovaci panel, jak je uvedeno v montaz-
nich pokynech.

3. ELEKTRICKE

PRIPOJENI

UPOZORNENI: Veskera elektric-
ka pfipojeni musi provést autori-
zovany instalacni technik.

PFed provedenim zapojeni zkontroluj-
te, zda jmenovité napéti pfistroje uve-
dené na typovém Stitku odpovida na-
péti napajeciho zdroje. Typovy Stitek
je pfipevnén ke spodni strané varné
desky.

Postupujte podle schématu zapojeni
(umisténého na spodni strané varné
desky).

PouzZivejte pouze originalni kompo-
nenty dodavané servisem nahradnich
dila.

Zarizeni je dodavano s pfipojovacim
kabelem.

+ Pokud je napdjeci kabel poskozen,

vymenite jej za originalni nahradni dil.
Kontaktujte poprodejni servis.

é Pozor! Kabely nesvafujte!

Elektrické pripojeni

Elektricka pfipojeni musi provést spe-
cializovany technik.

Tento pfistroj ma pfipojeni typu ,Y“ s
kabelem typu HO5V2V2-F. Min. pri-
fez vodicl: 5x2,5 mm?2,

Pfipojovaci svorky jsou pfistupné po
odstranéni krytu propojovaci krabice.
Zkontrolujte, zda jsou charakteristiky
domaci elektroinstalace (napéti, ma-
ximalni vykon a proud) kompatibilni s
charakteristikami pfistroje.

Pfipojte pfistroj podle schématu (v
souladu s referenénimi normami pro
sitové napéti platnymi na narodni
arovni).

Schéma pfipojeni

220V - 240V 1N ~

N ————

Cerny

Hnédy

Modry

Sedy

L
L
N
N
@  |Zutyizeleny
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380V - 415V 2N ~

=

REE B

Hnédy

Cerny

Modry

Sedy

Zluty/zeleny

@zzﬁ:

380V - 415V 2N ~

L1 [Hnady

L2 Cerny

N1 Modry

N2 |Sedy

©  |Zutyizeleny
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4. CISTENIi A UDRZBA

* Nikdy nepouzivejte abrazivni houbi¢-

ky, ocelovou vinu, kyselinu solnou ne-
bo jiné vyrobky, které by mohly po-
Skrabat povrch nebo na ném zanechat
stopy.

Nekonzumujte zadné zbytky jidla, kte-
ré spadly nebo se nahromadily na po-
vrchu a na funkénich nebo estetickych
prvcich varné desky.

Pfed jakymkoli €isténim nebo udrzbou
pfistroj vypnéte nebo odpojte od na-
pajeni.

Po kazdém pouZiti pfistroj vyCistéte,
abyste zabranili karbonizaci zbytkd
jidla. Je mnohem obtizné&jsi odstranit
ztvrdlé nebo spalené stopy necistot.

» K odstranéni kazdodennich nedistot
pouzijte mékky hadfik nebo houbicku
s vhodnym Cisticim prostfedkem. Do-
drzujte doporuceni vyrobce ohledné
toho, jaké Cistici prostfedky pouzivat.
Doporucuje se pouzivat neutralni &is-
tici prostredky.

« Odstrarite ztvrdlé stopy necistot, jako
je preteklé mléko béhem vareni, po-
moci sklokeramickeé stérky na povrch,
kdyz je varna deska jesté horka. Ridte
se doporucenimi vyrobce ohledné to-
ho, jaké Skrabky pouzivat.

» Odstrarnite zbytky potravin bohatych
na cukr, napfiklad vystfiknuty dzem
bé&hem vareni, pomoci sklokeramickeé
Skrabky, kdyz je varna deska jesté
horka. Pokud nedojde k jejich odstra-
néni, mohly by tyto zbytky poskodit
sklokeramicky povrch.

* Pokud je varna deska jesté horka, od-
strafite veskeré roztavené zbytky
plastu pomoci Skrabky vhodné na
sklokeramické povrchy. Pokud nedo-
jde k jejich odstranéni, mohly by tyto
zbytky poskodit sklokeramicky po-
vrch.

» Skvrny od vodniho kamene odstrarite

malym mnozstvim roztoku na odstra-
néni vodniho kamene, napf. octem
nebo citronovou $tavou, po vychlad-
nuti varné desky. Poté znovu vycisté-
te navlhéenym hadfikem.
Nefezte ani nepfipravuijte jidlo na po-
vrchu a zabrante padu tvrdych pFed-
métl. Po povrchu nepfetahujte hrnce
nebo jiné kuchyriské nadobi.

* Nepouzivejte parni CistiCe.

Udrzba a opravy

» Zajistéte, aby byla udrzba elektrickych
soucasti svéfena vyhradné& vyrobci
nebo servisni technici.

» Dbejte na to, aby poskozené kabely
vymeénoval pouze vyrobce nebo
servisni technici.

Pokud dojde k poruSe, zkuste najit feSe-

ni podle pokynu uvedenych v navodu pro

feSeni problémd. Pokud problém nelze
vyfesit, kontaktujte poprodejni servis.




PFi kontaktovani technického servisu
uvedte prosim nasledujici informace:

- typ poruchy

- model pfistroje (pol./kéd)

- sériove Cislo (S.N.)

Tyto informace naleznete na typovém
Stitku. Typovy &titek je umistén na spod-
ni strané pfistroje.

V pfipadé nespravného pouZiti pfistroje
nebo instalace, kterou neprovede autori-
zovany instalatér, mize byt nutné na-
vstivit servisniho technika nebo prodejce
i béhem zarucni doby.

5. POPIS VYROBKU

Usporadani varné desky

3 |Jednoducha varng zéna (197x220 mm) 2100 W, s
funkci Booster 3000 W

4 |Jednoducha vamna zéna (197x220 mm) 2100 W, s
funkci Booster 3000 W

5 |Jednoducha varng zona (197x220 mm) 2100 W, s
funkci Booster 3000 W

6 |Ovladaci panel

1+2 |Kombinovatelnd varna zéna (395 x 220 mm) 3000
W, s funkci Booster 3700 W.

3+4 | Kombinovatelng varna zona (395 x 220 mm) 3000
W, s funkci Booster 3700 W.

i
i
!

a

1 |Jednoducha varna zona (197x220 mm) 2100 W, s
funkci Booster 3000 W

2 |Jednoducha varna zéna (197x220 mm) 2100 W, s

funkci Booster 3000 W

6. OVLADACI PANEL

INDIKATORY

Detekce pritomnosti hrnce

Kazda varna zoéna je vybavena systé-
mem, ktery detekuje pfitomnost hrnce
na varné desce.

Detekéni systém je schopen rozpoznat
hrnce s magnetizovatelnym dnem typu
vhodného pro pouziti na indukénich var-
nych deskach.

Pokud je hrnec béhem provozu odstra-
nén nebo je pouzit nevhodny hrnec, zob-
razi se na displeji symbol ¥.

Indikator zbytkového tepla

Indikator zbytkového tepla je bezped-
nostni funkce, ktera oznacuje, ze povrch
varné zony je stale pfi teploté rovné nebo
vy$Sinez 50 °C, a proto by mohl pfi kon-
taktu s holyma rukama zpUsobit popale-
niny. Digit na odpovidajici varné zéné

oznacuje I'l.
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Tlacitko funkce Pauza

Ovladani ¢asovace a indikator doby vareni

Symbol funkce ,pfemosténi”

Symbol éasovace

Indikator urovné vykonu

Symbol funkce Rozpusténi

Tladitko funkce Rozpusténi

OO N G~ WN

Posuvny ovlada¢

=y
o

Tlacitko funkce Blokovani

Varné zony lze aktivovat stisknutim pfi-
slusného posuvného ovladace. Digit se
pro potvrzeni operace rozsviti intenziv-
néji.

Je také mozné aktivovat varné zony jed-
noduse umisténim hrnce na varnou z6-
nu. Varna deska automaticky rozpozna
pfitomnost a velikost hrnce a nasledné
aktivuje potfebné varné zény.

7. OMEZENI VYKONU

PFi prvnim pfipojeni pfistroje k domaci
siti musi instala¢ni technik nastavit vy-
kon varnych zon na zakladé skutecné
kapacity domaci elektrické soustavy.
Pokud to neni nutné, mulzete varnou

desku zapnout pfimo pomoci O anebo,

alternativné, postupujte podle postupu

popsaného niZe pro vstup do nabidky.

» Pripojte varnou desku k domaci siti
(tuto operaci je nutné provést pfi kaz-
dém pfistupu do nabidky).

» V3echny digity se na nékolik sekund
rozsviti.

« Jakmile Digity zhasnou, stisknéte a
podrzte stisknuta o~ + ||, dokud neu-
sly$ite zvukovy signal.

» Stisknéte a podrzte sou¢asné obé ro-
lovaci klavesnice vlevo, dokud se na 3

pfikazovych  Digitech  nezobrazi
,CF6“.
« Stisknéte Il , dokud se nezobrazi
PHA.

» Stisknutim posledni klavesnice vlevo
vyberete spravné nastaveni.

V nasledujici tabulce najdete tyto specifi-
kace:
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Hodnotana | kW |Poznamky
posuvném
ovladaci
0 7,4 |Standardni pocatecni nastaveni
1 4
2 25
3 6

Po zadani spravné hodnoty potvrdte
stisknutim a podrzenim o=+ Il.

8. FUNKCE DEMO

Funkce DEMO umoznuje pouzivat
vSechny funkce vyrobku, aniz by skutec-
né fungoval.

» Pripojte varnou desku k domaci siti.

» VSechny digity se na nékolik sekund
rozsviti.

« Jakmile Digity zhasnou, stisknéte a
podrzte stisknuta o~ + ||, dokud neu-
slySite zvukovy signal.

» Stisknéte a podrzte souasné obé ro-
lovaci klavesnice vlevo, dokud se na 3
pfikazovych  Digitech  nezobrazi
,CF6"“.

« Stisknéte Il, dokud se neobjevi, 0

» Stisknutim posledni klavesnice vlevo
vyberete spravné nastaveni.

V nasledujici tabulce najdete tyto specifi-

kace:

Hodnota na po- |Poznamky
suvném ovlada-
Ci
0 Funkce DEMO deaktivovana

1 Funkce DEMO aktivovana

Po zadani spravné hodnoty potvrdte
stisknutim a podrzenim o- + .




9. FUNKCE VARNE DESKY

Hn

)
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Blokovani Béhem pouzivani je mozné zablokovat funkce varné desky, napfiklad pro Cisténi varné desky.

Aktivace/deaktivace: stisknéte ©—.
Détska pojistka Tato funkce zabrafuje nahodnému spusténi pfistroje

I
Aktivace: stisknéte U soutasné stisknéte a uvolnéte 0 + || a poté jesté O—.

Vechny Digity oznacuji L .
Popsané operace musi byt dokon¢eny do 10 sekund.

I
Deaktivace: stisknéte U soutasné stisknéte a uvolnéte 0 + Il a poté jesté Il

Vechny Digity, které oznauji L , Zmizi.

Popsané operace musi byt dokonceny do 10 sekund.

Funkce Boost Kazda varna zéna mlze byt nastavena na dalsi troveri vykonu na maximalné 5 minut.

Aktivace: vyberte jednu ze 4 varnych zén a na posuvném ovladaci vyberte hodnotu ,Boost’. Odpo-

vidajici Digit oznacuje I .

Deaktivace: vyberte jednu z dalSich moznych hodnot na posuvném ovladaci.

Casovaé vamych zén |Casovad umoZiiuje na konci nastaveného &asu vypnout konkrétni varnou zonu.

Varné zény Ize naprogramovat individuaing, protoze kazda ma svdj vlastni ¢asovac.

Aktivace: zapnéte v/arrlou desku a zvolte jednu z varnych zon, poté stisknéte ,+* a ,-“ pro nastaveni

Casovace, Symbol \~ varné zony se rozsviti. Stisknéte jednotlivé ,+* a ,-“ pro nastaveni odpocita-
vani. ZvySeni a snizeni hodnoty béhem nastaveni se lisi podle Casu, ktery ma byt nastaven. Na
displeji se v oblasti fizeni ¢asovace zobrazi odpocitavéni kongici zvukovou vystrahou. Stisknéte ,+*
nebo - pro ztiSeni alarmu.

Po dobu 5 sekund se ni¢eho nedotykejte pro potvrzeni nastaveného &asu.

Deaktivace: pockejte az do konce odpocitavani nebo resetujte hodnoty ¢asovace (stisknéte ,+* a
,~ aresetujte pomoci ,-).

Casovac (obecny) |Casova s alarmem pro obecné pouZiti.

Aktivace: zapnéte varnou desku, poté stisknéte ,+“ a ,-* pro nastaveni ¢asovace. Stisknéte jednotli-
vé ,+* a - pro nastaveni odpoCitavani. ZvySeni a sniZeni hodnoty béhem nastaveni se lisi podle
Casu, ktery ma byt nastaven. Na displeji se'v oblasti fizeni ¢asovace zobrazi odpocitavani koncici
zvukovou vystrahou. Stisknéte ,+* nebo ,-* pro ztiSeni alarmu.

Po dobu 5 sekund se ni¢eho nedotykejte pro potvrzeni nastaveného ¢asu.

Deaktivace: pockejte az do konce odpocitavani nebo resetujte hodnoty Casovace (stisknéte ,+* a
§

,~ a resetujte pomoci ,-*).
Aktivace: zvolte jednu z varnych zén a stisknéte .

Funkce Rozpusténi

Digit zvolené zény oznacuje U.

I
Deaktivace: stisknéte ILI nebo stisknéte Q
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Funkce Pauza

Tato funkce umozfiuje pozastavit/restartovat jakoukoli aktivni funkci varné desky, snizit vjkon do-
stupny ve varné zoné a resetovat vSechny funkce.

|
Béhem pauzy vSechny Digity oznacuji I I na znameni, ze:
- V Zadné z varnych zén neni produkovana zadna energie.
- VSechny funkce a ¢asovac jsou deaktivovany.

Aktivace: kdyZ je varna deska v provozu, stisknéte a drzte stisknuté | alespori 1 sekundu.

Deaktivace: stisknéte a drzte stisknuté Il alespori 1 sekundu a stisknéte na 3 sekundy na posuv-
ném ovladaci zobrazujicim animaci.

Funkce Vyvolani | Tato funkmle slouzi k vyvolani provoznich nastaveni varné desky v pfipadé nechténého zastaveni
pouzitim (.
Kdyz je varna deska vypnuta, pro obnoveni nastaveni stisknéte Q) do 6 sekund, poté stisknéte Il
do 6 sekund. Ozve se pipnuti k potvrzeni operace.
Kdyz je varna deska vypnuta, pokud se do 6 sekund znovu nezapne, nastaveni predchozich funkci
bude ztraceno.

Funkce Ohrev Tato funkce se pouziva k ohfevu hrnce na maximalni vykon pfed pokracovanim vareni na zvolené
Urovni. Casovy Interval, ve kterém je varna zoéna udrzovana na maximalnim vykonu, zavisi na na-
stavené kone¢né urovni vafeni. Viz tabulka:

Stupefi vykonu Casovac (sekundy)
1 40
2 72
3 120
4 176
5 256
6 432
7 120
8 192
9 Neni k dispozici
Boost Neni k dispozici
Zvolte jednu z varnych zon a stisknéte a podrzte zvolenou hodnotu (od 1 do 8) na posuvném ovla-
daci po dobu 3 sekund. Varna deska bude mit vrchol maximéalniho vykonu po dobu, ktera se méni
podle dfive nastaveného vykonu vareni, poté se vrati na hodnotu nastavenou na zacatku. Odpovi-
dajici Digit oznaCuje "7 nastavenou hodnotu.
Kombinovany rezim |Tato funkce umoZiuje pfipojit 2 varné zony tak, aby bylo mozné je pouzit a ovladat jako jednu a

(funkce ,,pfemosténi*)

vétsi varnou zénu. To nabizi moznost pouZiti hrncl se Sir§im dnem.
Vamné zény, které je mozné zvolit pro tuto funkci, jsou leva a prava.

n
Aktivace: stisknéte soucasné oba levé nebo pravé oviadace, dokud Digit nezobrazi I I' a nerozsviti

se symbol ﬂ

Chcete-li nastavit vykon zony, kterou Ize pouzit v kombinovaném reZimu, pouzijte posuvny oviada¢
uvadsjici hodnotu.

U obou varnych zon se rozsviti symbol n .

Deaktivace: stisknéte soucasné tlaCitka pouzivana k aktivaci funkce ,pfemosténi, dokud symboly
nezmizi.

Dulezité! Varna deska automaticky rozpozné pfitomnost vétsiho hrce, ktery zabirg dvé vamé zo6-
ny, ale bude zény spravovat samostatné, pokud nebude aktivovana funkce ,pfemosténi*.

Funkce ohfevu

Tato funkce slouZzi k udrzovani pfipravenych pokrmd v teplém stavu.
{\ktivace/deaktivace: stisknéte prislusnou L= varnou zonu zobrazenim U na odpovidajicim Digi-
u.
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Funkce AUTO

Tato funkce umozfiuje koordinované aktivovat rezim AUTO, ve kterém varna deska a digestof pra-
cuji. Zapnutim desky se_automaticky rozsviti svétla. Rychlost dl%astore se nastavi automaticky pfi
pouziti nejvy$siho stupné vykonu pfitomného v zénach varné desky.

Parovani deska-digestof
Pred zahajenim postupu se fidte specifickymi pokyny v pfiruckach zafizeni, ktera maji byt sparova-
na.

Kdyz je deska vypnut, stisknéte soucasné tladitka ,+* a ,-* a postup parovani se aktivuje zobraze-
nim animace na displeji.

POZOR: jakmileﬂ%e postup aktivovan, pfectéte si nvod k digestofi a zkontrolujte, zda byl aktivovan
postup parovani K-Link.

Postup parovani trva 2 minuty. Pokud béhem této doby neni rozpoznano zadné zafizeni, zkontro-
lujte, zda jste predtim spustili postup pro sparovani zafizeni. Je mozné, Ze bylo dosaZeno maximal-
niho limitu zafizeni k pfifazen.

Pro potvrzeni stisknéte znovu tlacitka ,+* a ,-“.

10. TABULKA VARENI

Stuperi vykonu |ZpUsob vareni K pouziti pro
1 Rozpusténi, mirné zahrati Maslo, Cokolada, zelatina, omacky
2 Rozpusténi, mirné zahrati Maslo, Eokolada, Zelatina, omacky
3 Ohfati Ryze
4 Del$i vareni, zahuStovani, duSeni Zelenina, brambory, omacky, ovoce, ryby
5 Del$i vareni, zahutovani, duSeni Zelenina, brambory, omacky, ovoce, ryby
6 Dlouhé vafeni, duseni Téstoviny, polévky, dusené maso
7 Lehké smazeni Bramborové placky, omelety, pecenad a smazena
jidla, klobdsa
8 Smazeni, ponorné smazeni Maso, hranolky
9 Rychlé smazeni pfi vysoké teploté Steaky
P Rychly ohfev Vfeni vody
11. FUNKCE RIZENI kon varné zony (poslednimu pfikazu je
WKONU pfifazena nejvyssi priorita).
Varna deska s omezenim vykonu - funk-
ce rozdéluje vykon mezi varné zony a
3 brani tomu, aby byl vykon varné zény na-
staven na uroven nad mezni hodnotou
- - (pro zvyée’m’ vykgnu ,IS(_)nkrétnl' varné’zé-
ny je nutné rucné snizit nastavenou uro-
ven vykonu pro jinou).
B A Priklad:
Pokud je pro varnou zénu 1 zvolen dalS$i
. N stuperi vykonu (boost) (P), nemuze var-
‘ ‘ fe na zona 2 soucasné prekrocit uroven vy-

Tento vyrobek je vybaven funkci fizeni
vykonu s elektronickym ovladanim.

Viz obrazek.

Tato funkce fidi dodavku maximalniho
vykonu 3700 W mezi varnymi zénami
pouzivanymi v kombinovaném rezZimu
(1+2 a 3+4), ¢imz optimalizuje rozdéleni
vykonu a zabraruje pfetizeni systému.
Varna deska na maximalni vykon - funk-
ce rozdéluje vykon mezi varné zény a v
pfipadé potfeby automaticky snizuje vy-

konu 9 a bude automaticky omezena.

12. PRUVODCE POUZITiM
HRNCU

Jakeé hrnce pouzivat

Pouzivejte pouze hrnce s feromagnetic-
kym dnem vhodné pro pouziti na induké-
nich deskach:

* litina
¢ smaltovana ocel
e uhlikova ocel
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* nerezova ocel (i ne zcela upiné)

* hlinik s feromagnetickym povlakem
nebo dno s feromagnetickou deskou

Pro zjisténi vhodnosti hm=c,:e zkontrolujte,

zda je pfitomen symbol @4 (obvykle vyra-
Zeny na dné). Muzete také umistit mag-
net blizko dna hrnce. Pokud zUstane pfi-
chyceny, znamena to, Ze hrnec mlze byt
pouzit na indukéni varné desce.

Abyste zajistili optimalni ucinnost, vzdy
pouzivejte hrnce s plochym dnem, které
mohou rovnomérné distribuovat teplo.
Dno, které neni zcela rovné, mize ovliv-
nit vedeni energie a tepla.

Jak pouzivat hrnce

Minimalni prdmér hrnce/panve pro rizné
varné zony.

Aby byla zajisténa spravna funkce varné
desky, musi hrnec zakryvat jeden nebo
vice referenénich bodlu uvedenych na
povrchu varné desky a musi mit vhodny
minimalni primér.

VZdy pouzivejte varnou zénu, ktera nej-
|épe odpovida priméru dna hrnce.

Priimér dna hrnce
@ min. (doporuce- ‘ @ max (doporuce-
ny) ny)

Varné zony

13. RESENi PROBLEMU

Kombinovana leva/ 190 mm 230 mm
prava
Samostatné 110 mm 190 mm

Prazdné hrnce/panve nebo s tenkym
dnem

Nepouzivejte na varné desce prazdné
hrnce/panve nebo s tenkym dnem, pro-
toze by to neumoznilo kontrolovat teplo-
tu nebo automaticky vypnout varnou z6-
nu, pokud je teplota pfili§ vysoka, coz by
mohlo poskodit hrnec nebo povrch varné
desky.

Pokud k tomu dojde, nedotykejte se ni-
Ceho a pockejte, az vSechny komponen-
ty vychladnou.

Pokud se zobrazi chybova zprava, pfe-
Ctéte si oddil ,ReSeni problému*.

Rady/doporuceni

Hluk béhem provozu

Pfi aktivaci varné zoény je mozné slySet
kratké bzuc€eni. Tento jev je typicky pro
sklokeramické varné zény anemavliv na
provoz ani na zivotnost pfistroje. Hluk
muZe zaviset na pouzitém hrnci. V pfipa-
dé silného hluku mGze pomoci vymeénit
hrnec.

Chybovy kéd |Popis Mozna pfi¢ina chyby Reseni
’_l Varna deska se vypne po|Detekovana nepfetrZitd aktivace tlaci-| Odstrarite vodu nebo hrnec ze skloke-
10 sekundach. tek. ramického povrchu a z ovladaciho pa-
Na ovladacim panelu se nachazi voda|nelu.
nebo hrec.
ER21 Varna deska se vypne. | Vnitini teplota elektronickych soucasti|Nechte varnou desku vychladnout.
je prilis vysoka. Zkontrolujte, zda je varna deska dosta-
tecné vétrana.
Pokud chyba pfetrvava, kontaktujte
technicky servis.
E2 Pfislusng varna zéna se|Prazdny nebo nevhodny hrnec. Nechte varnou desku vychladnout.
Vypne. Teplota hrnce nebo sklokeramickeho|Pouzijte vhodny hrnec.
povrchu je piflis vysoka. Nezahivejte prazdné hmce.
Teplota elektronickych soucasti je pfi-
li§ vysoka.
E3 Pfislusna varna zéna se|Nevhodny hrnec. Pouzijte vhodny hrnec.
Vypne. Hrnec ztraci své magnetické vlastnosti| Chyba se automaticky vymaze po 8 s
a mize poSkodit indukéni varnou des-|a varnou zonu lze znovu pouZit.
ku. V pfipadé dalSich chyb je nutné hrnec
vymenit.
Pokud chyba pretrvava, kontaktujte
technicky servis.
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pfipojeni.

E6 Varna zéna se nezapne. |Napéjeci napéti a/nebo frekvence mi-|Zkontrolujte sitové napéti a/nebo frek-
mo rozsah. venci.

V pfipadé potfeby kontaktujte technic-
ky servis.

E8 Varné zény se vypnou. | Porucha ventilatoru. Vycistéte ventilator a odstrarite vSech-
Ventiltor je blokovan prachem nebo Ny cizi predmety. )
vlakny. Pokud chyba pretrvava, kontaktujte

technicky servis.

EH PfisluSna varna zona se|Teplotni ¢idlo varné zény je blokovano. | Vypnéte varnou desku a po vychladnu-

vypne. Po zag)nuti vamé desky neni deteko-|ti i znovu zapnéte. .
vana dostatecna zména'teploty. Pokud chyba pfetrvava, kontaktujte
technicky servis.
U400 Prepéti v disledku nespravného elekirického Odpojte varnou desku od napajeni.

Znovu pfipojte varnou desku podle do-
daného schematu.

Pokud chyba pretrvava, kontaktujte
technicky servis.

E4/ES/ET/EY/
ER20/ER22/

> Odpojte varnou desku od napajeni.
ER31/ER36/

Pockejte nékolik sekund a poté varnou desku znovu pfipojte ke zdroji napajeni.
ERAOER4TIEA Pokud problém pretrvava, kontaktujte servisni stfedisko a urCete chybovy kdd, ktery se zobrazi na displeji.

14. TECHNICKE UDAJE

Jednotka Hodnota
Typ vyrobku Integrovana vama deska
Rozméry Sitka mm 770
Hloubka mm 510
Vy$ka min./max. mm 53
Celkovy vykon W 7400
Parametr Hodnota

Napajeci napéti/frekvence

220-240V, 50 Hz; 220 V; 60 Hz;
2N~ 380-415V, 50 Hz; 2N~ 380 V, 60 Hz;

Hmotnost pfistroje

15kg

15. ENERGETICKA UCINNOST S VARNOU DESKOU

Pocet varnych z6n 5
Pocet oblasti vareni, které Ize kombinovat 1-Leva
1-Prava
Technologie vafeni Indukce
Rozméry kombinovatelné varné desky Leva 395 x 220 mm
Rozméry kombinovatelné varné desky Prava 395 x 220 mm
Rozméry varné zény Prostredni 192 x 220 mm
Spotieba energie kombinovatelné varné zény Leva 192 Whikg
Spotieba energie kombinovatelné varné zény Prava 192 Whikg
Spotfeba energie na varnou zénu Prostredni 192 Whikg
Spotfeba elektrické energie varné desky (elektricky provoz) 189,7 Whikg

16. OCHRANA ZIVOTNIHO
PROSTREDI

Likvidace domacich spotiebict

Symbol >gna vyrobku nebo jeho obalu
oznacuje, ze vyrobek nesmi byt likvido-
van spolu s béznym domacim odpadem.
Vyrobek musi byt zlikvidovan ve stredis-
ku specializovaném na recyklaci elek-
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trickych a elektronickych soucastek. Za-
jisténim spravné likvidace tohoto vyrob-
ku pomUzete zabranit moznym negativ-
nim dopadim na Zzivotni prostfedi a
zdravi, které by jinak mohly vzniknout pfi
mace o recyklaci tohoto vyrobku ziskate
u mistnich ufad(, mistni sluzby naklada-
ni s odpady nebo v obchodé, kde jste vy-
robek zakoupili.

Likvidace obalovych materialt

. ™

Materialy se symbolem TO jsou recyklo-

vatelné. Obalové materialy odkladejte

do specialnich sbérnych nadob urce-

nych k recyklaci.

Uspora energie

PFi vafeni mlzete denné Setfit energii

podle nasledujicich tipu.

» Pfi ohfevu vody pouzivejte pouze ne-
zbytné mnozstvi.

* Pokud je to mozné, vzdy zakryjte hrn-
ce vikem.

» Prfed aktivaci varné zény umistéte hr-
nec.

* Umistéte mensi hrnce na mensivarné
zoény.

* Umistéte hrnce pfimo do stfedu varné
zbny.

* PouzZijte zbytkové teplo k udrZeni tep-
loty jidla nebo k jeho rozpusténi.

17. SHODA

Informace o vyrobku ve smyslu nafi-
zeni ¢. 66/2014

Referenéni normy:

EN/IEC 60350-2

EN/IEC 50564

C€

Tento pfistroj byl navrzen, vyroben a
uveden na trh v souladu se smérnicemi
EHS.

»1echnické udaje jsou uvedeny na typo-
vém S$titku umisténém na spodni strané
vyrobku.*
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D
1.

®

BEZPECNOSTNE

INFORMACIE

V zaujme vlastnej bezpec-
nosti a spravnej Cinnosti
zariadenia sa predinstala-
ciou tohto zariadenia a
jeho uvedenim do pre-
vadzky dokladne obo-
znamte s obsahom tohto
navodu. Tento navod vzdy
uchovavajte v blizkosti za-
riadenia, aj v pripade jeho
predaja alebo postupenia
tretej strane. Je dblezité,
aby pouzivatelia poznall
vSetky prevadzkové a
bezpecnostné vlastnosti
zariadenia. Tieto varné
dosky su vybavené in-
dukénymi systémami v
sulade s poZiadavkami
smernic EMC a EMF, pre-
to by nemali interferovat s
inymi elektronickymi za-
riadeniami. Osoby pouZi-
vajuce kardiostimulator
alebo iné elektronickeé pri-
stroje sa musia poradit so
svojim lekarom alebo vy-
robcom implantovaného
pristroja, aby sa posudila
Jehocitlivost' nainterferen-

cle.

Elektrické zapojenie musi
vykonat’ valifikovany
technlk Pred vykonanim
elektrického zapojenia si

recitajte
LEKTRICKE
JENIE.

cast
PRIPO-

Pri zariadeniach s napajacim
kablom musia byt svorky alebo
prierez vodiCcov medzi ukotvo-
vacim bodom kabla a svorkami
prevedené tak, aby sa dal v
pripade vyklznutia z kotvy vy-
tiahnut ~ napajany  vodiC
Eredradeny uzemnovaciemu
ablu

* VVyrobca nenesie zodpoved-
nost' za pripadné Skody sp6-
sobené nespravnou instala-
ciou alebo pouzivanim.

» Skontrolujte, €isasietové na-
patie zhoduje s napatim uve-
denom na Stitku upevnenom
vnutri vyrobku.

* V pevnom systéme je potreb-
né nainstalovat odpojovacie
zariadenia v sulade s nor-
mami o kablovych systé-
moch.

* Prizariadeniach triedy | skon-
trolujte, CIL e domaca napaja-
cia siet vybavena potrebnym
uzemnovacim pripojenim.

« Ak je napajaci kabel po-
Skodeny, musi ho vymenit'vy-
robca, autorizované servisné
stredisko alebo kvalifikovany
technik, aby sa predislo ake-
mukolvek riziku alebo nebez-
pecnej situacii.

UPOZORNENIE: Pred in-
Stalaciou zariadenia od-
strante ochrannu foliu.

- Pouzivajte iba skrutky a dal-
Sie upevnovacie prvky, doda-
né spolu so zariadenim.
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UPOZORNENIE: Ak ne-
nainstalujete skrutky
alebo upevnovacie prvky
podfa  pokynov  uve-
denych v tomto navode,
mo&ze vzniknut' riziko ura-
zu elektrickym prudom.

» Cistenie ani udrzbu nesmu
vykonavat deti, ak nie su pod
dohladom dospelej osoby.

* Deti musia byt pod do-
hladom, aby sa zarucilo, ze
sa nehraju so zariadenim.

* Toto zariadenie nesmu po-
uzivat osoby (vratane deti) s
obmedzenymi psychofyzic-
Kymi a zmyslovymi
schopnostami alebo nedos-
tato€nymi skusenostami a
znalostami, okrem pripadu,
ked su pod dékladnym do-
hfadom osoby zodpovedne;
zaich bezpecCnost a poucene
o0 bezpeénom pouzivani za-
riadenia.

» Toto zariadenie smu pouzi-
vat' deti od 8 rokov alebo oso-
by s obmedzenymi psychofy-
zickymi a zmyslovymi
schopnostami alebo nedos-
tato€nymi skusenostami a
znalostami, iba ak su pod dé-
kladnym dohladom a po-
ucene o pouzivanizariadenia
a rizikach z neho vyplyvaju-
cich. Nenechajte deti hrat sa
so zariadenim.

UPOZORNENIE: Za-
riadenie a jeho pristupne
Casti sa pocCas pouZzivania
velmi zohreju.
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Venuijte velku pozornost tomu,
aby ste sa nedotykali povrchu
varnych zon.

Nedovolte detom do 8 rokov,
aby sa priblizili k zariadeniu, ak
nie su pod stalym dohfadom.
UPOZORNENIE: Ak su na po-
vrchu dosky praskliny, vypnite
zariadenie, aby nedoslok urazu
elektrickym prudom.

* Nedotykajte sa zariadenia
mokrymi rukami ani inymi
Castami tela.

» Na Cistenie vyrobku nepouzi-
vajte parné pristroje.

* Nekladte na povrch varnej
dosky kovové predmety, ako
napr. noze, vidlicky, Iyiice
alebo pokrievky, pretoze by
sa mohli prehriat.

* Po pouziti vypnite varnu do-
sku pomocou prislusného
ovladaca. Nespoliehajte sa
na snimace pritomnosti var-
nych nadob.

UPOZORNENIE: Je nebez-
eCné nechavat varnu dosku
ez dozoru, ak sa pouziva olej

alebo tuky, pretoze méze dojst

k nebezpecnej situacii alebo

poziaru. NIKDY sa nepokusSajte

uhasit pripadny poziar vodou.

Vypnite zariadenie a uduste

plamene napr. pokrievkou

alebo hasiacou dekou.

UPOZORNENIE: Pri vareni

nenechavajte nadoby bez do-

hladu. Ak je varenie kratke,

musi sa vykonat pod neustalym

dohladom.

e Zariadenie nie je uréené na
to, aby sa spustalo pomocou
externého d&asovaca alebo



samostatného  dialkového
ovladania.
UPOZORNENIE: Nebezpe-

Censtvo poziaru: nekladte na

;/arné povrchy Ziadne predme-

y.

« Zariadenie samusinainstalo-
vat' tak, aby sa dal pouzit’ od-
pojovac elektrického napaja-
nia s otvorom medzi kontakt-
mi (3 mm), ktory zaruci uplné
qd;laltlajenie pri prepati katego-
rie lll.

« Zariadenie nesmie byt nikdy
vystavené vplyvom pocasia
(dazd, slnecné svetlo?.

» Uchovavajte obaly mimo do-
sahu deti a domacich zvierat.

« Uistite sa, i zariadenie je pri-
pojené priamo k elektrickej
zasuvke.

* Nepouzivajte adaptérg, viac-
nasobné zasuvky alebo pre-
dizovacky na pripojenie za-
riadenia.

 Zariadenie nikdy nepouzivaj-
te na ucely iné ako na ktoré
bolo navrhnuté.

* Fritézy poCas pouzitia musia
byt neustale pod dozorom:
prehriaty olej by sa mohol
vznietit.

« Zariadenie neuvadzajte do
cinnosti pouzitim externého
Casovaca alebo samostatné-
ho systému dialkového
ovladania.

* Varnu dosku nepouZzivajte
ako pracovnu alebo odklada-
ciu plochu.

» K zariadeniu nepriblizujte lat-
Ky, ani iné horlavé materialy,
kym vSetky komponenty

nebudu uplne vychladnute,

aby sa zabranilo riziku
poZziarov.
* Na povrch varnej dosky ne-

kladte kovove predmety, ako
su noze, vidliCky, lyzice a po-
krievky, pretoZze by sa mohli
velmi zohriat'.

« Zariadenie sa nikdy nesmie
inStalovat za dekoracné
okienko, aby sa zabranilo
jeho prehriatiu.

* Nestojte chodidlami na za-
riadeni, pretoie by sa mohlo
poskodit.

* Hrnce a panvice neukladajte
na hrany, pretoze by sa mohli
poskodit silikbnoveé spoje.

Vyhlasenie o zhode

Vyrobca vyhlasuje, ze toto za-
riadenie s funkciou radio je v
zhode so smernicou 2014/53/

EU.

UBIny text vyhlasenia o zhode
EU je k dispozicii na nasleduju-
ceLlnternetovej adrese, pricom
vykonajte vyhladavanie podfa
kodu vyrobku:

https://www.franke.com/

Tento koéd najdete na stitku na-
chadzajucom savnutrivyrobku.

Frekvenc- Maximalny
né pasma |prenasany vykon
2,4GHz |2 mW max.

2. INSTALACIA

Pri inStalacii je potrebné dodrzat zakony,
vyhlasky, smernice a normy (nariadenia
suvisiace s bezpecénostou elektrickych
zariadeni, spravnou recyklaciou dielov
atd.) platné v krajine pouZivania!
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» Viac informacii o instalacii najdete v
navode na montaz.

* Medzi zariadenim a pracovnou do-
skou nepouzivajte silikénové tesne-
nie.

» Overte, Ci priestor pod varnou doskou
je dostato€ny pre cirkulaciu vzduchu.
Pozrite si k tomu montazny navod.

* Dno zariadenia mézZe byt velfmi horu-
ce. Ak je zariadenie indtalované nad
zasuvkami, urc€ite namontujte ohrio-
vzdorny oddefovaci panel pod za-
riadenie, aby ste zabranili pristupu na
dno. Pozrite si k tomu montazny
navod.

* Ventilacia zariadenia musi byt v zho-
de s pokynmi vyrobcu.

» Vytvorte predny otvor asporn 28 cm? v
kuchynskom bloku, ktory musi prijat
varni dosku, aby sa umoznilo
spravne vetranie vyrobku.

Poziadavky na kuchynsky blok

* Ak zariadenie namontované na horla-
vych materialoch, je potrebné prisne
dodrziavat smernice a nariadenia ty-
kajuce sa nizkonapatovych zariadeni
a norme prevencie proti poziaru.

* Pre zabudovacie jednotky sa kompo-
nenty (z plastového materialu a dyho-
vaného dreva) musia aplikovat s
lepidlami odolnymi voci teplu (min. 85
°C): pouzitie nevhodnych materialov a
lepidiel méze spdsobit deformacie
alebo oddelenia komponentov.

» Je povolené pouzitie profilov z masiv-
neho dreva okolo pracovnej plochy za
zariadenim pod podmienkou, Ze mini-
malne vzdialenosti budu vzdy v zhode
s udajmi dodanymi na instalaénych
vykresoch.

132

* Viac informacii o in&talacii najdete v
navode na montaz.

» Ak pod varnou doskou nie je rura, pod

zariadenie nainstalujte oddelovaci
panel ako je to zobrazené v navode na
montaz.

3. ELEKTRICKE

ZAPOJENIE

UPOZORNENIE: Vsetky elektric-
ké zapojenia musi vykonat' pove-
reny inStalacny technik.

» Pred vykonanim zapojenia skontroluj-

te, i sa nominalne napatie zariadenia
uvedené na udajovom Stitku zhoduje
s napatim napdjacej siete. Udajovy
Stitok je upevneny na spodnej strane
varnej dosky.

Dodrziavajte schému zapojenia (na-
chadzajucu sa na spodnej strane var-
nej dosky).

Pouzivajte vyhradne iba originalne
komponenty dodané sluzbou nahrad-
nych dielov.

Zariadenie je dodavané so spojova-
cim kablom.

Ak je napajaci kabel poSkodeny, vy-
merfite ho za vhodny originalny nah-
radny diel. Skontaktujte sa s Asistenc¢-
nou sluzbou.




é Pozor! Kable nezvarajte! 380V -415V 2N ~

Elektrické zapojenie @ —
[N]
» Elektrické zapojenia musi urobit’ Spe- L1 Hnedy
cializovany technik. L2 Cierny
» Toto zariadenie predstavuje pripo- N |Modry
jenie typu ,Y* s kablom typu N |Sedy
HO5V2V2-F. Min.prierez  vodicov: @ |/ zeleny
5x2,5 mm?2,
» K pripojovacim svorkam sa dostanete 380V - 415V 2N ~

tak, zZe zloZite kryt rozvodnej skrinky.

* Overte, ¢i vlastnosti domaceho
elektrického zariadenia (napatie, @ —
maximalny vykon a prud) su kompati-
bilné s vlastnostami zariadenia.
» Pripojte zariadenie podla zobrazenia
v schéme (v sulade s referenénymi
normami pre sietové napatie platnymi
na narodnej urovni). T Hnedy
) L L2 |Cierny
Schéma zapojenia NI |Modry
N2 |Sedy
220V - 240V 1N ~ @ thy/zeleny
O ———— 4. CISTENIE A UDRZBA
o * Nikdy nepouzivajte abrazivne hubky,

ocelovl vinu, kyselinu chlorovodi-

kovu, ani iné produkty, ktoré by mohli

poskriabat povrch alebo zanechat na
nom stopy.

[ * Nekonzumujte pripadné zvySky jedla,
L ktoré spadli alebo sa akumulovali na
N Modry povrchu a na prevadzkovych alebo
N Sedy estetickych prvkoch varnej dosky.

@ |2t/ zeleny * Pred akymkolvek ukonom Cistenia

alebo udrzby zariadenie vypnite alebo
odpojte z napajacej siete.

* Na ochranu pred tvorbou zuholnate-
nych zvyskov jedla zariadenie po kaz-
dom pouziti vycistite. Je ovela tazsie
odstrafiovat stopy zatvrdnutej alebo
pripalenej Spiny.

Cierny
Hnedy
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* Na odstranenie kazdodennej 3piny
pouzite jemnu handru alebo hubku s
vhodnym gistiacim prostriedkom. Pre
pouzitie Cistiacich prostriedkov sa
riadte pokynmi vyrobcu. Odporuca sa
pouzite neutralnych Ccistiacich pros-
triedkov.

» Odstrérite stopy zatvrdnutej Spiny, na-
priklad, rozliateho mlieka vo faze va-
ru, pomocou Skrabky na sklokeramic-
ké povrchy, ked je varna doska este
horuca. Pre pouzitie Skrabiek sa riad-
te odporucaniami vyrobcu.

» QOdstrante zvysky jedal bohatych na
cukor, napriklad, zvySky dZemu po va-
reni, pomocou Skrabky na sklokera-
mické povrchy, ked je varna doska e$-
te horuca. Ak sa tieto zvysky neod-
strania, mohli by poSkodit sklokera-
micky povrch.

» QOdstrante pripadné zvysky roztave-
ného plastu pomocou skrabky na sk-
lokeramické povrchy, ked je varna do-
ska eSte horuca. Ak sa tieto zvySky
neodstrania, mohli by poskodit sk-
lokeramicky povrch.

» Odstrante Skvrny vapnika pouzitim
malého mnozstva odvapnovacieho
roztoku, napriklad, octu alebo citro-
novej Stavy, akonahle varna doska
vychladne. Potom povrch znovu vy-
Cistite vihkou utierkou.

* Potraviny na povrchu nekrjajte, ani
nepripravujte a zabrarte ich padu na
tvrdé predmety. Hrnce a panvice po
povrchu netahaijte.

* Nepouzivajte parné Cistice.

Udrzba a opravy

 Uistite sa, €i udrzba elektrickych kom-
ponentov je zverena vyhradne iba vy-
robcovi alebo technikom Asistencnej
sluzby.

» Uistite sa, ¢i poskodené kable vymenil
vyhradne iba vyrobca alebo technici
Asistenc¢nej sluzby.

V pripade poruchy sa snazte najst

rieSenie podla pokynov dodanych v

sprievodcovi rieSenim problémov. Ak sa
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vam nepodari vyrieSit problém, kontak-
tujte servisné stredisko.

Pri kontakte s Asisten¢nou sluzbou po-
skytnite nasledujuce informacie:

- typ poruchy

- model zariadenia (tovar/kéd)

- sériové Cislo (S.¢.)

Tieto informacie najdete na udajovom
Stitku. Udajovy &titok je aplikovany na
spodnej strane zariadenia.

V pripade nenalezitého pouzitia za-
riadenia alebo instalacie, ktoru ne-
vykonal opravneny instalatér, by mohlo
byt potrebné zaplatit navstevu technika
Asistencnej sluzby alebo predajcu aj po-
Cas platnosti zaruky.

5. OPIS VYROBKU

Rozlozenie varnej plochy

""""
rrrrrr
1 |Samostatna varng zéna (197x220 mm) 2100 W, s
funkciou Booster 3000 W
2 |Samostatna varna zéna (197x220 mm) 2100 W, s
funkciou Booster 3000 W
3 |Samostatna varna zéna (197x220 mm) 2100 W, s
funkciou Booster 3000 W
4 |Samostatna varna zona (197x220 mm) 2100 W, s
funkciou Booster 3000 W
5 |Samostatna varna zéna (197x220 mm) 2100 W, s
funkciou Booster 3000 W
6 |Ovladaci panel
1+2 |Kombinovana varna zéna (395 x 220 mm) 3000 W, s
funkciou Booster 3700 W.
3 +4|Kombinovana varna zéna (395 x 220 mm) 3000 W, s
funkciou Booster 3700 W.
INDIKATORY

Detekcia pritomnosti varnej nadoby
Kazda varna zona je vybavena systé-
mom detekcie pritomnosti varnej nadoby
na varnej doske.




Detekény systém dokéze rozoznat
nadoby s magnetizovatelnym dnom,
vhodné na pouzivanie na indukénych
varnych doskach.

Ak sa pocas prevadzky nadoba zlozi
alebo sa pouzije nevhodna nadoba, na
displeji sa zobrazi symbol Y.

6. OVLADACI PANEL

Indikator zvySkového tepla

Indikator zvyskového tepla je bezped-
nostna funkcia, ktora signalizuje, Ze po-
vrch varnej zény ma stale teplotu vyssSiu
nez 50 °C, preto by mohol pri kontakte s
rukou spdsobit popaleniny. Cislica pri-

sludnej varnej zény ukazuje I'1.
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Zapnuty/Vypnuty

Tlacidlo funkcie Pauza

Kontrola Casovaca a indikator doby varenia

Symbol funkcie ,most"

Symbol ¢asovaca

Indikator Urovne vykonu

Symbol funkcie Rozpustanie

Tlacidlo funkcie Rozpustanie

O NG~ WN -

Posuvna klavesnica

=
o

Tlacidlo funkcie Blokovanie

Varné zény sa mézu aktivovat stlatenim
zodpovedajucej posuvnej klavesnice.
Cislica sa silnejSie rozsvieti na potvr-
denie ukonu.

Okrem toho je mozné aktivovat varné
z6ny jednoduchym polozenim hrnca na
varnld zonu. Varna zéna automaticky
rozpozna pritomnost a rozmery hrnca a
nasledne aktivuje potrebné varné zony.

7. OBMEDZENIE VYKONU

Pri prvom pripojeni zariadenia k domacej
elektrickej sieti musi inStalacny technik
nastavit vykon varnych zén v zavislosti

od skuto€nej kapacity domacej elektric-
kej siete.
Ak to nie je potrebné, mbZe sa varna do-

ska zapnut priamo stlacenim tlacidla O
lebo pomocou nizSie uvedeného po-
stupu na pristup k menu.

» Varnu dosku pripojte k domacej sieti
(tento ukon sa musi vykonat' pri kaz-
dom vstupe do menu).

» VSetky Cislice sa na niekolko sekund

rozsvietia.

Akonahle sa dislice vypnu, stlaéte a

podrzte stlatené o~ + |, kym nezare-

gistrujete zvukovy signal.
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» StlaCte a podrzte sucasne stlatené
obe rolovacie klavesnice vlavo, kym 3
Cislice ovladania nebudu oznacovat
,CF6".

Stlaéte Il , kym sa neobjavi , PHA “.
Stlacte poslednu klavesnicu vlavo pre
volbu spravneho nastavenia.

V tabulke nizSie su uvedené Specifika-
cie:

Pripojte varni dosku k domace;j
elektricke;j sieti.

VSetky Cislice sa na niekolko sekund
rozsvietia.

Akonahle sa gislice vypnu, stlacte a
podrzte stladené o~ + Il , kym nezare-
gistrujete zvukovy signal.

Stlacte a podrzte sucasne stlacené
obe rolovacie klavesnice viavo, kym 3
Cislice ovladania nebudu oznacovat

Hrc:)jig\?;g ;}.a KW |Poznamky _CF6"“.
Kiévesnicl . _ , Stlagte Il , kym sa neobjavi, 0 _*
:l 7‘,‘4 Standardné pociatocné nastavenie Stlgc":te porsle dnd klévesnic_u viavo pre
2 25 volbu spravneho nastavenia.
3 6 V tabulke niZSie su uvedené Specifika-
cie:
Po zadani spravnej hodnoty potvrdte .
stlagenim a podrzanim stlagenych o- + | “:;‘fge;g;}a Poznamky
. klavesnici
0 Funkcia DEMO deaktivovana
8. FUNKCIA DEMO 1 Funkcia DEMO aktivovana

Funkcia DEMO umoznuje pouzivat vy-
robok v kazdej jeho funkcii bez toho, aby
bol skuto€ne v prevadzke.

9. FUNKCIE VARNEJ DOSKY

Po zadani spravnej hodnoty potvrdte
stlagenim a podrzanim stlagenych o— + |

Bne

706

-+
S
U POROTRIRRIRIRRnnnennInenn p O "
Blokovanie Je mozné zablokovat funkcie varnej dosky po¢as pouzivania, napr. aby ste ju vygistili.
Pre aktivaciu/deaktivaciu: stlatte O—.
Detska poistka Tato funkcia zabrafiuje nechcenému spusteniu zariadenia

|
Pre aktivaciu: stlacte Q stladte a uvolnite si¢asne O— + || a nasledne este O—.

Vsetky Cislice ukazuju l_ .
Vy3Sie uvedené ukon sa musia vykonat do 10 sekund.

|
Pre deaktivaciu: stlacte U stladte a uvolnite si¢asne O— + ” a nasledne este || .

]
VSetky Cislice, ktoré oznaCuju L , zmiznu.
Vy3Sie uvedené ukon sa musia vykonat do 10 sekund.
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Funkcia Boost KaZzda varng zéna sa da na max. 5 mindt nastavit na pridavnu Urover vykonu.
Pre aktivaciu: zvolte jednu zo 4 varnych zén a zvolte hodnotu ,Boost* na posuvnej klavesnici. Pri-
sludna ¢islica ukazuje I
Pre deaktivaciu: zvolte jednu z dalSich moznych hodnét na posuvnej klavesnici.
Casomer vamych zén |Casova& umoZfiuje vypnit zvolent varnd zénu po uplynuti nastaveného ¢asu.
Varné zony sa daju naprogramovat jednotlivo, pretoZe kazda z nich je vybavena vlastnym ¢asova-
com.
Pre aktivaciu: zapnite varnu/dclsku a zvolte jednu z varnych zén, potom stlacte ,+“ a ,-“ pre na-
stavenie Casovaca. Symbol @ vamej zony sa rozsvieti. Stlacte jednotlivo ,+* a ,-* pre nastavenie
odpocitavania. ZvySenie a zniZenie hodnoty poas nastavenia sa meni na zéklade Casu, ktory sa
ma nastavit. D|sp|e§ v oblasti oviadaCov CasovaCa zobrazi odpoCitavanie, ktoré sa ukonéi
zvukovym signalom. Stlacenim tlacidla ,+* alebo ,-“ minus vypnite zvukovy signal.
Ak sa teraz 5 sekiind ni¢oho nedotknete, nastaveny €as sa potvrdi.
Pre deaktivaciu: poCkajte na dokoncenie odpocitavania alebo vynulujte hodnoty Casovaca (stlacte
,a - avynulujte s ).
Casovac (vSeobecne) |Casovac s alarmom na vSeobecné pouzitie.
Pre aktivaciu: zapnite varnd dosku, potom stlacte ,+* a ,-* pre nastavenie ¢asovaca. Stladte jednot-
livo .+ a ,-* pre nastavenie odpocitavania. ZvySenie a znizenie hodnoty pocas nastavenia sa meni
na zaklade ¢asu, ktory sa méa nastavit. Displej v oblasti ovladaCov ¢asovaca zobrazi odpocitavanie,
ktoré sa ukonci zvukovym signalom. Stlaéenim tlacidla ,+* alebo - minus vypnite zvukovy signal.
Ak sa teraz 5 sekiind ni¢oho nedotknete, nastaveny €as sa potvrdi.
Pre deaktivaciu: pockajte na dokoncenie odpocitavania alebo vynulujte hodnoty Casovaca (stlacte
. a - avynulujte s ).
Funkcia Rozpistanie Pre aktivaciu: zvolte jednu z varnych zén a stlacte § .
Cislica zvolenej varnej zony ukazuje U.
I
Pre deaktivaciu: stlacte Iil alebo stlacte U
Funkcia Pauza Této funkcia umoziiuje do¢asne pozastavit/znovu spustit’ ktorakolvek funkciu, aktivnu na varnej do-
ske, priCom sa zniZi dostupny vykon varnej zony a vynuluju sa vSetky funkcie.
[N}
Pocas pauzy vsetky Gislice signalizuja I I pre oznacenie, ze:
- sa neprodukuje energia v Ziadnej z varnych zon.
- v8etky funkcie a €asovac su deaktivované.
Pre aktivaciu: s varnou doskou v prevadzke stlacte a podrZte stlacené Il asponi na 1 sekundu.
Pre deaktivaciu: stlacte a podrZte stlatené Il aspon na 1 sekundu a stlacte na 3 sekundy na po-
suvnej klavesnici, ktoré zobrazi animéciu.
Funkcia Obnovenie

Tato funkcia sa pouziva nalvvvolanie prevadzkovych nastaveni varmnej dosky v pripade neimysel-
ného zastavenia pouzitim \_/.

[
S vypnutou varnou doskou na obnovenie nastaveni stlacte @, do 6 sekund, potom stlacte Il do6
sekund. Na potvrdenie ukonu zaznie zvukovy signal.

Ked je varng doska vypnutd, ak sa znovu nezapne do 6 sekund, stratia sa nastavenia predchéadza-
jucich funkcii.
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Funkcia Ohrev

Této funkcia sa poziva na obriatie varnej nadoby pri maximalnom vykone predtym, nez prejdete k
vareniu na zvolenej urovni. Casovy interval, poCas ktorého sa varna zona udrZiava na najvy$som
vykone, zavisi od kone¢nej nastavenej trovne varenia. Pozri tabulku:

Uroveii vykonu Casovaé (sekundy)

1 40

72

120

176

256

432

120

192

O N | W N

Nie je k dispozicii

Boost Nie je k dispozicii

Zvolte jednu zo varnych zon a stlacte a na 3 sekundy podrzte stlacenti zvolen( hodnotu (od 1 do 8)
na posuvnej klavesnici. Varna doska bude mat Spickovy vykon na Casové obdobie, ktoré sa meni v
zavislosti od predtym nastaveného varného vykonu, potom sa vréti na hodnotu nastavenu na za-

Ciatku. Prisludna Cislica ukazuje I a nastaven( hodnotu.

Kombinovany rezim
(funkcia ,,most*)

Pomocou tejto funkcie sa dajuvpreFojit' 2 vamé zony a pouzivat a ovladat' ako jedna vécSia vamna
zbna. Vdaka tomu sa daju pouzivat varné nadoby so SirSim dnom.
Varné zony zvolitelné pre tlto funkciu st lavé aj pravé.

Pre aktivaciu: stlacajte sucasne lavu aj prava klavesnicu, kym sa na niektorej €islici neobjavi n a

nerozsvieti sa symbol | |.

Pre nastavenie vykonu zony pouzitelnej v kombinovanom rezime pouzite posuvni klavesnicu, na
ktorej sa zobrazuje hodnota.

V oboch varnych zénach sa symbol ﬂ rozsvieti.

Pre deaktivaciu: stlacte sucasne tlacidla pouzité na aktivaciu funkcie ,most’, kym symboly a ne-
zmiznU.

Dolezité! Varna doska automaticky rozpozna pritomnost v&cSieho hrnca, ktory zabera dve varné
z6ny, ale bude riadit zony nezavislym spdsobom len, ak nie je aktivovana funkcia ,most".

Funkcia ohrev Téato funkcia slUZi na udrzanie tepla uvarenych jedal.
E’f‘i. aktivaciu/deaktivaciu: stlacte L prisludnej varnej zény zobrazenim U na zodpovedajlcej
Cislici.

Funkcia AUTO Této funkcia umoziiuje aktivovat rezim AUTO, v ktorom doska a odsava¢ fungujl koordinovanym

sposobom. Pri zapnuti dosky sa automaticky zapnu svetld. Rychlost odsavaca sa nastavi auto-
maticky pouzitim najvy$8ej Urovne vykonu nachadzajlicej sa na zénach varnej dosky.

Parovanie doska-odsavac

Pred spustenim procesu dodrzte Specifické pokyny v navodoch zariadeni, ktoré sa maju pripojit.

S vypnutou doskou stcasne stlacte tlacidla ,+“ a ,-“ a postup parovania sa aktivuje zobrazenim ani-
macie na displeji.

UPOZORNENIE: &0 aktivacii postupu nahliadnite do navodu odsévaca a overte, Ci bol aktivovany
postup parovania K-Link.

Proces parovania trva 2 mindty. Ak sa v stanovenom Case nerpzyoznévii,adpe zariadenie, overte, Ci
ste predtym spustili proces parovania pozadovanych zariadeni. Je mozné, Ze sa dosiahol maximal-
ny limit pripojite/nych zariadeni.

Znovu stlacte tlacidla ,+“ a ,-“ pre potvrdenie.

10. TABULKA VARENIA

Urovei vykonu |Spdsob varenia

Na pouzitie na

Rozpustanie, mierny ohrev

Maslo, Cokolada, zelatina, omacky

Rozpustanie, mierny ohrev

Maslo, Cokolada, zelatina, omacky

Dosiahnutie teploty

Ryza

DIhSie varenie, zahustovanie, dusenie

Zelenina, zemiaky, omacky, ovocie, ryby

DIhSie varenie, zahustovanie, dusenie

Zelenina, zemiaky, omacky, ovocie, ryby

oA W -

Dlh$ie varenie, pomalé dusenie

Cestoviny, polievky, dusené maso
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7 Mierne smazenie

Zemiakové placky, omelety, vyprazanie obalova-
nych potravin, klobasy

8 Smazenie, fritovanie

Maso, zemiakové hranoléeky

9 Rychle smaZenie pri vysokej teplote

Steaky

P Rychly ohrev

Varenie vody

FUNKCIA OVLADANIE
VYKONU

11.

.rento vyrobok je vybaveny funkciou
elektronického riadenia vykonu.

Pozrite siilustraciu.

Tato funkcia riadi vydaj maximalneho vy-
konu 3700 W medzi varnymi zénami po-
uzitymi v kombinovanom rezime (1+2 a
3+4), optimalizujuc rozlozenie vykonu a
zabraniac situaciam pretazenia systé-
mu.

Varna doska na maximalnej Urovni vy-
konu - funkcia spusti vykon medzi varny-
mi zénami a automaticky znizi vykon
jednej varnej zény, ak je to potrebné (k
poslednému ovladaniu sa priradi najvys-
Sia priorita).

Varna doska s obmedzenim vykonu -
funkcia spusti vykon medzi varnymi z6-
nami, priom zabrani nastaveniu vykonu
jednej varnej zony na uroven presahuju-
cu limit (na zvySenie vykonu jednej oso-
bitnej varnej zony je potrebné ru¢ne zni-
Zit Uroven vykonu nastavenu pre inu var-
nu zoénu).

Priklad:

Ak sa pre varnu zénu 1 zvoli pridavna
uroven vykonu (boost) (P), varna zéna 2
nebude méct sucasne prekrocit’ uroven
vykonu 9 a automaticky sa obmedzi.

12.SPRIEVODCA
POUZIVANIM VARNYCH
NADOB

Aké varné nadoby pouzivat’

Pouzivajte vyhradne nadoby s dnom z

feromagnetického materialu, ktory je

vhodny na pouzivanie na indukénych

varnych doskach:

* liatina

* smaltovana ocel

 uhlikova ocefl

» nehrdzavejuca ocel (aj Ciastocne)

* hlinik s feromagnetickym potahom
alebo dno s feromagnetickou platriou

Pri ur€ovani vhodnosti varnej nadoby

g(,ontrolujte, ¢i je oznaCena symbolom

€0 (spravidla vytlatenym na spodku
nadoby). Mbzete tiez k spodku varnej
nadoby priblizit magnet. Ak ostane
prilepeny, znamena to, Ze nadoba sa da
pouzivat na indukénej varnej doske.

V zaujme optimalnej u€innosti pouzivaj-
te vzdy varné nadoby s plochym dnom,
ktoré dokaze rovnomerne rozlozit teplo.
Nie Uplne ploché dno méze ovplyvnit ve-
denie vykonu a tepla.

Ako pouzivat’ varné nadoby
Minimalny priemer hrnca/panvice pre
jednotlivé varné zény.

Na zaruCenie spravnej Cinnosti varnej
dosky musi varnd nadoba zakryvat
jeden alebo viac bodov oznaenych na
povrchu varnej dosky a musi mat’ mini-
malny vhodny priemer.

Vzdy pouZzivajte varnu zoénu, ktora naj-
viac zodpoveda priemeru dna varnej
nadoby.

Vamé zény Priemer dna varnej nadoby
@ min. (odporica- | @ max. (odportca-
ny) ny)
Kombinovana viavo/ 190 mm 230 mm
vpravo
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| Jednoive [ 110mm [ 190mm ]

Prazdne hrnce/panvice alebo s ten-
kym dnom

Nepouzivajte na varnej doske prazdne
hrnce/panvice alebo s tenkym dnom,
pretoze by sa nedala regulovat teplota
ani automaticky vypnut varna zéna, ak je
teplota prili§ vysoka. Mohlo by tak d6jst k
poskodeniu varnej nadoby alebo povr-
chu varnej dosky.

Ak k tomu dbjde, nioho sa nedotykajte a
pockajte, kym vSetky diely nevychladnu.

13. RIESENIE PROBLEMOV

Ak sa na displeji zobrazi chyboveé hla-
senie, pozrite si Cast ,RieSenie problé-
mov*.

Rady/odporucania

Hluky pocas prevadzky

Po aktivacii varnej zony je mozné pocut
kratke bzu€anie. Tento jav je priznacny
pre sklokeramické varné zény a nema
Ziadny vplyv na €innost’ ani Zivotnost za-
riadenia. Intenzita bzu€ania moze
zavisiet od pouzitej varnej nadoby. V
pripade prili$ silného hluku mozno bude
lepSie pouzit inu varnu nadobu.

Kéd chyby | Opis Mozna pri€ina Riesenie
’J Varnd doska sa po 10|Zistena nepretrzita aktivacia tlacidiel. | Odstrarite vodu alebo varni nadobu zo
sekundach vypne. Na ovladacom paneli sa nachadza|sklokeramického povrchu a ovlada-
voda alebo varna nadoba. cieho panelu.
ER21 Varna doska sa vypina. |Vnutorna teplota elektronickych kom-|Nechajte varni dosku vychladnut.
ponentov je prili§ vysoka. Skontrolujte, & je varna doska vybave-
na uginnym vetracim systémom.
Ak chyba pretrvava, obratte sa na ser-
visné stredisko.
E2 PrisluSna varna zona sa|Varnd nadoba je prazdna alebo ne-|Nechajte varni dosku vychladnit.
vypina. vhodna. Pouzite vhodnu varndi nadobu.
Teplota varnej nadoby alebo sklokera- |Neohrigvaite prazdne varné nadoby.
mického povrchu je prili§ vysoka.
Teplota elektronickych komponentov je
prili§ vysoka.
E3 Prislusna vama zéna sa|Varna nadoba je nevhodna. Pouzite vhodnd vamn( nadobu.
vypina. Varna nadoba straca svoje magnetické | Chyba sa po 8 sekundach automaticky
viastnosti a moZe poskodit indukénd|vynuluje a varnéa zéna sa da znovu po-
varnu dosku. uzit.
\% pri?ade dalSich chyb je potrebné vy-
menit varn( nadobu.
Ak chyba pretrvava, obratte sa na ser-
visné stredisko.
E6 Varna zona sa nezapina. |Napéjacie napatie a/alebo frekvencia|Skontrolujte napéjacie napétie a/alebo
mimo rozsahu. frekvenciu.
Ak je to potrebné, obratte sa na servis-
né stredisko.
E8 Varné zony sa vypinaju. |Porucha ventilatora. Vycistite ventilator a odstrante pripad-
Ventilatoru brani v pohybe prach alebo|né cudzie predmety.
vlakna. Ak chyba pretrvava, obratte sa na ser-
visné stredisko.
EH Prislusna varna zéna sa|Snimac teploty varnej zony zablokova-|Varni dosku vypnite a znovu zapnite
vypina. ny. po vychladnuti.
Nezisti sa dostato¢na zmeny teploty|Ak chyba pretrvava, obratte sa na ser-
po zapnuti varnej dosky. visné stredisko.
U400 Nadmerné napatie spésobené chybnym elektrickym Odpojte varn( dosku od elektrického
zapojenim. napajania.
Znovu pripojte varnu dosku podfa do-
danej schemy.
Ak chyba pretrvava, obratte sa na ser-
visné stredisko.
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E4/ES/ET/E9/
ER20/ER22/
ER31/ER36/
ER40/ER4TIEA ||

gji.

Odpojte varnt dosku od elekirického napdjania.
Pockajte niekolko sekund, potom znovu pripojte varnt dosku k elektrickému napajaniu.
Ak chyba pretrvéva, obratte sa na servisné stredisko a uvedte chybovy kod, ktory sa zobrazuje na disp-

14. TECHNICKE UDAJE

Jednotka Hodnota
Druh vyrobku Integrovana varna doska
Rozmery Sirka mm 770
Hibka mm 510
Min./max vySka mm 53
Celkovy vykon W 7400
Parameter Hodnota

Napajacie napétie a frekvencia

220-240 V, 50 Hz; 220 V; 60 Hz;
2N~ 380-415 V, 50 Hz; 2N~ 380 V, 60 Hz;

Hmotnost zariadenia

15kg

15. ENERGETICKA UCINNOST VARNEJ DOSKY

Pocet varnych zén 5
Pocet kombinovatelnych varnych zén 1-lava
1-prava
Varna technolégia Indukcia
Rozmery kombinovatelnej varnej zény L'ava 395 x 220 mm
Rozmery kombinovatelnej varnej zény Prava 395 x 220 mm
Rozmery varnej zény Stredna 192 x 220 mm
Spotreba energie kombinovatelnej varnej zony L'ava 192 Whikg
Spotreba energie kombinovatelnej varnej zény Pravé 192 Whikg
Spotreba energie pre varnl zénu Stredna 192 Whikg
Ep)otreba elektrickej energie varnej dosky (elektrickd prevadz- 189,7 Whikg
a

16. ENVIRONMENTALNE
ASPEKTY

Likvidacia elektrospotrebicov

Symbol >gna vyrobku alebo baleni
znamena, Ze vyrobok sa nesmie likvido-
vat v zmieSanom komunalnom odpade.
Vyrobok sa musi zlikvidovat v Speciali-
zovanom centre na recyklaciu elektric-
kych a elektronickych komponentov. Ak
sa uistite, Ze tento vyrobok sa spravne
zlikvidoval, predidete tak moznym nega-
tivnym désledkom na Zivotné prostredie
a zdravie, ktoré by mohli byt spésobené
jeho nespravnou likvidaciou. Ak potrebu-
jete blizsie informacie o recyklacii tohto
vyrobku, obratte sa na prislusné urady,

miestny urad likvidacie odpadov alebo
predajiu, v ktorej ste vyrobok zakupili.
Likvidacia obalovych materialov

Materidly oznacené symbolom & sy

recyklovatelné. Obalové materialy odo-

vzdajte v prislusnych zbernych dvoroch

na recyklaciu.

Uspora energie

Ak budete dodrziavat nizSie uvedené

odporucania, mbzete pri kazdodennom

vareni uSetrit energiu.

* Pri zohrievani vody pouzivajte vzdy
len potrebné mnozstvo.

+ Ak je to mozné, varné nadoby vzdy
prikryte pokrievkou.

* Pred zapnutim varnej zény na fu
polozte varnu nadobu.
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* MenSie varné nadoby polozte na men-
Sie varné zény.

» Polozte varnu nadobu vzdy do stredu
varnej zony.

» ZvySkové teplo pouzivajte na ohriatie
alebo rozpustenie potravin.

17. ZHODA

Udaje o vyrobku v zmysle nariadenia
€. 66/2014

Prislusné normy:
EN/IEC 60350-2
EN/IEC 50564

C€

Toto zariadenie bolo navrhnuté, vyrobe-
né a uvedené na trh v sulade so smerni-
cami ES.

Technické udaje su uvedené na udajo-
vom S§titku aplikovanom na spodnej
strane vyrobku.”
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